SENZA NORME CE NORME CE

| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 e 8 mm WITHOUT CE NORMS CEVERSION
The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: 0, 4,5 and 8 mm SANS LES NORMES CE NORMES CE
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 plaques de 0, 4,5 et 8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm SIN NORMAS CE NORMAS CE

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchilla y 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5 y 8 mm
Mscopy6Ku ochalLierbl 1 HoXom 1 1 pewéTKoit 6 mm - Macopy6ku Unger (Yhrep) ochatiierbl 2 Hoxamu U 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 Mm

32/RS

; _Lu [

E

HE CTAHAAPTA EC CTAHJIAPTA EC

TRITACARNE Bocca inserimento carne @ 76 mm - Corpo macchina in acciaio inox - Inversione di marcia

MEAT MINCER Meat infeed s 76mm - Stainless steel machine body - Change of direction

HACHE-VIANDE Bouche de hachage 676mm - Corps machine en acier inox - Inversion de marche

FLEISCHWOLF Trichter zum Einfiillen des Fleischs 76mm - Maschinenkorpus aus Inox-Stahl - Inversion der Drehrichtung
PICADORA DE CARNE Boca para introducir carne de ¢ 76 mm - Carcasa de la maquina de acero inoxidable - Inversion de marcha
MACOPYBKA 0teepcrute ana nopaun maca 76 mm - Kopnyc MalumHbi u3 HepxaBelowweii cTany - Pesepcuposanme

2200W - 230/400V 3PH 1.300,00 1.400,00 1.650,00
2200W-230V 1PH 1.550,00 1.650,00 1.900,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systéme Inox Unger | System Inox Unger supplément | aufpreis 440,00 240,00
Sistema Inox Unger | (uctema u3 Hepxasetoluieid crani Yrrep aumento | ysennueme

Versione senza norme CE - gruppo inox
VWlth_out CE nlorms - stamclgss steel mincing unit aumento | surcharge
ersion sans les normes CE - groupe inox ) .
. . supplément | aufpreis
Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit v Jau 250,00
Versién sin normas CE - grupo inox
Bepcua He ctanpapta EC - y3en u3 Hepxaselolei cranu

aumento | ysenuyeue

TRITACARNE Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne @ 76 mm - Corpo macchina in acciaio inox - Inversione di marcia

MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed o 76mm - Stainless steel machine body - Change of direction

HACHE-VIANDE Groupe de hachage amovible - bouche de hachage 576 mm - Corps machine en acier inox - Inversion de marche
FLEISCHWOLF Abnehmbare Zerkleinerungseinheit - Einfiilltrichter fiir das Fleisch 876mm - Maschinenkorpus aus Inox-Stahl

Inversion der Drehrichtung

PICADORA DE CARNE Grupo de picado extraible - Boca de introduccién de carne de @ 76 mm - Carcasa de la méquina de acero inoxidable
Inversion de marcha

MACOPYBKA Coémnubiii pexcyuuii y3en - 0BepcTe ans nopaum msica 676Mm - Kopnyc MaLuHbl U3 HepxxaBetoLeii cTanm - PepepcapoBaite

2200W - 230/400V 3PH 1.250,00 1.350,00 1.600,00
2200W-230V TPH 1.500,00 1.600,00 1.850,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systeme Inox Unger | System Inox Unger supplément | aufpreis 530,00 240,00
Sistema Inox Unger | Cuctema u3 Hepxasetoweii crani YHrep aumento | ysenndenite

Versione senza norme CE - gruppo inox
ylthout (E nlorms - stalnclgss steel mincing unit aumento | surcharge
ersion sans les normes CE - groupe inox . !
. . supplément | aufpreis
Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit PP aufp 290'00
Versién sin normas CE - grupo inox
Bepcua He ctangapra EC - y3en u3 HepxaBetowei cranu

aumento | yBennyeHne

TRITACARNE Bocca inserimento carne @ 52 mm - Corpo macchina in acciaio inox - Inversione di marcia

MEAT MINCER Meat infeed s 52mm - Stainless steel machine body - Change of direction

HACHE-VIANDE Bouche de hachage 52 mm - Corps machine en acier inox - Inversion de marche

FLEISCHWOLF Einfiilltrichter fiir das Fleisch ¢52mm - Maschinenkorpus aus Inox-Stahl - Inversion der Drehrichtung

PICADORA DE CARNE Boca de introduccion de carne de ¢ 52 mm - Carcasa de la maquina de acero inoxidable - Inversién de marcha
MACOPYBKA 0teepcrute ana nopaun maca 52mm - Kopnyc MalumHbi u3 HepxaBelowweii crany - PesepcupoBanme

1100 W - 230/400V 3PH 1.080,00 1.180,00 1.300,00
1100W - 230V 1PH 1.120,00 1.220,00 1.340,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systeme Inox Unger | System Inox Unger supplément | aufpreis 340,00 210,00
Sistema Inox Unger | (ctema u3 Hepxasetoluieid crani Yrrep aumento | ysennueme

Versione senza norme CE - gruppo inox
VWlth_out CE nlorms - stamclgss steel mincing unit aumento | surcharge
ersion sans les normes CE - groupe inox . :
. . supplément | aufpreis
Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit PP aufo 130,00
Versién sin normas CE - grupo inox
Bepcus He ctanpapta EC - y3en u3 HepxaBetoLueit cranu

aumento I yBsennyexue

1) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments

Torklai s

it aus fiir Lek

Gusseisen | Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos | Pexywuii y3en u3 06pa6oTaiHoro uyryHa fins IpoAyKToB NUTaHUA

2) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Mh ]

heit aus fiir |

el hahandal

Gusseisen | Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos | Pexywuuii y3en u3 06pa6otaHHoro uyrya s poAyKToB nuTaHuA

3) Gruppo macinazione inox | Stainless steel mincing unit | Groupe de hachage en inox | Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl | Grupo para picar de acero inoxidable | Pexywuuit y3en u3 Hepxaseroweit cranu



SENZA NORME CE

| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 e 8 mm WITHOUT CE NORMS
The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: 0, 4,5 and 8 mm SANS LES NORMES CE
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 plaques de 0, 4,5 et 8 mm OHNE EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm SIN NORMAS CE
Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchilla y 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5 y 8 mm HE CTAHAIAPTA EC

Mscopy6ku ochalerbl 1 HOXoM 1 1 pewwéTKoit 6 Mm - Macopy6ku Unger (Yhrep) ochatiiebl 2 Hoxamu U 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 Mm

2 2 / R G TRITACARNE Bocca inserimento carne @ 64 mm - Corpo macchina in acciaio inox - Inversione di marcia

MEAT MINCER Meat infeed o 64mm - Stainless steel machine body - Change of direction

HACHE-VIANDE Bouche de hachage 864 mm — Corps machine en acier inox - Inversion de marche

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHJIAPTA EC

FLEISCHWOLF Einfiilltrichter fiir das Fleisch 864 mm - Maschinenkorpus aus Inox-Stahl - Inversion der Drehrichtung
PICADORA DE CARNE Boca para introducir carne de g 64 mm - Carcasa de la maquina de acero inoxidable - Inversién de marcha
MACOPYBKA 0tsepctue ans nogaun maca g64mm - Kopnyc MalumHbi U3 Hepaselowueii cany - PesepcupoBahie

1100 W - 230/400V 3PH 1.150,00 1.280,00 1.400,00
1100W - 230V 1PH 1.190,00 1.320,00 1.440,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systéme Inox Unger | System Inox Unger supplément  aufpreis 340,00 210,00
Sistema Inox Unger | Cuctema u3 Hepxaetowueii cranu Yxrep aumento | ysennuenme
| = Versione senza norme CE - gruppo inox
-.I — Without CE norms - stainless steel mincing unit
- —r . . aumento | surcharge
= Version sans les normes CE - groupe inox supplément | ufpreis 130,00
_— Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit v v

N . aumento | ysenuyeue
Versién sin normas CE - grupo inox

Bepcua He ctangapra EC - y3en u3 HepxaBetovweit cranu

TRITACARNE Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne @52 mm - Corpo macchina in acciaio inox - Inversione di marcia
2 Zfrs MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed @ 52mm - Stainless steel machine body - Change of direction

HACHE-VIANDE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage s 52 mm - Corps machine en acier inox - Inversion de marche

FLEISCHWOLF Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch o 52mm - Maschinenkorpus aus Inox-Stahl

Inversion der Drehrichtung

PICADORA DE CARNE Grupo de picado extraible - Boca de introduccién de came de 8 52 mm - Carcasa de lamaquina de acero inoxidable

Inversion de marcha

MACOPYBKA Cwémublii pexcywmii yzen - 0Teepctve ans nogaun Maca 852m - Kopnyc MalumHbi u3 HepxaBeloLueii crany - PesepcupoBanme

T100W - 230/400V 3PH 1.070,00 1.170,00 1.330,00
1100W - 230V 1PH 1.110,00 1.210,00 1.370,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento |surcharge

Systéme Inox Unger | System Inox Unger supplément | aufpreis 410,00 210,00
Sistema Inox Unger | Cvictema u3 Hepxaetowueii cran Yxrep aumento | ygenuenite

Versione senza norme CE - gruppo inox

Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento|sucharge

Version sans les normes CE - groupe inox ) )

Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplément| aufpes 220,00

L . aumento | ysennuesme
Version sin normas CE - grupo inox

Bepcva He cTanpapta EC - y3en u3 Hepxasetoweli cTani

1) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Zerkleif inheit aus fiir Lek Gusseisen | Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos | Pexywuii y3en u3 06pa6oTaiHoro uyryHa fins IpoAyKToB NUTaHUA
2) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Zerklei inheit aus fiir | i Gusseisen | Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos | Pexywuuii y3en u3 06pa6otaHHoro uyrya s poAyKToB nuTaHuA
3) Gruppo macinazione inox | Stainless steel mincing unit | Groupe de hachage en inox | Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl | Grupo para picar de acero inoxidable | Pexywuuit y3en u3 Hepxaseroweit cranu

I hehandal




SENZA NORME CE NORME CE

| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 e 8 mm WITHOUT CE NORMS CEVERSION
The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: 0, 4,5 and 8 mm SANS LES NORMES CE NORMES CE
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 plaques de 0, 4,5 et 8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm SIN NORMAS CE NORMAS CE

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchilla y 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5 y 8 mm HE CTAHAIAPTA EC CTAHJIAPTA EC

Mscopy6ku ochalerbl 1 HOXoM 1 1 pewwéTKoit 6 Mm - Macopy6ku Unger (Yhrep) ochatiiebl 2 Hoxamu U 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 Mm m m m

2 2 / AT ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA - Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne @52 mm - Corpo macchina in acciaio inox
Inversione di marcia

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER - Removable mincing unit - Meat infeed ¢ 52mm - Stainless steel machine body

Change of direction

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE - Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 252 mm - Corps machine en acier inox

Inversion de marche

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE - Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch g52mm

Maschinenkorpus aus Inox-Stahl - Inversion der Drehrichtung

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR Grupo para triturar la carne extraible - Boca para introducir la carne de 652 mm

Carcasa de la maquina de acero inoxidable - Inversion de marcha

KOMBUHWPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA Coémmbiit pexywmii yzen - OTepcTie Anst nogaum maca 652mm

Kopnyc mawmHbl U3 HepxaselowLeii cTany - PesepcupoBatie

1100 W - 230/400V 3PH 1.350,00 1.450,00 1.680,00
1100W- 230V 1PH 1.390,00 1.490,00 1.720,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systeme Inox Unger | System Inox Unger supplément | aufpreis 410,00 210,00
Sistema Inox Unger | Cvictema u3 Hepxasetowuieii cranit YHrep aumento | ysenn4etue

Versione senza norme CE - gruppo inox
Without CE norms - stainless steel mincing unit

. N aumento | surcharge
Version sans les normes CE - groupe inox supplément | aufpreis 220,00
Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit v
Version sin normas CE - grupo inox
Bepcua He cranaapra EC - y3en u3 Hepxaseloleii cranu

aumento | yBenuuenue

TRITACARNE - Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne 852 mm - Corpo macchina in acciaio inox
2 2/c MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed ¢ 52mm - Stainless steel machine body
HACHE-VIANDE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 852 mm - Corps machine en acier inox
FLEISCHWOLF Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch a52mm - Maschinenkorpus aus Inox-Stahl
PICADORA DE CARNE Grupo de picado extraible - Boca de introduccion de carne de o 52 mm - Carcasa de la maquina de acero inoxidable
MACOPYBKA Coémubii pexywuii yzen - OTeepcrute Ana nopaum Maca 652Mm - Kopnyc MawmHbi U3 HepxaBeloweii crany

\
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B N 1100 W - 2307400V 3PH 760,00 830,00 1.020,00
1100W-230V 1PH 800,00 870,00 1.080,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systéme Inox Unger | System Inox Unger supplément | aufpreis 410,00 210,00
Sistema Inox Unger | Cvictema u3 Hepxaetoluieid ctani YHrep aumento | yenndeite

Versione senza norme CE - gruppo inox
Without CE norms - stainless steel mincing unit

: . aumento | surcharge
Version sans les normes CE - groupe inox supplément | aufpreis 220,00
Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit !/
Version sin normas CE - grupo inox
Bepcua He cranpapra EC - y3en u3 HepxaBeloLuedi cranu

aumento | yBenuueHue

Inversione di marcia | Reverse aumento | surcharge
Inversion de marche | Inversion der Drehrichtung supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversién de marcha | PesepcupoBativte aumento | ysenuuerue

1) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Zerkleif inheit aus fiir Lek | behandeltem Gusseisen | Grupo para picar de fundicidn tratada para alimentos | Pexywuit y3en u3 06pa6oTaHHoro uyrya fins IpoAyKToB nUTaHUA
2) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
klei it aus filr L ittel behandeltem Gusseisen | Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos | Pexywwii y3en u3 obpaGoratoro uyryHa Ans npofyKToB nuTaHuA
3) Gruppo macinazione inox | Stainless steel mincing unit | Groupe de hachage en inox | Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl | Grupo para picar de acero inoxidable | Pexywuuit y3en u3 Hepxaseroweit cranu

7 Qb




SENZA NORME CE NORME CE

| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 e 8 mm WITHOUT CE NORMS CEVERSION
The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: 0, 4,5 and 8 mm SANS LES NORMES CE NORMES CE
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 plaques de 0, 4,5 et 8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm SIN NORMAS CE NORMAS CE

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchilla y 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5 y 8 mm

HE CTAHAAPTA EC CTAHJIAPTA EC

Mscopy6ku ochalerbl 1 HOXoM 1 1 pewwéTKoit 6 Mm - Macopy6ku Unger (Yhrep) ochatiiebl 2 Hoxamu U 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 Mm m m m

22/SN

TRITACARNE Bocca inserimento carne @ 52 mm - Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox e vaschetta carne inox
MEAT MINCER Meat infeed s 52mm - Polished aluminium machine body - Round stainless steel hopper and stainless steel meat container
HACHE-VIANDE Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox et cuve pour viande en acier
FLEISCHWOLF Einfiilltrichter fiir das Fleisch 952mm - Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium - Runder Trichter und Fleischauffangschale
aus Inox-Stahl

PICADORA DE CARNE Boca para introducir la carne de ¢ 52 mm - Carcasa de la maquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para
la carne de acero inoxidable

MACOPYBKA 0tsepcrue ana nopaun maca 52mm - Kopnyc MalumHbi U3 nofupoBaHHOro anioMuHus - Kpyrnas BopoHKa (GyHkep) u3
HepxaBerolLleil CTau M EMKOCTb NS MACa U3 HepXaBetowlell cTanu

1100 W - 230/400V 3PH 700,00 770,00 900,00
1100W - 230V 1PH 740,00 810,00 940,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systéme Inox Unger | System Inox Unger supplément  aufpreis 340,00 210,00
Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxasetoLueii cranu Yurep aumento | yBenuuenme

Versione senza norme CE - gruppo inox

Without CE norms - stainless steel mincing unit

Version sans les normes CE - groupe inox

Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit

Version sin normas CE - grupo inox

Bepcua He cranpapta EC - y3en u3 Hepxaselolei cranu

aumento | surcharge

supplément | aufpreis 220,00

aumento | ysenuyeue

Inversione di marcia | Reverse aumento| surcharge
Inversion de marche | Inversion der Drehrichtung supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversion de marcha | PesepcvpoBatie aumento | ysenndenite

TRITACARNE Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne #52 mm - Corpo macchina in alluminio lucidato

Tramoggia rotonda inox e vaschetta carne inox

MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed 6 52mm - Polished aluminium machine body - Round stainless steel hopper

and stainless steel meat container

HACHE-VIANDE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox
et cuve pour viande en acier

FLEISCHWOLF Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch 952mm - Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium

Runder Trichter und Fleischauffangschale aus Inox-Stahl

PICADORA DE CARNE Grupo para picar la carne extraible - Boca para introducir la carne de 652 mm - Carcasa de la maquina de aluminio pulido
Tolva redonda y recipiente para la carne de acero inoxidable

MACOPYBKA Coémublit pexywmit ysen - OTeepctite ans nogiaum Maca 652Mm - Kopyc MawHb! U3 NOAMPOBAHHOTO anioMUHMA

Kpyrnas BopoHKa u3 HepxaBetowleli CTany u MKOCTb ANA MACA U3 HepxkaBeloLueii cTann

1100 W - 230/400V 3PH 690,00 760,00 980,00
1100W-230V 1PH 730,00 800,00 1.020,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systeme Inox Unger | System Inox Unger supplément | aufpreis 410,00 210,00
Sistema Inox Unger | (uctema u3 HepxaBetoluieid cani Yrrep aumento | ysennuenvie

Versione senza norme CE - gruppo inox

Without CE norms - stainless steel mincing unit

Version sans les normes CE - groupe inox aumémo ‘ Su"harg.e

Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit supplénent aupris 220,00
Version sin normas CE - grupo inox

Bepcua He ctangapra EC - y3en u3 HepxxaBetowei cranu

aumento | yBenuyenue

Inversione di marcia | Reverse aumento | surcharge
Inversion de marche | Inversion der Drehrichtung supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversion de marcha | PegepcupoBaHie aumento | yBenuuetme

1) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments

Torklai s I hehandel

it aus fiir Lek

Gusseisen | Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos | Pexywuii y3en u3 06pa6oTaiHoro uyryHa fins IpoAyKToB NUTaHUA

2) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Mh ] )

7 I hehandal

heit aus fiir |

Gusseisen | Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos | Pexywuuii y3en u3 06pa6otaHHoro uyrya s poAyKToB nuTaHuA

3) Gruppo macinazione inox | Stainless steel mincing unit | Groupe de hachage en inox | Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl | Grupo para picar de acero inoxidable | Pexywuuit y3en u3 Hepxaseroweit cranu



SENZA NORME CE NORME CE

I tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 e 8 mm WITHOUT CE NORMS CEVERSION
The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: 0, 4,5 and 8 mm SANS LES NORMES CE NORMES CE
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 plaques de 0, 4,5 et 8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwilfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwilfe Unger verfiigen iiber 2 Messer und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHAAPTA EC CTAHJIAPTA EC

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchilla y 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm

Mscopy6Ku ochalLierbl 1 HoXom 1 1 pewéTKoit 6 mm - Macopy6ku Unger (Yhrep) ochatiierbl 2 Hoxamu U 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 Mm m m m

ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne #52 mm - Corpo macchina in alluminio
2 2 / A E lucidato - Tramoggia rotonda inox, vaschetta carne, formaggio e rullo inox

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER Removable mincing unit - Meat infeed o 52mm - Polished aluminium machine body

Round stainless steel hopper, meat and cheese container and stainless steel roller

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine en aluminium

poli - Trémie arrondie en inox, cuve pour viande, fromage et rouleau en acier

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter filr das Fleisch 952mm - Maschinenkorpus
aus poliertem Aluminium - Runder Trichter aus Inox-Stahl, Auffangschale fiir Fleisch und Kase, sowie Walze aus Inox-Stahl

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR Grupo para picar extraible - Boca para introducir la carne de 652 mm
Carcasa de la maquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne, el queso y rodillo, de acero inoxidable
KOMBUHWPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA Coémmbiit pexywmii yzen - OTepctie anst nogaum maca 652mm - Kopnyc MawmHbl 3
NONMPOBAHHOrO anioMuHusA - Kpyrnas BOpOHKa 13 HepaBeloLieil cTanu, EMKOCTb /ISl MACA, CbIPa 1 POSIMK U3 HEpXKaBelowWw el CTanu

1100 W - 230/400V 3PH 900,00 960,00 1.170,00
1100W- 230V 1PH 940,00 1.000,00 1.210,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systeme Inox Unger | System Inox Unger supplément  aufpreis 410,00 210,00
Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaBetoluieii ctany Yurep aumento | ysennuenrie

Versione senza norme CE - gruppo inox
Without CE norms - stainless steel mincing unit
. . aumento \ surcharge
Version sans les normes CE - groupe inox supplément | ufpreis 220,00
Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit
Versién sin normas CE - grupo inox
Bepcua He ctangapra EC - y3en u3 HepxaBetoLueit cranu

aumento | ysenuyexue

Inversione di marcia | Reverse aumento | surcharge
Inversion de marche | Inversion der Drehrichtung supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversion de marcha | Pesepcvposatie aumento | ysenndenite

ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA Bocca inserimento carne @52 mm - Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox,
vaschetta carne, formaggio e rullo inox

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER Meat infeed o 52mm - Polished aluminium machine body - Round stainless steel hopper,

meat and cheese container and stainless steel roller

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE Bouche de hachage 652 mm - Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox,

cuve pour viande, fromage et rouleau en acier

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE Einfiilltrichter fiir das Fleisch 052mm - Maschinenkorpus - aus poliertem Aluminium
Runder Trichter aus Inox-Stahl, Auffangschale fiir Fleisch und Kase, sowie Walze aus Inox-Stahl

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR Boca para introducir la came de ¢ 52 mm - Carcasa de la méquina de aluminio
pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne de acero, - el queso y rodillo de acero inoxidable

KOMBUHWUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA Otgepctue ana nogaun maca 652mm - Kopnyc MalumHbi 13 NONUPOBAHHOTO aniOMIHUS -
Kpyrnas BopoHKa U3 HepxaBelowleii cTany, EMKOCTb A MAC, CbIPa U POIMK U3 HepXaBeloLueii crann

1100 W - 230/400V 3PH 910,00 960,00 1.110,00
1100W-230V 1PH 950,00 1.000,00 1.150,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systeme Inox Unger | System Inox Unger supplément | aufpreis 340,00 210,00
Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepaBetouieii ctany YHrep aumento | ysenndeniie

Versione senza norme CE - gruppo inox
Without CE norms - stainless steel mincing unit
. N aumento \ surcharge
Version sans les normes CE - groupe inox supplément | aufpreis 130.00
Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit
Versién sin normas CE - grupo inox
Bepcua He ctangapra EC - y3en u3 HepxxaBetowei cranu

aumento | yBenuuenme

Inversione di marcia | Reverse aumento | surcharge
Inversion de marche | Inversion der Drehrichtung supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversién de marcha | PesepcupoBatyte aumento | ysennuenve

Gruppo macinazione ghlsa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
i inheit aus fiir Le ittel behandeltem Gusseisen | Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos | Pexywwii y3en u3 obpa6oTaHHoro uyryHa AnA NpofiyKToB NUTaHA
Gruppo macinazione ghlsa trattata perallmeml | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
I aus fiir L Gusseisen | Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos | Pexywuuii y3en u3 06pa6otaHHoro uyrya s poAyKToB nuTaHuA
Gruppo macinazione inox | Stainless steel mincing unit | Groupe de hachage en inox | Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl | Grupo para picar de acero inoxidable | Pexywuuit y3en u3 Hepxaseloweit cranu

2

3



SENZA NORME CE NORME CE

| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 e 8 mm WITHOUT CE NORMS CEVERSION
The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: 0, 4,5 and 8 mm SANS LES NORMES CE NORMES CE
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 plaques de 0, 4,5 et 8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm SIN NORMAS CE NORMAS CE

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchilla y 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5 y 8 mm

HE CTAHAAPTA EC CTAHJIAPTA EC

Mscopy6ku ochalerbl 1 HOXoM 1 1 pewwéTKoit 6 Mm - Macopy6ku Unger (Yhrep) ochatiiebl 2 Hoxamu U 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 Mm m m m

12/C

12/15

TRITACARNE Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne 852 mm - Corpo macchina in acciaio inox

MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed g 52mm - Stainless steel machine body

HACHE-VIANDE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 852 mm - Corps machine en acier inox

FLEISCHWOLF Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch 952mm - Maschinenkorpus aus Inox-Stahl

PICADORA DE CARNE Grupo para picar extraible - Boca para introducir la carne de 852 mm - Carcasa de la maquina de acero inoxidable
MACOPYBKA Cvémubiii pexywymii yzen - OTeepctue ans nogaum maca 652mm - Kopnyc MawmHbl U3 Hepxagelowweii crani

750W - 230/400V 3PH 730,00 830,00 950,00
750W - 230V 1PH 760,00 860,00 980,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systeme Inox Unger | System Inox Unger supplément | aufpreis 295,00 145,00
Sistema Inox Unger | (uctema u3 Hepxasetoluieid crani Yrrep aumento | ysennderine

Versione senza norme CE - gruppo inox

Without CE norms - stainless steel mincing unit

Version sans les normes CE - groupe inox Sj;:;::::n‘:l";:}f':r?: 170.00
Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit v
Version sin normas CE - grupo inox

Bepcus He ctangapra EC - y3en u3 HepxaBetoweit cranu

aumento | ysenuyeue

Inversione di marcia | Reverse aumento | surcharge
Inversion de marche | Inversion der Drehrichtung supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversién de marcha | PesepcupoBatvte aumento| ysenusenie

TRITACARNE Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne @52 mm - Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox
evaschetta carne inox

MEAT MINCER Removable mincing unit - Meat infeed @ 52mm - Polished aluminium machine body - Round stainless steel hopper

and stainless steel meat container

HACHE-VIANDE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox
et cuve pour viande en acier

FLEISCHWOLF Herausnehmbarem Mahlsatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch 952mm - Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium

Runder Trichter und Fleischauffangschale aus Inox-Stahl

PICADORA DE CARNE Grupo para picar la carne extraible - Boca para introducir la carne de 952 mm - Carcasa de la méquina de aluminio pulido
Tolva redonda y recipiente para la carne de acero inoxidable

MACOPYBKA Coémnubiii pexyuymii y3en - 0TsepcTue Ana nofauv Maca 852mm - Kopnyc MaLuHbi U3 NOAMPOBAHHOTO aNIOMIUHUA

Kpyrnas BopoHKa U3 HepxaBetowleii CTan M MKOCTb NSl MACa U3 HepxaBeloLueii cTann

750 W - 230/400V 3PH 670,00 760,00 880,00
750W - 230V 1PH 700,00 790,00 910,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systéme Inox Unger | System Inox Unger supplément | aufpreis 295,00 145,00
Sistema Inox Unger | Cuctema u3 HepxaBetoluieii ctany Yhrep aumento | yBenndenvie

Versione senza norme CE - gruppo inox

Without CE norms - stainless steel mincing unit

Version sans les normes CE - groupe inox SSE;:::;‘J";:';:SE 170.00
Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit b
Versién sin normas CE - grupo inox

Bepcua He ctangapra EC - y3en u3 HepxaBetoLueit cranu

aumento | ysenuyeue

Inversione di marcia | Reverse aumento | surcharge
Inversion de marche | Inversion der Drehrichtung supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversion de marcha | Pesepcvposative aumento | ygennsexime

1) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments

Torklai s I hehandel

it aus fiir Lek

Gusseisen | Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos | Pexywuii y3en u3 06pa6oTaiHoro uyryHa fins IpoAyKToB NUTaHUA

2) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Mh ] )

7 I hehandal

heit aus fiir |

Gusseisen | Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos | Pexywuuii y3en u3 06pa6otaHHoro uyrya s poAyKToB nuTaHuA

3) Gruppo macinazione inox | Stainless steel mincing unit | Groupe de hachage en inox | Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl | Grupo para picar de acero inoxidable | Pexywuuit y3en u3 Hepxaseroweit cranu



SENZA NORME CE NORME CE

| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 e 8 mm WITHOUT CE NORMS CEVERSION
The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: 0, 4,5 and 8 mm SANS LES NORMES CE NORMES CE
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 plaques de 0, 4,5 et 8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwdlfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfiigen iiber 2 Messer und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm SIN NORMAS CE NORMAS CE

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchilla y 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5 y 8 mm HE CTAHAIAPTA EC CTAHJIAPTA EC

Mscopy6ku ochalerbl 1 HOXoM 1 1 pewwéTKoit 6 Mm - Macopy6ku Unger (Yhrep) ochatiiebl 2 Hoxamu U 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 Mm m m m

ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA Gruppo macinazione estraibile - Bocca inserimento carne #52 mm - Corpo macchina in alluminio
1 2 / AT lucidato - Tramoggia rotonda inox, vaschetta carne, formaggio e rullo inox

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER Removable mincing unit - Meat infeed o 52mm - Polished aluminium machine body

Round stainless steel hopper, meat and cheese container and stainless steel roller

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE Bloc de trituration amovible - Bouche de hachage 952 mm - Corps de la machine en aluminium

poli - Trémie arrondie en inox, cuve pour viande, fromage et rouleau en acier

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE Herausnehmbarem Mahisatz - Einfiilltrichter fiir das Fleisch 52mm - Maschinenkorpus
aus poliertem Aluminium - Runder Trichter aus Inox-Stahl, Auffangschale fiir Fleisch und Kase, sowie Walze aus Inox-Stahl

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNEY RALLADOR Grupo para picar extraible - Boca para introducir la carne de 952 mm
Carcasa de la maquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne, el queso y rodillo, de acero inoxidable
KOMBUHWPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA Coémnubiii pexyumii y3en - 0TeepcTue Ans nofauv maca 852mm - Kopnyc MaluuHb u3
NoNMpoBaHHOro anioMuHuA - Kpyrnas BopoHKa 13 HepxaBeloLLieil cTanm, EMKOCTb AA MACA, CbIpa U PONIMK U3 HepiaBeloLLeli CcTany

750 W - 230/400V 3PH 860,00 960,00 1.060,00
750W - 230V 1PH 890,00 990,00 1.090,00
Sistema inox Unger | Stainless steel Unger System aumento | surcharge
Systeme Inox Unger | System Inox Unger supplément | aufpreis 295,00 145,00
Sistema Inox Unger | (ctema u3 Hepxasetoluieid crani Yrrep aumento| yennuenie

Versione senza norme CE - gruppo inox

Without CE norms - stainless steel mincing unit

Version sans les normes CE - groupe inox

Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit

Versién sin normas CE - grupo inox

Bepcus He ctangapra EC - y3en u3 HepxaBetowei cranu

aumento | surcharge

supplément | aufpreis 1 50’00

aumento I ysennyexue

Inversione di marcia | Reverse aumento | surcharge
Inversion de marche | Inversion der Drehrichtung supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversién de marcha | PesepcupoBatvte aumento| ysendenie

TRITACARNE Bocca inserimento carne 852 mm - Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox e vaschetta carne inox
MEAT MINCER Meat infeed 6 52mm - Polished aluminium machine body - Round stainless steel hopper and meat container
HACHE-VIANDE Bouche de hachage 52 mm - Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox et cuve pour viande
FLEISCHWOLF Einfiilltrichter fiir das Fleisch #52mm - Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium

Runder Trichter aus Inox-Stahl und Fleischauffangschale

PICADORA DE CARNE Boca para introducir la carne de g 52 mm - Carcasa de la maquina de aluminio pulido

Tolva redonda y recipiente para la carne

MACOPYBKA 0tsepctie ans nogaum msca 652mm - Kopnyc MawmHb! U3 NOAMPOBAHHOTO anloMUHMA

Kpyrnas BopoHKa u3 HepxaBeloweil cTany 1 EMKOCTb AnA MACA

750 W - 230/400V 3PH 600,00 665,00 760,00
750W-230V 1PH 630,00 695,00 790,00

Versione senza norme CE - gruppo inox

Without CE norms - stainless steel mincing unit

Version sans les normes CE - groupe inox

Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit

Versién sin normas CE - grupo inox

Bepcua He ctangapra EC - y3en u3 HepxaBetoLueil cranu

aumento | surcharge

supplément | aufpreis 1 0’00

aumento | ysenuyeue

Inversione di marcia | Reverse aumento | surcharge
Inversion de marche | Inversion der Drehrichtung supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversion de marcha | Pesepcvposatie aumento | ygenndexime

1) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
Zerkleif inheit aus fiir Lek | behandeltem Gusseisen | Grupo para picar de fundicidn tratada para alimentos | Pexywuit y3en u3 06pa6oTaHHoro uyrya fins IpoAyKToB nUTaHUA
2) Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
klei inheit aus fiir | ittel behandeltem Gusseisen | Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos | Pexywwii y3en u3 obpaGoratoro uyryHa Ans npofyKToB nuTaHuA
3) Gruppo macinazione inox | Stainless steel mincing unit | Groupe de hachage en inox | Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl | Grupo para picar de acero inoxidable | Pexywuuit y3en u3 Hepxaseroweit cranu




SENZA NORME CE NORME CE

| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 e 8 mm WITHOUT CE NORMS CEVERSION
The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: 0, 4,5 and 8 mm SANS LES NORMES CE NORMES CE
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 plaques de 0, 4,5 et 8 mm OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwilfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwilfe Unger verfiigen iiber 2 Messer und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm SIN NORMAS CE NORMAS CE
Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchilla y 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm HE CTAHAIAPTA EC CTAHAAPTA EC

Mscopy6Ku ochalLierbl 1 HoXom 1 1 pewéTKoit 6 mm - Macopy6ku Unger (Yhrep) ochatiierbl 2 Hoxamu U 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 Mm

1 2 /T ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA Bocca inserimento carne @52 mm - Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox,

vaschetta carne, formaggio e rullo inox

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER Meat infeed o 52mm - Polished aluminium machine body - Round stainless steel hopper, meat

and cheese container and stainless steel roller

cuve pour viande, fromage et rouleau en acier

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox,

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE Einfiilltrichter fiir das Fleisch 852mm - Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium
Runder Trichter aus Inox-Stahl, Auffangschale fiir Fleisch und Kase, sowie Walze aus Inox-Stahl
EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR Boca para introducir la carne de o 52 mm - Carcasa de la maquina
de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne de acero, el queso y rodillo de acero inoxidable
KOMBWUHWPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA 0Otgepctue ans nopaun msica 652mm - Kopryc MaLumbl 13 nonvpoBaHHOr0 anioMuHua

Kpyrnas BopoHka (6yHKep) U3 HepxaBetoLLeii cTanu, EMKOCTb ANA MACA, CbIPa U PONVK U3 HepXKaBeloLLei cTanm

750 W - 230/400V 3PH 780,00 860,00 960,00
750W - 230V 1PH 810,00 890,00 990,00
Versione senza norme CE - gruppo inox
Without CE norms - stainless steel mincing unit aumento|sucharge
Version sans les normes CE - groupe inox ) !
I f
Version ohne EG-Normen - Inox-Einheit a;:npepn::ryr:emz;x 110,00
Versién sin normas CE - grupo inox
Bepcua He ctangapra EC - y3en u3 HepxaBetoLweit cranu
Inversione di marcia | Reverse aumento | surcharge
Inversion de marche | Inversion der Drehrichtung supplément | aufpreis 20,00 120,00 120,00
Inversién de marcha | PesepcupoBatnte aumento | ysennuenve

ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA (LUSSO) Bocca inserimento carne @52 mm

Round stainless steel hopper, meat and cheese container and stainless steel roller

cuve pour viande, fromage et rouleau en acier

Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox, vaschetta carne, formaggio e rullo inox

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER Meat infeed o 52mm - Polished aluminium machine body
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE Bouche de hachage 852 mm - Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox,

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE Einfilltrichter fir das Fleisch #52mm - Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium
Runder Trichter aus Inox-Stahl, Auffangschale fiir Fleisch und Kése, sowie Walze aus Inox-Stahl
EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR Boca para introducir la carne de o 52 mm - Carcasa de la maquina

de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne de acero, el queso y rodillo de acero inoxidable

KOMBWUHWPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA Otsepctue ana nopaun msica 652mm - Kopnyc MaLumbl 13 NonMpoBaHHOr0 anioMuHua

Kpyrnas BopoHKa 13 HepxxaBeloLLeil cTanu, EMKOCTb ANA MACA, Cbipa U PONUK U3 HeprKaBeloLLyeli CTanu

750 W - 230/400V 3PH

940,00 990,00

1.150,00

750W-230V 1PH

970,00 1.020,00

1.180,00

Gruppo macinazione ghlsa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
i inheit aus fiir Le ittel behandeltem Gusseisen | Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos | Pexywwii y3en u3 obpa6oTaHHoro uyryHa AnA NpofiyKToB NUTaHA
Gruppo macinazione ghlsa trattata perallmeml | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments
I aus fiir L Gusseisen | Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos | Pexywuuii y3en u3 06pa6otaHHoro uyrya s poAyKToB nuTaHuA
Gruppo macinazione inox | Stainless steel mincing unit | Groupe de hachage en inox | Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl | Grupo para picar de acero inoxidable | Pexywuuit y3en u3 Hepxaseloweit cranu

2

3



| tritacarne enterprise sono dotati di 1 coltello e 1 piastra 6 mm - i tritacarne unger sono dotati di 2 coltelli e 3 piastre 0, 4,5 e 8 mm
The grinders are equipped with one knife and one 6 mm plate - the unger grinders are equipped with two unger knives and three unger plate: 0, 4,5 and 8 mm
Les hache-viandes enterprise sont équipés de 1 couteau et 1 plaque de 6 mm - les hache-viandes unger sont équipés de 2 couteaux et 3 plaques de 0, 4,5 et 8 mm

SENZA NORME CE NORME CE
WITHOUT CE NORMS CEVERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE
OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
Die Fleischwilfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwilfe Unger verfiigen iber 2 Messer und 3 Lochscheiben zu 0, 4,5 und 8 mm SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHAAPTA EC CTAHJIAPTA EC

Las picadoras de carne cuentan con 1 cuchilla y 1 placa de 6 mm - las picadoras unger llevan 2 cuchillas y 3 placas de 0, 4,5y 8 mm
Mscopy6Ku ochalLierbl 1 HoXom 1 1 pewéTKoit 6 mm - Macopy6ku Unger (Yhrep) ochatiierbl 2 Hoxamu U 3 pewétkamn 0, 4,5 1 8 Mm

12/5

8/D

GRATTUGIA PER FORMAGGI DURI Corpo macchina in alluminio lucidato - Vaschetta formaggio e rullo inox

HARD CHEESE GRATER Polished aluminium machine body - stainless steel roller and cheese container

RAPE POUR FROMAGES DURS corps machine en aluminium poli - cuve pour fromage et rouleau en inox

REIBE FUR HARTKASE Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium - Kiseauffangschale und Walze aus Inox-Stahl

RALLADOR PARA QUESOS CURADOS carcasa de aluminio pulido - recipiente para el queso y rodillo de acero inoxidable

TEPKA 1A TBEPABIX CbIPOB kopnyc mawuuhbi 13 nonupoBaHHoro aniomiHis - EMKOCTb ANA Cbipa 1 POMIMK U3 HepKaBelowLieit CTai

750 W - 230/400V 3PH

versione CE con freno motore | CE version with motor brake

version CE avec frein moteur | EG-Version mit Motorenbremse
versién CE con freno motor | Bepcus EC ¢ TopmoxeHmem Aguratens

750W-230V 1PH

versione CE con freno motore | CE version with motor brake

version CE avec frein moteur | EG-Version mit Motorenbremse
versién CE con freno motor | Bepcus EC c TopmoxeHmem aguratens

750 W - 230/400V 3PH

senza freno motore, con bassa tensione | without motor brake, with low tension
sans frein moteur avec basse tension | Ohne Motorenbremse, mit Niederspannung
sin freno motor con baja tension

be3 TopmoxeHua ABuratena nof HUKUM HanpsxeHuem

750 W -230V 1PH

senza freno motore, con bassa tensione | without motor brake, with low tension
sans frein moteur avec basse tension | Ohne Motorenbremse, mit Niederspannung
sin freno motor con baja tension

be3 TopmoxeHus ABUratens nof HU3KUM HanpsxeHuem

570,00 700,00

570,00 700,00

620,00

620,00

TRITACARNE-GRATTUGIA-ABBINATO GRUPPO MACINAZIONE ALLUMINIO - Bocca inserimento carne 852 mm

Corpo macchina in alluminio lucidato - Tramoggia rotonda inox, vaschetta carne e rullo inox

GRATER, MEAT-MINCER, COMBINED MEAT MINCER AND GRATER ALUMINIUM MINCING UNIT - Meat infeed

# 52 mm - Polished aluminium machine body - Round stainless steel hopper, meat container and stainless steel roller

RAPE, HACHE-VIANDE, COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE GROUPE DE HACHAGE EN ALUMINIUM - bouche de hachage 952 mm

Corps de la machine en aluminium poli - Trémie arrondie en inox, cuve pour viande, et rouleau en acier

KASEREIBE, FLEISCHWOLF, GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE ZERKELINERUNGSEINHEIT AUS ALUMINIUM - Einfiilltrichter
952 mm - Maschinenkorpus aus poliertem Aluminium - Runder Trichter aus Inox-Stahl, Fleischauffangschale und Walze aus Inox-Stahl
PICADORA DE CARNE-RALLADOR-COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR GRUPO PARA PICAR DE ALUMINIO

Boca para introducir la carne de ¢ 52 mm - Carcasa de la maquina de aluminio pulido - Tolva redonda y recipiente para la carne de acero

y rodillo de acero inoxidable

MACOPYBKA-TEPKA-KOMBUHUPOBAHHAA MACOPYBKA TEPKA PEXYLLIMIA Y3EN U3 ANIOMUMHUS - OTeepcTvte AN nogauy Maca 852 mm

Kopny( MaLL1HbI U3 NOIMPOBAHHOIO aNIOMUHUA - prrnan BOPOHKA U3 HepXKaBeloLLeil CTanu, EMKOCTb ANA MACA U PONIMK U3 HepXKaBeloLLei cTanu

Tritacarne | Meat-mincer
Hache-viande | Fleischwolf 8/D
Picadora de carne | Macopy6ka

Grattugia | Grater

Rape | Reibe 8/D
Rallador | Tépka

Abbinato

Combined meat mincer and grater
Combiné hache-viande et rape
Gekoppelte fleischwolf und kasereibe
Combinado picadora de carne y rallador
Kom6unuposaHHaa macopy6Ka-Tépka

370W- 230V 1PH 405,00 420,00

370W-230V 1PH 300,00 355,00

8/D 370W-230V 1PH 515,00 575,00

1) Gruppo macinazione ghlsa trattata per alimenti | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments

b

it aus fiir Lek

Gusseisen | Grupo para picar de fundicion tratada para alimentos | Pexywuii y3en u3 06pa6oTaiHoro uyryHa fins IpoAyKToB NUTaHUA

2) Gruppo macinazione ghlsa trattata perallmeml | Treated cast iron mincing unit for food use | Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments

heit aus fiir |

Gusseisen | Grupo para picar de fundicién tratada para alimentos | Pexywuuii y3en u3 06pa6otaHHoro uyrya s poAyKToB nuTaHuA

3) Gruppo macinazione inox | Stainless steel mincing unit | Groupe de hachage en inox | Zerkleinerungseinheit aus Inox-Stahl | Grupo para picar de acero inoxidable | Pexywuuit y3en u3 Hepxaseroweit cranu



ACCESSORI PER TRITACARNE

MEAT MINCER ACCESSORIES
ACCESSOIRES PUOR HACHE-VIANDE
ZUBEHORE FUR FLEISCHWOLF
ACCESORIOS PARA PICADORA DE CARNE

KOMNNEKTYIOLLWE ANA MACOPYBKU

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHIAPTA EC

Passapomodoro-passaverdura applicabile a tritacarne ed abbinati mod. 12

Vegetable press suitable for all the meat grinders and combined meat grinder-grates af the 12 series

Passe-tomates-passe-légumes applicables au hache-viande et combinés au modele 12

An den Fleischwolf und die damit kombinierte Geréte anschlieBbares Tomaten- und Gemiisepassiergerét 12

Pasa tomates-pasa verduras a colocar en la picadora de carne y combinados mod. 12

Hacapka ana npoTupku ToMaToB 1 0BOLLelt, NpuMeHAeMaa ¢ MACOPYOKOil 1 KOMOMHUPOBAHHbIMI MACOpyOKamu-TEpKami, Mog. 12

175,00

Imbuto tritacarne 8, 12 | 8,12 meat grinder’s funnels
Entonnoir de hache-viande 8, 12| Trichter Fleischwolf 8,12 ©15/20 mm
Embudo para picadora de carne 8, 12| Bopotka Macopy6km 8, 12

10,00

Imbuto tritacame 22| 22 meat grinder’s funnels
Entonnoir de hache-viande 22 | Trichter Fleischwolf 22 $15/20/30 mm
Embudo para picadora de carne 22 | Bopoka macopy6km 22

10,00

Imbuto tritacare 32| 32 meat grinder’s funnels
Entonnoir de hache-viande 32 | Trichter Fleischwolf 32 #20/30 mm
Embudo para picadora de carne 32 | Bopotka macopy6km 32

10,00




SENZA NORME CE NORME CE

WITHOUT CE NORMS CEVERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE
OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHIAPTA EC CTAHIAPTA EC
| cmro | eruro |
SEGAOSSI A NASTRO BONE BANDSAWS
S E SCIES A 0S KNOCHENBANDSAGE

CORTADORA DE HUESOS CON CINTA

NEHTOYHDIE MBI ANA PACTIUNA KOCTEN

SE1550  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AHoaupoBanHbiii  750W - 230/400V 3PH 1.650,00 1.730,00
SE1550  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AHogupoBanHblii — 750W - 230V 1PH 1.690,00 1.765,00
SE1550  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpaluetHbiit 750W - 230/400V 3PH 1.450,00 1.560,00
SE1550  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpaLuetHbiii 750W - 230V 1PH 1.520,00 1.595,00
SE1830  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AHogmpoBanHbiii — 750W - 230/400V 3PH 1.685,00 1.760,00
SE1830  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AogupoBanHblii  750W - 230V 1PH 1.715,00 1.790,00
SE1830  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpaLueHHbiit 750W - 230/400V 3PH 1.515,00 1.590,00
SE1830  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpawwetHbiii 750W - 230V 1PH 1.510,00 1.620,00
SE2020  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AHogupoBanHbIii 750 - 230/400V 3PH 1.815,00 2.060,00
SE2020  Anodizzato | Anodized | Anodisé | Eloxiert | Anodizado | AHogupoBakHblii — 750W - 230V 1PH 1.830,00 2.100,00
SE2020  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpaweHbiit 750W - 230/400V 3PH 1.710,00 2.020,00
SE2020  Verniciato | Painted | Verni | Lackiert | Pintado | OkpatueHHbiit 750W - 230V 1PH 1.760,00 2.045,00
Cavalletto verniciato | Painted base | Chariot verni
Lackierter Aufstellbock | Caballete pintado | Croiika okpatuenHas 110,00 110,00
I c |MPASTATR|‘(| PER CARNE M__EAT MIXER )

MELAXEUR A VIANDE RUHRMASCHINE FUR FLEISCH

AMASADORAS PARA CARNE OAPLUEMELIANKK
50C1P  1500W _230/400V 3PH _50Kg _1pala| paddle | pale | pale | pala | nonacts 4.250,00
50C2P  1500W _230/400V 3PH _50Kg _ 2 pale | paddles | pales | pale | palas | nonactu 4.990,00
75CIP  1500W _230/400V 3PH _75Kg _1pala|paddle | pale | pale | pala | nonactb 4.680,00
95C2P  1500W _230/400V 3PH _95Kg _ 2 pale | paddles | pales | pale | palas | nonactu 5.390,00
INSACCATRICI MANUALI INOX  dotate di 3 imbuti
MANUAL STAlNLESS STEEL SAUSAGE FILLERS equipped with 3 funnels
POUSSOIRS A SAUCISSES MANUELS équipée de 3 entonnoirs
MANUELLE WURSTEINFULLMASCHINEN AUS EDELSTAHL Ausgestattet mit 3 Einfiilltrichtern
EMBUTIDORAS MANUALES DE ACERO INOXIDABLE con 3 embudos
PYYHBIE HANOJTHUTENU KONBAC U3 HEPYKABEIOWLEN cranu c 3 nacagkamu
7Lt orizzontale | horizontal | horizontal | horizontal | horizontal | opu3oHTanbHbiii 850,00
141Lt.  orizzontale | horizontal | horizontal | horizontal | horizontal | lopu3oHTanbHblii 960,00
7Lt verticale | vertical | vertical | vertikal | vertical | BeptukanbHbiii 960,00
14Lt.  verticale | vertical | vertical | vertikal | vertical | BeptukanbHblii 1.075,00
Serie imbuti per insaccatrici, 3 pezzi | Funnels for sausage fillers, 3 pcs.
Série d'entonnoirs poussoirs, 3 piéces | Satz Einfillltrichter, 3 Stiick 08/16,5/23,5mm 40,00
Serie de embudos para embutidoras, 3 unidades | Cepua Hacafok ANA HANOAHEHUA Konbac, 3 .
F PRESSAMBURGER MANUALE MANUAL HAMBURGER PRESS

/1 0 PRESSE-HAMBURGER MANUELLE MANUELLE HAMBURGERPRESSE

PRENSADORA DE HAMBURGUESAS MANUAL  PYYHOU NPECC ANA TAMBYPTEPOB
F10  §100mm 290,00
Confezione di cellophan da 1Kg | 1Kg cellophan sheets
1 kg feuilles de cellophane | 1kg zellophan Blétter 30,00

Envase de celofén de 1kg | Liennoatosas ynakoska 1 kr




25/SN

25/CN

SENZA NORME CE NORME CE

WITHOUT CE NORMS CEVERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE
OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHJAPTA EC CTAH[IAPTA EC

IMPASTATRICI A SPIRALE CON TESTA FISSA vasca, spirale e asta in acciaio inox

SPIRAL KNEADER WITH FIXED HEAD tank, feed screw and stainless steel rod

PETRISSEUSE A SPIRALE AVEC TETE FIXE cuve, spirale et brise-pate en acier inox

SPIRALTEIGKNETMASCHINEN MIT FESTEM KOPF Teigschiissel, Spirale und Knetstab aus Inox-Stahl

AMASADORAS DE ESPIRAL CON CABEZA FIJA cuba, espiral y barra de acero inoxidable

CMUPANBHBIE APLUEMELLIAJIKN C HEMOLBUMHOM FONOBKOM &mkocts, cupans u witok u3 epxaselouseii cranu

7kg-101t-370W 230/400V 3PH

solo coperchio grigliato inox | only with s/s guard
75N uniquement, grille de couverture en inox | Nur Gitterdeckel aus Inox-Stahl 970,00 1.010,00

solo tapa de rejilla en acero inoxidable | Tonbko Kpbiluka U3 HepxaseloLLieii CTanbHoiA peLueTki
7kg-101t-370W 230V 1PH

solo coperchio grigliato inox | only with s/s uard
75N uniquement, grille de couverture en inox | Nur Gitterdeckel aus Inox-Stahl 990,00 1.030,00

solo tapa de rejilla en acero inoxidable | TonbKo KpbiLLKa U3 HepxaBeloLLel CTaNbHOM peLLeTKy

12/SN  12kg-161t-750W 230/400V 3PH 1.070,00 1.150,00
12/SN  12kg-161t-750W 230V 1PH 1.090,00 1.170,00
18/SN  18kg-221t-750W 230/400V 3PH 1.150,00 1.230,00
18/SN  18kg-221t-750W 230V 1PH 1.170,00 1.250,00
25/SN 25kg-32It- 1500W 230/400V 3PH 1.410,00 1.480,00
25/SN 25kg-321t-1500W 230V 1PH 1.430,00 1.500,00
38/SN 38kg-421t-1500W 230/400V 3PH 1.560,00 1.630,00
38/SN  38kg-421t-1500W 230V 1PH 1.580,00 1.650,00
50 kg - 62 It - 2200W 230/400V 3PH
S0/sN ;ﬂ%;?:ﬁﬂj%ﬂ“gltlif(c)olﬂszrltzrr]elye‘gIitnrl))s(/rl\?ll:f giitterde(kel aus Inox-Stahl 2.650,00 2.700,00

solo tapa de rejilla en acero inoxidable | TonbKo kpbiluika 13 HepxaBeloLLei CTanbHOii peLueTkin
Mod. 12-18-25-38 aumento | surcharge
d!Spon.IbIh 2veIQC|ta, solo trifase | avellabl§ with 2 spe.ed motpr, only t'hree—phase ' <upplément aufpres 145,00 145,00
disponible en 2 vitesses, seulement triphasé | 2 Geschwindigkeiten verfiigbar, nur drei Phasen v o
disponibles 2 velocidades, s6lo tres de fase | [locynHbl 2 ckopocTn, ToNbKO TpH hasbl

aumento | ysennyeme

Mod. 50 aumento | surcharge
disponibili 2 velocita | available with 2 speed motor | disponible en 2 vitesses supplément | aufpreis 200,00 200,00
2 Geschwindigkeiten verfiigbar | disponibles 2 velocidades | locrynHbi 2 ckopocTi aumento| ysennsenie

IMPASTATRICI A SPIRALE CON TESTA SOLLEVABILE vasca estraibile, spirale e asta in acciaio inox

SPIRAL KNEADER WITH MANUAL LIFTABLE HEAD removable bowl, feed screw and stainless steel rod

PETRISSEUSE A SPIRALE AVEC TETE RABATTABLE cuve amovible, spirale et brise-péte en acier inox
SPIRALTEIGKNETMASCHINEN MIT KOPFANHEBUNG Teigschiissel abnehmbar, Spirale und Knetstab aus Inox-Stal
AMASADORA DE ESPIRAL CON CABEZA ABRIBLE Cuba extraible, espiral y barra de acero inoxidable

CMUPANTbHBIE OAPLIEMELIANKM C TOABEMHOM FOMOBKOW Coéman émrocts, cnupans u ok u3 Hepaserowueii crani

12/CNS 12 kg - 161t - 750W 230/400V 3PH 1.450,00 1.560,00
12/CNS ~ 12kg-161t - 750W 230V 1PH 1.470,00 1.580,00
18/CNS  18kg-22 It - 750W 230/400V 3PH 1.530,00 1.640,00
18/CNS  18kg-22 It - 750W 230V 1PH 1.550,00 1.660.00
25/CNS 25 kg - 321t - 1500W 230/400V 3PH 1.880,00 1.990,00
25/CNS  25kg-32It- 1500W 230V 1PH 1.900,00 2.010,00
38/CNS  38kg-421t- 1500W 230/400V 3PH 2.020,00 2.130.00
38/CNS  38kq-421t-1500W 230V 1PH 2.040,00 2.150,00
50 kg - 62 It - 2200W 230/400V 3PH
50/CNS solo coperchio grigliato inox | only with s/s guard 3.300,00 3.400,00

uniquement, grille de couverture en inox | Nur Gitterdeckel aus Inox-Stahl

solo tapa de rejilla en acero inoxidable | Tonbko Kpbiluka U3 HepxaseloLuieii CTanbHoii peLweTkin
Mod. 12-18-25-38 o
disponibili 2 velocita, solo trifase | available with 2 speed motor, only three-phase o >

4 ' lément | auf

disponible en 2 vitesses, seulement triphasé | 2 Geschwindigkeiten verfiigbar, nur drei Phasen supplément | afpreis 145’00 145’00
disponibles 2 velocidades, s6lo tres de fase | locynHbl 2 ckopocT, TonbKo Tpy hasbl
Mod. 50 aumento | surcharge
disponibili 2 velocita | available with 2 speed motor | disponible en 2 vitesses supplément | aufpreis 200,00 200,00
2 Geschwindigkeiten verfiigbar | disponibles 2 velocidades | loctyntbl 2 ckopoct aumento | ysennuenite

aumento | yBenuyenue




SENZA NORME CE NORME CE

WITHOUT CE NORMS CEVERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE
OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHJAPTA EC CTAHJIAPTA EC

€ EURO € EURO

IMPASTATRICI A SPIRALE CON TESTA SOLLEVABILE vasca, spirale e asta in acciaio inox

SPIRAL KNEADER WITH MANUAL LIFTABLE HEAD tank, feed screw and stainless steel rod

PETRISSEUSE A SPIRALE AVEC TETE RABATTABLE cuve, spirale et brise-pate en acier inox
SPIRALTEIGKNETMASCHINE MIT KOPFANHEBUNG Teigschiissel, Spirale und Knetstab aus Inox-Stahl

AMASADORA DE ESPIRAL CON CABEZA ABRIBLE cuba, espiral y barra de acero inoxidable

CNUPANbHBIE OAPLIEMELIANKM C TOABEMHOM FONMOBKOW Emkocts, cnupans u ok us Hepaselowseii cranu

12/fN  12kg- 161t 750W 230/400V 3PH 1.345,00 1.435,00
12/fN  12kg-161t-750W 230V 1PH 1.365,00 1.455,00
18/FN  18kg-22It- 750W 230/400V 3PH 1.430,00 1.520,00
18/FN  18kg-221t-750W 230V 1PH 1.450,00 1.540,00
25/EN  25kg-321t- 1500W 230/400V 3PH 1.700,00 1.790,00
25/FN  25kg-32It-1500W 230V 1PH 1.720,00 1.810,00
38/FN  38kg-421t-1500W 230/400V 3PH 1.850,00 1.940,00
- 38/FN  38kg-42It-1500W 230V 1PH 1.870,00 1.960,00
50 kg - 62 It - 2200W 230/400V 3PH
50/FN solo coperchio grigliato inox | only with s/s quard 3.020,00 3.090,00

uniquement, grille de couverture en inox | Nur Gitterdeckel aus Inox-Stahl
solo tapa de rejilla en acero inoxidable | TonbKo kpbiluika 13 HepxaeloLLeii CTanbHoi pelueTKi

Mod. 12-18-25-38 aumento | surcharge

d!spon.lbm 2 velquta, solo trifase | avgllable’? with 2 spegd motpr, only t'hree—phase ) <upplément aufpres 145,00 145,00
disponible en 2 vitesses, seulement triphasé | 2 Geschwindigkeiten verfiighar, nur drei Phasen b o
disponibles 2 velocidades, s6lo tres de fase | [locTynHbl 2 ckopocTt, TonbKo TpH hasbl

Mod. 50
aumento | surcharge

disponibili 2 velocita | available with 2 speed motor ) ,
disponible en 2 vitesses | 2 Geschwindigkeiten verfiighar st aupes 200,00 200,00

disponibles 2 velocidades | JocTynHbi 2 ckopocTn

aumento | ysenuuenue

aumento | yBenuuenme

ACCESSORI NORME CE
ACCESSORIES (G0
ACCESSOIRES Econie
ilcngEsHOORF:os CHMPEC
KOMMAEKTYIOLME | €ER0 |
Mod. 7-12-18-25-38 kit ruote | set of wheels | kit de roues | Satz Réder | grupo de ruedas | Habop konéc 55,00
Mod. 50 kit ruote | set of wheels | kit de roues | Satz Rader | grupo de ruedas | Ha6op konéc 170,00
Mod. 7-12-18 carrello | trolley | chariot | Wagen | carro | Tenexka 100,00
Mod. 25-38 carrello | trolley | chariot | Wagen | carro | Tenexka 120,00
Mod. 50 carrello | trolley | chariot | Wagen | carro | Tenexka 160,00

maniglie estrazione pentola | pot extraction handles
Mod. CSN poignées d'extraction de la cuve | Griffe zum Herausziehen der Schilssel 1 10,00

manijas para extraer la olla | Pyuku ans usneuesus kacpionu

disponibili con coperchio grigliato inox

available with s/s guard

aumento | surcharge

disponibles avec grille de couvercle en inox
Mod. 12-18-25-38 . o supplément | aufpreis
Verfiighar mit Gitterdeckel aus Inox-Stahl l 70,00
N " - aumento | ysenuuese
disponibles con tapa de rejilla en acero inoxidable
JlocTynHbl ¢ peLw&TyaToi KpbILUKOIA 13 HepaBeloLLeil cTanu
Timer digitale | Digital timer aumento | surcharge
Minuteur numérique | Digital-Timer supplément | aufpreis 90,00
Temporizador digital | LingpoBoii Taiimep aumento | yBenuuenme
Timer meccanico | Mechanical timer aumento | surcharge
Minuterie mécanique | Mechanischer Timer supplément| aufpreis 48,00
Temporizador mecanico | Mexanuueckiit Taitmep aumento | ysennienie
Salvamotore | Motor overload protection aumento | surcharge
Discontacteur | Motorschutz supplément | aufpreis 105,00

Interruptor de sobrecarga | 3awuta gBuratens ot neperpysku aumento | ysennuetme




POF

IP/40F ’v—/’ Y

IPF

IMPASTATRICE A FORCELLA | FORK KNEADER | PETRISSEUSE A FOURCHE
GABELTEIGKNETMASCHINE | AMASADORA CON HORQUILLA | BUNOYHAA GAPLIEMELLANKA

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAH[IAPTA EC

30kg - 750 W 2307400V 3PH
con salvamotore e timer | with motor protection and timer

FF/30 avec discontacteur et minuterie | Mit Motorschutz und Timer 5.500,00
con interruptor de sobrecarga y temporizador | C aBapuiiHbiM BbIKiouaTenem ABUraTens 1 Taiimepom
Carrello alto 70 cm | High trolley 70 cm | Chariot haut de 70 cm 275.00
Hoher Wagen, 70 cm | Carro alto de 70 cm | Tenexka Bbicokas 70 cm U
Carrello basso 13 cm | Low trolley 13 cm | Chariot bas de 13 cm 160.00
Niedriger Wagen, 13 cm | Carro bajo de 13 cm | Tenexka Huskaa 13 cm Z
IMPASTATRICI PLANETARIE corredate di tre accessori: frusta, uncino e spatola
REVOLVING MIXER with three accessories: whisk, hook and spatula
MIXEUR PLA_N ETAIRE équipées de trois accessoires: fouet, crochet et spatule
PLANETENRUHRMIXER Mit drei Zubehorteilen ausgestattet: Riihreinsatz, Haken und Schaber
AMASADORAS PLANETARIAS con tres accesorios incluidos: batidor, gancho y espatula
MNAHETAPHASl QAPLUEMELLIAJTKA ¢ tpema komnneKTylowwumm: BeHUUK, KpIoK 1 NionaTka
IP/10F  101t.- 370W 230V 1PH 1.900,00
IP/20F  201t.- 550W 230V 1PH - 400V 3PH 2,600,00
IP/30F  301t.- 750W 230V 1PH - 400V 3PH 4,800,00
IP/40F  401t.- 1100W 400V 3PH 5.100,00
IP/60F 60 It.- 3000W 400V 3PH 15,000,00
IP/8OF 80 1t.- 3700W 400V 3PH 17.000,00
ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYHOLLVE
€ EURO € EURO
IP/10F 200,00 IP/10F 130,00
Vasca IP/20F 250,00 Uncino IP/20F 150,00
Bowl Hook
Cuve IP/30F 410,00 Crochet IP/30F 215,00
Teigschiissel IP/40F 455,00 Haken IP/40F 255,00
Cuba Gancho
Emkocts IP/60F 960,00 Kpiok IP/60F 420,00
IP/30F 1.400,00 IP/80F 630,00
IP/10F 130,00 IP/10F 120,00
Frusta IP/20F 155,00 Spatola IP/20F 140,00
Whisk Beater
Fouet IP/30F 230,00 Spatule IP/30F 200,00
Riihreinsatz IP/40F 280,00 Schaber IP/40F 250,00
Batidor Espétula
Benunk IP/60F 480,00 Tonatka IP/60F 450,00
IP/80F 750,00 IP/80F 690,00

Carrello vasca | Bow trolley | Chariot cuve | Wagen fiir Teigschiissel | Carro de la cuba | Tenexka ¢ émkoctblo P/60-80F

1.100,00
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/’_‘.\ IMPASTATRICI PLANETARIE KITCHENAID corredate di tre accessori: frusta, uncino e spatola; con variatore di velocita elettronico

: KITCHENAID PLANETARY PASTA MAKER with three accessories: whisk, hook and spatula with electronic speed changer
PETRISSEUSES PLANETAIRES KITCHENAID équipées de trois accessoires: fouet, crochet et spatule avec variateur électronique de vitesse

RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM KITCHENAID Mit drei Zubehérteilen ausgestattet: Riihreinsatz, Haken und Schaber, mit elektro-

nischem Geschwindigkeitsumwandler

AMASADORAS PLANETARIAS KITCHENAID incluye tres accesorios: batidor, gancho y espatula con variador electrénico de velocidad

MNAHETAPHbIIA TECTOMEC KITCHENAID ¢ Tpems komnneKTylowumu: BeHYMK, KPIOK 1 ONATKa C 3MEKTPOHHbIM BapHaTopoM CKOPOCTH

(5KPM5SEWH) 230V 1PH

ks capacitd vasca | holding capacity | capacité cuve | fassungsvermagen behélter | capacidad cuba | emkocTb gexu: 4,83 It 1.000,00
(5KSM7990) 230V 1PH
capacitd vasca 6,9 It - griglia protezione vasca, pulsante d'emergenza
holding capacity 6,9 It - tank protection grid, emergency button
K7P capacité cuve 6,9 It - grille de protection de la cuve, bouton d’urgence 1.460,00
fassungsvermogen behlter 6,9 It - Schutzgitter fiir Teigschiissel, Notaus-Taste
capacidad cuba 6,9 It - rejilla de proteccion de la cuba, pulsador de emergencia
eMKOCTb fiexi: 6,9 It - 3awnuTHas peLuéTka Ana EMKOCTY, aBapuitHas KHOMKa
ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLUUE € EURO
KSAWW  Frusta | Whisk | Fouet | Riihreinsatz | Batidor | Benunk 72,00
K5ADH  Uncino | Hook | Crochet | Haken | Gancho | Kptok 54,00
Ks K5AB Spatola | Beater | Spatule | Schaber | Espatula | Mlonatka 54,00
K5ASB  Vasca | Bowl | Cuve | Teigschiissel | Cuba | Emkoctb 145,00
Estrattore succhi | Juice extractor | Extracteur de jus
SKSM1JA Entsafter | Extractor de jugo | CoxoBbimMmanka 285,00
K7EW  Frusta | Whisk | Fouet |Riihreinsatz | Batidor | BeHunk 92,00
k7P K7SDH  Uncino | Hook | Crochet | Haken | Gancho | Kptok 165,00
K7SFB  Spatola | Beater | Spatule | Schaber | Espatula | Mlonatka 209,00
K7sB Vasca | Bowl | Cuve | Teigschilssel | Cuba | Emkocto 165,00
FGA Tritacarne | Grinder | Hache-viande | Fleischwolf | Picadora de carne | Macopy6ka 155,00
MVSA Affetta/grattugia verdure | Vegetable slicer/grater | Trancheuse/rape a légumes 160,00
Einheit zum Schneiden/Reiben von Gemiise | Cortador/rallador de verduras | Jina Hape3ku/Tépki oBoLueii !
Passa verdura/frutta (utilizzabile solo con FGA) | Vegetable/fruit stainer (works only with FGA)
FVSP Passe-légumes/fruits (utilisable uniquement avec FGA) | Gemiise-/Obstpassiereinheit (nur mit FGA verwendbar) 160,00
Pasa verduras/fruta (a usar solo con FGA) | Hacaaka Ana npoTupKit 0BoLLefi/§pyKToB (MpuMeHsieMas TonbKo ¢ FGA)
Sfogliatrice+2 tagliasfoglia 1,5 - 6,5 mm
K5-7p Pasta roller with 2 pasta cutters 1,5 - 6,5 mm
B Laminoir + 2 roulettes a pate 1,5- 6,5 mm
KPRA Einheit zum Ausrollen von Teig + 2 Teigschneider 1,5 - 6,5 mm 260’00
Amasadora de pasta + 2 cortadoras de pasta de 1,5 - 6,5 mm
MatuvHKa Ans packaTki TecTa + 2 pu6opa AnA Hape3Ku TOHKVIX CTI0EB TecTa
Raviolatrice | Ravioli maker | Raviolatrice
KRAV Einheit fiir Ravioli | Maquina para raviolis | MawmHKa AnA npuroTosneHUs pasuom 270,00
Set 3 accessori: FGA-+MVSA-+FVSP | 3 accessories set: FGA+MVSA+FVSP
FPPC Ensemble de 3 accessoires: FGA+MVSA+FVSP | Satz mit 3 Zubehtrteilen: FGA+MVSA-+FVSP 395,00

Grupo de 3 accesorios: FGA-+MVSA+FVSP | Ha6op u3 3 komnnektyiowux: FGA+MVSA-+FVSP
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MPF 1,5N e

MACCHINA PER PASTA FRESCA | PASTA MACHINE | MACHINE A PATE
;- NUDELMASCHINE | MAQUINA PARA PASTA FRESCA

- I MALLWHKA AN NPUTOTOBEHNA CBEMIX MAKAPOHHbIX U3ENNNA
| '@ 1
|
; 3 300W-230V1PH trafile escluse | without mould | tréfileuses exclues
! MPE1,5N Nudeleinsétze ausgeschlossen | moldes no incluidos | Gunbepa nckniouena 1.180,00
! " Cavalletto | Base | Chevalet | Gestell | Caballete | Mogcraska 230,00
-

Trafile formati vari in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould in different shapes

Tréfileuses formées de plusieurs alliages de laiton/bronze
Nudeleinsatze fiir verschiedene Formate aus Messing-Kupferlegierung
Moldes con formatos varios en aleacion de latén-bronce

Pa3Hble popmaTbl GubepbI U3 CriNaBa NaTyHu U 6POH3bI

Trafila pasta sfoglia in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould pasta sfoglia

Tréfileuse pour péte feuilletée en alliage de laiton/bronze

cadauna | each

chacune | je Stiick 54,00

cada uno | kaxgas

Einsatz fiir ausgerollten Teig aus Messing-Kupferlegierung 64,00
Molde de pasta de hojaldre de aleacién de latén-bronce
Ounbepa And CNOEHOTO TecTa U3 CNNaBa SlaTyHu 1 GPOH3bI
MACCHINA PER PASTA FRESCA | PASTA MACHINE | MACHINE A PATE
NUDELMASCHINE | MAQUINA PARA PASTA FRESCA
MALLMHKA L9 NPUTOTOBMEHWA CBEXKMX MAKAPOHHDIX U3JENNNA
MPF 2,5N 370W-230V 1PH  trafile escluse | without mould | tréfileuses exclues 1.720,00

Nudeleinsétze ausgeschlossen | moldes no incluidos | Qunbepa nckniouena

Cavalletto | Base | Chevalet | Gestell | Caballete | Nonctagka 230,00

Coltello tagliapasta elettronico

Electronic cutter

Couteau

Elektronisches Nudelschneidemesser

Cuchilla para cortar pasta electronica

INEKTPOHHBIi HOX JANA HAPe3K MaKapOHHbIX U3aenuii

Trafile formati vari in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould in different shapes

Tréfileuses formées de plusieurs alliages de laiton/bronze
Nudeleinsétze fiir verschiedene Formate aus Messing-Kupferlegierung
Moldes con formatos varios en aleacion de latén-bronce

Pa3Hble popmaTbl Gunbepbl U3 CNaBa NaTyHun i GpoH3bl

Trafila pasta sfoglia in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould pasta sfoglia

Tréfileuse pour péte feuilletée en alliage de laiton/bronze
Einsatz fiir ausgerollten Teig aus Messing-Kupferlegierung
Molde de pasta de hojaldre de aleacion de latén-bronce
Ounbepa And CNOEHOTO TeCTa U3 CNaBa JIaTyH 1 OPOH3bI

590,00

cadauna | each

chacune | je Stiick 65,00

cada uno | kaxpas

80,00

MACCHINA PER PASTA FRESCA completa di tagliapasta elettronico e raffreddamento

PASTA MACHINE with electronic pastry cutter and cooling system

MACHINE A PATE &quipée de roulette a pate électronique et refroidissement
NUDELMASCHINE Komplett mit elektronischem Nudelschneidemesser und Kiihlvorrichtung
MAQUINA PARA PASTA FRESCA con cortadora de pasta electrénica y enfriamiento
MALLVHKA N8 NPUTOTOBNEHWA CBEMUX MAKAPOHHbIX U3JENNIA & komnnexre

C3NEeKTPOHHBIM HOXOM ANA Hape3KY NacTbl U CUCTEMOIl OXNaXAeHNA

750W -230/400V 3PH  trafile escluse | without mould | tréfileuses exclues 3.500.00
Nudeleinsétze ausgeschlossen | moldes no incluidos | Qunbepa uckniouea A

Cavalletto | Base | Chevalet | Gestell | Caballete | NoacTaska 230,00

Trafile formati vari in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould in different shapes

Tréfileuses formées de plusieurs alliages de laiton/bronze
Nudeleinsatze fiir verschiedene Formate aus Messing-Kupferlegierung
Moldes con formatos varios en aleacion de latén-bronce

Pa3Hble popmaTbl GubepbI 13 CriNaBa NaTyHu U 6POH3bI

Trafila pasta sfoglia in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould pasta sfoglia

Tréfileuse pour pate feuilletée en alliage de laiton/bronze
Einsatz fiir ausgerollten Teig aus Messing-Kupferlegierung
Molde de pasta de hojaldre de aleacién de latén-bronce
Ounbepa AnA CNOEHOTO TeCTa U3 CMNaBa NaTyHy 1 6POH3bI

MPF 4N

cadauna | each

chacune | je Stiick 65,00

cada uno | kaxgas

80,00
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MACCHINA PER PASTA FRESCA completa di tagliapasta elettronico, raffreddamento e cavalletto
M P F 8 N PASTA MACHINE with electronic pastry cutter, cooling system and stand

MACHINE A PATE &quipée de roulette a pate électronique, refroidissement et chariot

NUDELMASCHINE Komplett mit elektronischem Nudelschneidemesser, Kiihlvorrichtung und Gestell

MAQUINA PARA PASTA FRESCA con cortadora de pasta electrénica, enfriamiento y caballete

MALLIVHKA ANA NPUTOTOBNEHUA CBEXMX MAKAPOHHBIX U3AENNN & komnnekre

CINEKTPOHHBIM HOXOM ANA Hape3KM NacTbl, CUCTEMON OXNAXKAEHUA U CTOIMKON

1000 W - 230/400V 3PH  trafile escluse | without mould | tréfileuses exclues

MPF 8N - o
Nudeleinsétze ausgeschlossen | moldes no incluidos | Qunbepa ncknouexa

5.300,00

Trafile formati vari in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould in different shapes

Tréfileuses formées de plusieurs alliages de laiton/bronze
Nudeleinsatze fiir verschiedene Formate aus Messing-Kupferlegierung
Moldes con formatos varios en aleacion de latén-bronce

Pa3Hble popmaTbl Gunbepbl U3 CNaBa NaTyHun i GpoH3bl

cadauna | each

chacune | je Stiick " 6,00

cada uno | kaxgas

Trafila pasta sfoglia in lega ottone-bronzo

Brass-bronze alloy mould pasta sfoglia

Tréfileuse pour péte feuilletée en alliage de laiton/bronze
Einsatz fiir ausgerollten Teig aus Messing-Kupferlegierung
Molde de pasta de hojaldre de aleacion de laton-bronce
Ounbepa AnA CNOEHOTO TecTa U3 CMNaBa NaTyHy 1 6pOH3bI

145,00

PAPPARDELLE GNOCCHI BUCATINI
non di patate
not suitable for potatoes

CAPELLI D'ANGELO SPAGHETTI SPAGHETTI ALLA CHITARRA TAGLIOLINI
—————
———

PASTA SFOGLIA

\\\Th

BIGOLI SENZA FORI | WITH NO HOLES
SANSTROUS | OHNE LOCHER

SIN AGUJEROS | BE3 OTBEPCTMIA

SFOGLIATRICI
PASTA ROLLER MACHINES
MACHINES A PATE
NUDELAUSROLLMASCHINEN
EXTENDEDORA DE MASA .
MPUBOP ANA HAPE3KU TOHKWX CNOEB TECTA
SM/220 manuale | manual | manuel | Manuell | manual | pyuHoit 655,00
SE/220 230V 1PH elettrica | electrical | électrique | elektrisch | eléctrica | snekTpuueckuii 1.850,00
ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | RUSSO
€ EURO
ST1 Capelli d'angelo - 1,5 mm o 158,00
tagliasfoglia
ST2  Tagliatelle-2mm pastry cutter 158,00
roulette a péte
ST3 Trenette - 4 mm Nudelschneidegerit 158,00
ST4 Fettuccine - 6,5 mm cortadora de masa 158,00

Mpubop Ans Hape3Ku TOHKMX CNI0EB TecTa
STS Lasagnette - 12mm PudGp AN Hap 158,00
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STENDIPIZZA A DUE COPPIE DI RULLI

PIZZA ROLLER MACHINE

FORMEUSE A PIZZA

PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE

EXTENDEDORA DE MASA PARA PIZZA CON DOS PARES DE RODILLOS
TECTOPACKATOYHASA MALLWUHA 118 MALLIbI C ABYMA MAPAMU BANIKOB

FI/32N  370W 230V 1PH 1.150,00

FI/42N  370W 230V 1PH 1.220,00
370W 230V 1PH

FIP/42N  rulli paralleli | parallel rollers | rouleaux paralléles 1.320,00

Parallele Walzen | rodillos paralelos | MapannenbHbie Banki

Comando pedale elettrico solo per vecchi modelli FI/32 - FI/42 - FIP/42

Controls pedal only for old models FI/32 - FI/42 - FIP/42

Commande de la pédale électrique, exclusivement pour les vieux modeles FI/32 - FI/42 - FIP/42 72.00
Steuerung mit Elektropedal nur fiir die alten Modelle FI/32 - FI/42 - FIP/42 v
Mando de pedal eléctrico solo para modelos antiguos FI/32 - FI/42 - FIP/42

HoHoe 3neKTpuyeckoe ynpasnexue TonbKo AnA crapbix moa. FI/32 - FI/42 - FIP/42

STENDIPIZZA MONORULLO

SINGLE ROLLER P1ZZA DOUGH SHEETER

FORMEUSE A PIZZA A UN ROULEAU
PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE MIT EINER WALZE

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PIZZA MONO RODILLO
TECTOPACKATOYHASA MALLWUHA C OIHUM BANKOM

FIM/42  370W 230V 1PH 950,00

STENDIPIZZA - SFOGLIATRICI A UNA COPPIA DI RULLI per pizza al taglio e pasta all'uovo

PIZZA AND PASTA ROLLER MACHINE for pizza by the slice and fresh pasta

FORMEUSE A PIZZA ET A PATE pour des tranches de pizza et de pites aux ceufs

PIZZA-UND NUDELAUSROLLMASCHINE fiir Pizza zum Abschneiden und Eiernudeln

EXTENDEDORA DE PASTA CON UN PAR DE RODILLOS para pizza de corte y pasta de huevo

TECTOPACKATOYHASA MALLVHA - MALUWHKI NS PACKATKM TECTA C OQHO MAPOU BANKOB g nuuub! Ha BbiHoC M suuHoii nactbl

SI320  370W 230/400V 3PH 2.000,00
S1420  370W 230/400V 3PH 2.150,00
SI520  370W 230/400V 3PH 2.280,00
Disponibili con motore 230V 1PH | Available with 230V 1PH motor aumento | surcharge
Disponibles avec moteur 230V 1 PH | Verfiigbar mit Motor 230V 1 PH supplément | aufpreis 40,00
Disponible con motor de 230V 1 PH | JoctynHbi ¢ gBuratenem 2308 1PH aumento | ysenuuenute

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLLME

€ EURO

TGP2 2mm tagliasfoglia 300’00
— pastry cutter
TGP 4 4mm roulette a pate 290,00
TGP 6 6mm Nudelschneidegerdt 290 00
—————— cortadora de masa !

TGP 12 12mm  Mpu6op 415 Hape3ku TOHKWX CMOEB TecTa 290,00
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\, TAGLIAVERDURA carcassa e bocca in AlS| 304
' 4000 VEGETABLE CUTTER with AISI 304 body and inlet
COUPE-LEGUMES avec corps et goulotte en AISI 304
uyr ” A
\ L'ORTOLANA GEMUSESCHNEIDER mit gehiuse und abnehmbare 6ffnung aus AlSI 304
CORTAVERDURAS carcasa y boca de AlSI 304
(OPTOJTAHA) OBOLLIEPE3KA kopnyc n otaepcTvte u3 Hepxasetoweii cranu AlSI 304

= 370W - 230V 1PH - 230/400V 3PH

f dischi esclusi | without disks | disques exclus | Einsatzscheiben ausgeschlossen | discos no incluidos | lucku uckntouebi
e 370W - 230V TPH - 230/400V 3PH 1.840.00
2 kit 5 dischi | set of 5 disks | kit de 5 disques | Satz 5 Einsatzscheiben | kit de 5 discos | Ha6op u3 5 auckos ** 4

1.500,00

TAGLIAVERDURA carcassa e bocca in AlSI 304

VEGETABLE CUTTER with AISI 304 body and inlet

COUPE-LEGUMES avec corps et goulotte en AlSI 304

GEMUSESCHNEIDER mit gehause und abnehmbare offnung aus AISI 304
CORTAVERDURAS carcasa y boca de AlS| 304

(POMAHbBOJIA) OBOLLEPE3KA kopnyc v otBepctue us Hepxaseloweii cranu AlSI 304

370W - 230V 1PH - 230/400V 3PH
dischi esclusi | without disks | disques exclus | Einsatzscheiben ausgeschlossen | discos no incluidos | lucku uckniouebi

370W-230V 1PH - 230/400V 3PH 1.190.00
kit 5 dischi | set of 5 disks | kit de 5 disques | Satz 5 Einsatzscheiben | kit de 5 discos | Habop u3 5 guckos * OLEAD

850,00

TAGLIAVERDURA carcassa e bocca in AlSI 430

VEGETABLE CUTTER with AISI 430 body and inlet

COUPE-LEGUMES avec corps et goulotte en AISI 430
GEMUSESCHNEIDER mit gehiuse und abnehmbare offnung aus AISI 430
CORTAVERDURAS carcasa y boca de AlSI 430

OBOLLLEPE3KA kopnyc u otBepcTie u3 Hepxasetouseii cranu AlSI 430

370W - 230V TPH - 230/400V 3PH
dischi esclusi | without disks | disques exclus | Einsatzscheiben ausgeschlossen | discos no incluidos | uckm ucknioueHbl

370W-230V 1PH - 230/400V 3PH
kit 5 dischi | set of 5 disks | kit de 5 disques | Satz 5 Einsatzscheiben | kit de 5 discos | Habop u3 5 guckos *

800,00

1.140,00

TAGLIAVERDURA carcassa verniciata e bocca in ABS

VEGETABLE CUTTER with painted body and ABS inlet

COUPE-LEGUMES avec corps recouvert de penture et goulotte en ABS

GEMUSESCHNEIDER mit gehiuse mit kratzfesten polyurethan-lack beschichet und éffnung aus ABS
CORTAVERDURAS carcasa y boca de ABS

OBOLLLEPE3KA kopnyc u otsepctue u3 ABS (akpunoHUTpun6yTapmueHcTipon)

370W-230V 1PH

dischi esclusi | without disks | disques exclus | Einsatzscheiben ausgeschlossen | discos no incluidos | luckm uckniouerbl
370W -230V 1PH 97000
kit 5 dischi | set of 5 disks | kit de 5 disques | Satz 5 Einsatzscheiben | kit de 5 discos | Habop u3 5 auckos * Z

630,00

*ILKIT5 DISCHI COMPRENDE | THE SET OF 5 DISKS INCLUDES | LE KIT DE 5 DISQUES COMPREND | DER SATZ ZU 5 EINSATZSCHEIBEN UMFASST | EL KIT DE DISCOS INCLUYE | HABOP U3 5 IMCKOB BKIIOYAET:  E2-E10-D10-H10-24
**|LKIT 5 DISCHI COMPRENDE | THE SET OF 5 DISKS INCLUDES | LE KIT DE 5 DISQUES COMPREND | DER SATZ ZU 5 EINSATZSCHEIBEN UMFASST | EL KIT DE DISCOS INCLUYE | HABOP 13 5 IICKOB BK/IOYAET: E2 - E10-K10-H10-Z4
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TAGLIAVERDURA | VEGETABLE CUTTER | COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER | CORTAVERDURAS | OBOLLIEPE3KA

370W - 230/400V 3PH
FNT dischi esclusi | without disks | disques exclus 880,00
Einsatzscheiben ausgeschlossen | discos no incluidos | ucku nckniouebi

370W-230V 1PH

FNT dischi esclusi | without disks | disques exclus 880,00
Einsatzscheiben ausgeschlossen | discos no incluidos | uckv uckntouersl
550/450W

FNT2V solo 3PH 2 velocita, dischi esclusi | only 3PH 2 speed, without disks 11 00,00

uniquement 3PH 2 vitesses, disques exclus | Nur 3PH, 2 Geschwindigkeiten, Einsatzscheiben ausgeschlossen
solo 3PH 2 velocidades, discos no incluidos | Tonibko 3PH 2 ckopocTw, Ancku nckioyeHbl

DISCHI | DISKS | DISQUES | SCHEIBEN | DISCOS | AMCKM

Per modelli | For models | Pour les modéles | Fiir die Modelle | Para modelos | [ins mopeneii: 4000 - 2000R - 3000 - 2500 - FNT

Portadischi | Disk holder | Porte-disques | Scheibenstander | portadiscos | lepxarent auckos 40,00
E1-E2-E3-E4-E5-E6-S1-S2mm affettare |slicing disk | trancher | In Scheiben schneiden | cortar en léminas | ina Hape3ku 63,00
E8-E10-E14mm affettare | slicing disk | trancher | In Scheiben schneiden | cortar en Idminas | ins Hape3ku 63,00
12-73-74-77 mm Ssfilacciare | shredding disk | effiler | Zerkleinern | rallar en tiras (julienne) | Ans u3menbyenus 63,00
V grattugiare | grating disk | raper | Reiben | rallar | ins usmenbuenus Ha épke 63,00

H2,5-H4-H6 - H8 - H10 mm

fiammiferi | disk to cut in sticks | allumettes | In Stabchen schneiden | rallar en bastoncitos | [ina Hape3aHus nanoukamm
Disco inox regolabile per tagli 1+-8 mm - affettare, escluso FNT

Adjustable slicing disk, not suitable for FNT

Disque inox réglable pour les coupes 1+8 mm - trancher, FNT exclu 205,00
Regulierbare Scheibe aus Inox-Stahl fiir Schnitte von 1bis 8 mm - zum in Scheiben schneiden, ausgeschlossen FNT o
Disco inox regulable para cortes de 1+-8 mm - cortar en ldminas, excluidos FNT

TNk u3 Hepk.cTanu Ans pekin 1--8 MM - And Hape3KK, 3a Uckouennem FNT

85,00

Per modelli | For models | Pour les modéles | Fiir die Modelle | Para modelos | [ina mopeneit: 2000R - 3000 - 2500

B6-B8-B10 mm
fiammiferi | to cutin sticks | allumettes | In Stabchen schneiden | rallar en bastoncitos | [ina Hape3aHus nanoukamm

85,00

D8x8 mm DX 0 SX cubettare | to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku ky6ukamu 115,00

D10x10 mm DX 0 SX cubettare | to cutin cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku Ky6ukamu 115,00

D12x12mm DX o SX cubettare | to cutin cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku Ky6ukamu 100,00

D20x20 mm DX 0 SX cubettare | to cutin cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku Ky6ukamu 100,00

Per ottenere il fiammifero accoppiare il disco E con il disco B | To cut in sticks match the disk E with the disk B
Pour obtenir ['allumette, accoupler le disque E au disque B | Um Stibchen zu erhalten, die Einsatzscheiben E und B kombinieren
Para conseguir bastoncitos acople el disco E con el disco B | i1 Hape3ku nanoukamu ucnose308ame duck E emecme ¢ duckom B

Per ottenere il cubetto accoppiare il disco E con il disco D | To cut in cubes match the disk E with the disk D
Pour obtenir le dé, accoupler le disque E au disque D | Um Wiirfel zu erhalten, die Einsatzscheiben E und D kombinieren
Para obtener cubitos acople el disco £ con el disco D | 11 Hape3ku KkyGukamu ucnonib308ame duck £ emecme ¢ duckom D

Per modello | For model | Pour les modéles | Fiir die Modelle | Para modelos | ina mopeneit: FNT

B6-B8-B10 mm
fiammiferi | disk to cut in sticks | allumettes | In Stabchen schneiden | rallar en bastoncitos | ina Hape3aHua nanoukamu

85,00

D8x8 mm SX cubettare | disck to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku ky6ukamu 115,00

D10x10 mm SX cubettare | disck to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3kiu ky6ukamn 115,00

B10 -

D12x12mm SX cubettare | disck to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku ky6ukamu 100,00

D20x20 mm SX cubettare | disck to cut in cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku ky6ukamu 100,00

Per ottenere il fiammifero accoppiare il disco E con il disco B | To cut in sticks match the disk E with the disk B
Pour obtenir ['allumette, accoupler le disque E au disque B | Um Stibchen zu erhalten, die Einsatzscheiben E und B kombinieren
Para conseguir bastoncitos acople el disco E con el disco B | i1 Hape3ku nanoukamu ucnosb308ame duck E emecme ¢ duckom B

Per ottenere il cubetto accoppiare il disco E con il disco D | To cut in cubes match the disk E with the disk D
Pour obtenir le dé, accoupler le disque E au disque D | Um Wiirfel zu erhalten, die Einsatzscheiben E und D kombinieren
Para obtener cubitos acople el disco £ con el disco D | /11 Hape3ku KkyGukamu ucnons308ame duck £ emecme ¢ duckom D

Per modello | For model | Pour le modéle | Fiir die Modelle | Para modelo | /ina mopeneii: 4000
K8x8 - K10x10 - K12x12 - K20x20 mm
cubettare | to cutin cubes | couper en dés | in Wiirfel schneiden | cortar en cubitos | Hape3ku Ky6ukamu

Per ottenere il cubetto accoppiare il disco £ con il disco K | To cut in cubes match the disk E with the disk K
Pour obtenir le dé, accoupler le disque E au disque K | Um Wiirfel zu erhalten, die Einsatzscheiben E und K kombinieren
Para obtener el cubito acople el disco E con el disco K | ina Hape3ku kyGuxamu ucnose308ame duck E emecme ¢ duckom K

135,00




BC/3N

CL-BC

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAH[IAPTA EC

CUTTER dotato di un coltello a due lame | CUTTER with a 2 cutting blades knife
CUTTER avec couteau a deux lames coupantes | CUTTER mit schneidmesser augestattet
CUTTER con cuchilla de dos cuchillos | CUTTER ocnawén Hoxom ¢ iByms nesuamm

CL/3 750W 2307400V 3PH - 1400 rpm - 31t. 870,00
CL/3 750W 230 1PH- 1400 rpm -31t. 890,00
CL/5  750W 230/400V 3PH - 1400 rpm - 51t. 950,00
CL/5  750W 230 1PH- 1400 rpm -51t. 970,00
CL/5V2  600/800W only 3PH - 1400/2800 rpm -5 It. 1.100,00
CL/8  750W 230/400V 3PH - 1400 rpm - 81t. 1.030,00
CL/8  750W 230 1PH- 1400 rpm -8 t. 1.050,00
CL/8V2  600/800W only 3PH - 1400/2800 rpm -8 t. 1.170,00
BC/3N  370W 230 1PH-730rpm -3 t. 600,00
BC/SN  750W 230 1PH- 730 rpm -5 t. 1.000,00
BUBN  750W 230 1PH-730rpm -81t. 1.100,00
750W 230 1PH - 5lt.
BC/5NV  con variatore di velocita | with speed variator | avec variateur de vitesse 1.150,00

mit Drehzahlregler | con variador de velocidad | ¢ Bapuatopom ckopocti

750W 230 1PH- 8 It.
BU/BNV  con variatore di velocita | with speed variator | avec variateur de vitesse 1.250,00
mit Drehzahlregler | con variador de velocidad | c Bapuatopom ckopocti

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYIOLUVE m

Coltello 2 lame per CL/3 (tagliente o shattitore) | 2 blades knife for CL/3 (cutting or mixing)
Couteau 2 lames pour CL/3 (tranchant ou batteur) | Messer mit 2 Schneiden fiir CL/3 (zum Schneiden oder Mixen) 72 ,00
Cuchilla de 2 cuchillos para CL/3 (cortador o batidor) | Hox 2 ne3sus ana CL/3 (Hape3ka wiu B36uBaHue)

Coltello 2 lame per CL/5/8 (tagliente o sbattitore) | 2 blades knife for CL/5/8 (cutting or mixing)
Couteau 2 lames pour CL/5/8 (tranchant ou batteur) | Messer mit 2 Schneiden fiir CL/5/8 (zum Schneiden oder Mixen) 72,00
Cuchilla de 2 cuchillos para CL/5/8 (cortador o batidor) | Hox 2 ne3gua ina CL/5/8 (Hape3ka unu B36uBaHne)

Coltello 4 lame per CL/5/8 (tagliente o sbattitore) | 4 blades knife for CL/5/8 (cutting or mixing)
Couteau 4 lames pour CL/5/8 (tranchant ou batteur) | Messer mit 4 Schneiden fiir CL/5/8 (zum Schneiden oder Mixen) 93,00
Cuchilla de 4 cuchillos para CL/5/8 (cortador o batidor) | Hox 4 ne3gua na CL/5/8 (Hape3ka unu B36uBaHie)

Coltello 2 lame per BC/3N (tagliente) | 2 blades knife for BC/3N (cutting)
Couteau 2 lames pour BC/3N (tranchant) | Messer mit 2 Schneiden fiir BC/3N (zum Schneiden) 65,00
Cuchilla de 2 cuchillos para BC/3N (cortador) | Hox 2 ne3gua ana BC/3N (Hape3ka)

Coltello 2 lame per BC/SN - BC/8N (tagliente) | 2 blades knife for BC/5N - BC/8N (cutting)
Couteau 2 lames pour BC/SN - BC/8N (tranchant) | Messer mit 2 Schneiden fiir BC/SN - BC/8N (zum Schneiden) 110,00
Cuchilla de 2 cuchillos para BC/5N - BC/8N (cortador) | Hox 2 ne3gua ana BC/5N - BC/8N (Hape3ka)

Coltello 4 lame per BC/SN - BC/8N (tagliente o shattitore) | 4 blades knife for BC/5N - BC/8N (cutting or mixing)
Couteau 4 lames pour BC/5N - BC/8N (tranchant ou batteur) | Messer mit 4 Schneiden fiir BC/5N - BC/8N (zum Schneiden oder Mixen) 190,00
Cuchilla de 4 cuchillos para BC/5N - BC/8N (cortador o batidor) | Hox 4 ne3sua ans BC/SN - BC/8N (Hape3ka unu B36uBanue)

CL58L4S

—,




TAS - 4P78

TAS-2PZ8

T Ac TAGLIAMOZZARELLA PER CUBETTARE MOZZARELLA DICING CUTTER

COUPE-MOZZARELLE POUR DES

MOZZARELLASCHNEIDER ZUM WURFERLN

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAH[IAPTA EC

CORTADORA DE MOZZARELLA EN CUBITOS  CbIPOPE3KA Al MOLIAPENIbI, ANA HAPE3KN KYBUKAMU

TAC

230V 1PH - 230/400V 3PH
dischi e coltelli esclusi | without disks and knives | disques et couteaux pa compris
Scheiben und Messer ausgeschlossen | sin discos ni cuchillas | Jucku u HoXu uckntoyeHbl

1.480,00

[ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | SPAGNOLO | KOMMIEKTYHOLLME

coltello solo per disco NPD altezza 5 mm | 5 mm high knife for the NPD disks series only

P5 couteau uniquement pour disque NPD hauteur 5 mm | Messer nur fiir Scheibe NPD, Hohe 5 mm 108,00
cuchilla solo para disco NPD de 5 mm de alto | Hox Tonbko ans aucka NPD BbicoToii 5 Mm
coltello solo per disco NPD altezza 8 mm | 8 mm high knife for the NPD disks series only
P8 couteau uniquement pour disque NPD hauteur 8 mm | Messer nur fiir Scheibe NPD, Héhe 8 mm 108,00
cuchilla solo para disco NPD de 8 mm de alto | Hox Tonbko anst sucka NPD BbicoToii 8 Mm
dischi | disks | disques | Scheiben | discos | aucku
NPD 8x8x5 - 10x10x5 - 12x12x5 - 16x16x5 - 20x20x5 mm 134’00
dischi | disks | disques | Scheiben | discos | aucku
NPD 8x8x8 - 10x10x8 - 12x12x8 - 16x16x8 - 20x20x8 mm 134’00
T A S TAGLIAMOZZARELLA PER SFILACCIARE MOZZARELLA SHREDDING CUTTER
COUPE-MOZZARELLE A EFFILER MOZZARELLASCHNEIDER ZUM ZERFRANSEN
CORTADORA DE MOZZARELLA EN TIRAS CbIPOPE3KA 1N MOLIAPENNBI, A1 N3MENBYEHUA
230V 1PH - 230/400V 3PH
TAS dischi e coltelli esclusi | without disks and knives | disques et couteaux pa compris 1.400,00

Scheiben und Messer ausgeschlossen | sin discos ni cuchillas | Jucku u Hoxu nckntoyesbl

Puo utilizzare anche i dischi della serie E-H-Z-V | Suitable to work with the series of disks E-H-Z-V

Peut également utiliser les disques de la série E-H-Z-V | Es kannen auch die Einsatzscheiben der Serien E-H-Z-V verwendet werden

Pueden usarse también los discos de la serie E-H-Z-V | MoxHo Takxe ucnonb3oBatb auckm cepum E-H-Z-V

IACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYHOLUVE € EURO

4PZ5

disco 4 lame ondulate 5 mm | 4 blades corrugated disk 5 mm
disque 4 lames ondulées 5 mm | Scheibe mit 4 gewellten Messern zu 5 mm
disco de 4 cuchilla onduladas de 5 mm | Jluck 4 pugnénbie nessus 5 Mm

156,00

4P78

disco 4 lame ondulate 8 mm | 4 blades corrugated disk 8 mm
disque 4 lames ondulées 8 mm | Scheibe mit 4 gewellten Messern zu 8 mm
disco de 4 cuchilla onduladas de 8 mm | [luck 4 puonéHble ne3sus 8 Mm

170,00

2PZ8

disco 2 lame ondulate 8 mm | 2 blades corrugated disk 8 mm
disque 2 lames ondulées 8 mm | Scheibe mit 2 gewellten Messern zu 8 mm
disco de 2 cuchilla onduladas de 8 mm | [uck 2 pudnéHbie nesus 8 Mm

134,00

Pz4

disco per sfilacciare ¢ 4 mm circa | cutting disk for shreds of 4 mm approx
disque pour effiler 4 mm environ | Scheibe zum Zerkleinern, ¢ 4 mm zirka
disco para cortar en tiras de unos 4 mm de @ | Iuck AnA uamenbuexa g npumepHo 4 Mm

83,00

pPz7

disco per sfilacciare o 7 mm circa | cutting disk for shreds of 7 mm approx
disque pour effiler g 7 mm environ | Scheibe zum Zerkleinern, ¢ 7 mm zirka
disco para cortar en tiras de unos 7 mm de @ | IUck ANA U3MenbYeHA 8 IPUMEPHO 7 MM

83,00

LAVAVERDURA E CENTRIFUGAVERDURA IN FOGLIA con programma lavaggio e risciacquo - capacita cestello:

L AV verdure in foglie max 1,5 kg - verdure pesanti max 4 kg

VEGETABLE WASHER AND DRYER with washing and rinsing program - basket capacity: leaf vegetables max 1.5 kg -

heavy vegetables max 4 kg

LAVEUSE-ESSOREUSE POUR LEGUMES avec programme de lavage et rincage - capacité du panier: [égumes en

feuilles max. 1,5 kg - légumes compacts max. 4 kg

GEMUSEWASCH-UND TROCKNERMASCHINE mit Waschen-und Mundwasserprogramm - Fassungsvermagen des

Behilters: Blattgemiise max. 1,5 kg - schweres Gemiise max. 4 kg

LAVADORA DE VERDURAS Y CENTRIFUGADORA DE VERDURAS DE HOJA con programa de lavado y enjuague

Capacidad de la cesta: verduras de hoja max. 1,5 kg - verduras gruesas max. 4 kg

NPUBOP ANA MOMKI OBOLLLEH W CYLIKN TUCTHEB CAJTATA ¢ nporpammoii Moiiku 1 ononackusanus

Emxkoctb KOP3MHbI: IMCTbA Canata Makc. 1,5 Kr - TAxEnble 0BoWYM MaKC. 4 Kr

LAV

370/110W solo 3PH, velocita max 450 giri | 370/110W 3PH only, max speed 450 rpm
370/110W uniquement 3 PH, vitesse max. 450 tours | 370/110W nur 3 PH, Geschwindigkeit max. 450 Umdrehungen
370/110 W solo 3 PH, velocidad max. 450 revoluciones | 370/110BT Tonbko 3 PH, Makc. ckopocTb 450 o6opoTos

2.480,00

ATTENZIONE: centrifuga solo verdure in foglia max 1,5 kg | ATTENTION: vegetable dryer only for leaf vegetables max 1,5 kg
ATTENTION: essoreuse seulement pour légumes en feuilles max 1,5 kg | ACHTUNG: Trocknermaschine nur fiir Blattgemiise max 1,5 kg
ATENCION: centrifuga solo verduras de hoja méx. 1,5 kg | BHUMAHME: uenTpudyra TonbKo AnA CyLUKN INCTbEB canaTa MaKc. 165 Kr




SENZA NORME CE
WITHOUT CE NORMS
SANS LES NORMES CE

OHNE EG-NORMEN

SIN NORMAS CE

HE CTAHJAPTA EC

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHJIAPTA EC

PPN/PPF5Kg fucewr wwmorrscuies

PELADORA DE PATATAS ~ KAPTO®EJIEYUCTKA

370W 230/400V 3PH
da banco, scarico a lavandino, dotato di un piattello PTA
counter version, sink drain, fitted with a PTA plate
PPN/5  de comptoir, évacuation évier, avec tournette PTA 1.380,00
fiir auf den Tisch, Abfluss ins Waschbecken, mit einer Scheibe PTA ausgestattet
de mostrador, con vaciado en fregadero y plato PTA
HACTONbHAA, CUB B PAKOBIHY, OCHALLEHA abpa3nBHbIM Auckom PTA

1.480,00

370W 230/400V 3PH
da pavimento, dotato di un piattello PTA e cavalletto CI
floor-mounted version, fitted with a PTA plate and Cl stand
PPF/5 pour plancher, équipé d’une tournette PTA et chariot CI 1.510,00
fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTA und Gestell Cl ausgestattet
de suelo, con plato PTAy caballete CI
HanonbHas, ocHalLleHa abpasusHbim Auckom PTA u croiikoii Cl

1.610,00

aumento | surcharge

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | Joctyntbi: . 4
supplément | aufpreis
230V 1PH aumento | ysenuuenue 30’00

30,00

PPN/PPF10Kg fucew warorrrscuien

PELADORA DE PATATAS ~ KAPTO®EJIEYUCTKA

750W 230/400V 3PH
da pavimento, dotato di un piattello PTA
floor-mounted version, fitted with a PTA plate
PPN/10M pour plancher, équipé d'une tournette PTA 1.480,00
fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTA ausgestattet
de suelo, con plato PTA
HanonbHas, 0CHaLLeHa ocHalLeHa abpa3uBHbIM Auckom PTA

1.600,00

750W 230/400V 3PH
da pavimento, dotato di un piattello PTA e cavalletto Cl
floor-mounted version, fitted with a PTA plate and Cl stand
PPF/10M pour plancher, équipé d'une tournette PTA et chariot CI 1.570,00
fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTA und Gestell Cl ausgestattet
de suelo, con plato PTA y caballete Cl
HanonbHas, OcHalLeHa abpasmHbim uckom PTA n noctaskoit CI

1.690,00

aumento | surcharge

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | JocrynHbi: . .
supplément | aufpreis
230V 1PH aumento | yBenuuenue 30'00

30,00

Disponibili con abrasivo laterale | Available with lateral abrasiv aumento| surcharge
Disponibles avec abrasive latérale | Verfiigbar mit seitlicher Abschleifung supplément | aufpreis 80,00
Disponibles con abrasivo lateral | loctynHbl ¢ 60koBbIMY abpa3uBHbIMM ANCKaMM aumento | ysenuexine

80,00

PPN/PPF 18 Kg eucew wworrssoiien

PELADORA DE PATATAS ~ KAPTO®EJTEYUCTKA

1100W 230/400V 3PH
da pavimento, dotato di un piattello PTA
floor-mounted version, fitted with a PTA plate
PPN/18M pour plancher, équipé d’une tournette PTA 1.580,00
fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTA ausgestattet
de suelo, con plato PTA
HanosbHasA, 0CHALLEHa OcHaLLeHa abpasuBHbIM Auckom PTA

1.680,00

1100W 230/400V 3PH
da pavimento, dotato di un piattello PTA e cavalletto Cl
floor-mounted version, fitted with a PTA plate and (I stand
PPF/18M  pour plancher, équipé d’une tournette PTA et chariot CI 1.670,00
fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTA und Gestell Cl ausgestattet
de suelo, con plato PTA y caballete Cl
HanonbHas, ocHalLleHa abpa3uBHbIM Auckom PTA u croiikoii Cl

1.780,00

aumento | surcharge

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | Jocryntbi: ool !
pplément | aufpreis
230V 1PH aumento | yBenuyenue 30’00

30,00

Disponibili con abrasivo laterale | Available with lateral abrasiv aumento | surcharge
Disponibles avec abrasive latérale | Verfiigbar mit seitlicher Abschleifung supplément | aufpreis 80,00
Disponibles con abrasivo lateral | loctyntbl ¢ 60koBbIMY abpa3uBHbIMM ANCKaMK aumento  yeenene

80,00




SENZA NORME CE NORME CE

WITHOUT CE NORMS CEVERSION
SANS LES NORMES CE NORMES CE
OHNE EG-NORMEN EG-NORMEN
SIN NORMAS CE NORMAS CE
HE CTAHJAPTA EC CTAH[IAPTA EC

PPN/PPF 25 Kg T

xa PELAPATATE | POTATO PEELER
EPLUCHEUR | KARTOFFELSCHALER
PELADORA DE PATATAS | KAPTO®ENEYUCTKA

1100W 230/400V 3PH
da pavimento, dotato di un piattello PTB
floor-mounted version, fitted with a PTB plate
PPN/25  pour plancher, équipé d'une tournette PTB 2.630,00 2.810,00
fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTB ausgestattet
de suelo, con plato PTB
HanoNbHas, OCHaLLeHa OCHaLLeHa abpasuBHbIM Anckom PTB

1100W 2307400V 3PH
da pavimento, dotato di un piattello PTB e cavalletto (B
floor-mounted version, fitted with a PTB plate and (B stand
PPF/25  pour plancher, équipé d’une tournette PTB et d’un chariot (B 2.830,00 3.010,00
fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PTB und Gestell (B ausgestattet
de suelo, con plato PTB y caballete Ch
HanonbHas, ocHalLleHa abpasusHbim Auckom PTB u noactaskoii I

aumento | surcharge

PPE/254CCF Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | Joctyntbi: cupplémen | aufprels 200,00 200,00

LCN/LCF 5 Kg

LAVACOZZE | MUSSEL WASHER
LAVE-MOULES | MUSCHELNWASCHMASCHINE
LAVADORA DE MEJILLONES | MALUWHA AN OYMCTKN MUARWIA

260W 230/400V 3PH
da banco, scarico a lavandino, dotato di un piattello PPC
Counter version, sink drain, fitted with a PPC plate
LCN/5 De comptoir, évacuation d‘évier, équipé d'une tournette PPC 1.480,00 1.580,00
Fiir auf den Tisch, Abfluss ins Waschbecken, mit einer Scheibe PPC ausgestattet
De mostrador, descarga en fregadero, con un plato PPC
HactonbHas, CMB B pakoBWHY, 0CHaLLEeHa abpa3uBHbIM Auckom PPC

260W 230/400V 3PH
da pavimento, dotato di un piattello PPC e cavalletto CI
Floor-mounted version fitted with a PPC plate and Cl stand
LCF/5 A plancher équipé d’une tournette PPC et d’un chariot CI 1.590,00 1.710,00
Fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PPC und Gestell I ausgestattet
De suelo, con plato de PPCy caballete CI
HanonbHas, ocHaleHa abpasusHbIM Anckom PPC i nopctaskoit CI

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | Joctyntbi: aumento | surcharge
supplément | aufpreis
B0V1PH aumento | yBenuuenue 20'00 20'00

LCN/LCF 10 Kg

LAVACOZZE | MUSSEL WASHER
LAVE-MOULES | MUSCHELNWASCHMASCHINE
LAVADORA DE MEJILLONES | MALUWHA AN OYMCTKN MUARWIA

550W 230/400V 3PH
da pavimento, dotato di un piattello PPC
Floor-mounted version fitted with a PPC plate
LCN/10M A plancher équipé d'une tournette PPC 1.620,00 1.710,00
Fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PPC ausgestattet
De suelo con un plato PPC
HanonbHas, ocHalueHa abpa3uBHbIM Auckom PPC

550W 230/400V 3PH
da pavimento, dotato di un piattello PPC e cavalletto CI
Floor-mounted version fitted with a PPC plate and Cl stand
LCF/10M A plancher équipé d’une tournette PPC et d’un chariot CI 1.710,00 1.800,00
Fiir auf den Boden, mit einer Scheibe PPC und Gestell I ausgestattet
De suelo, con plato de PPCy caballete CI
HanonbHas, ocHaleHa abpasusHbIM Anckom PPC i nopctaskoit CI

aumento | surcharge

Disponibili | Available | Disponibles | Verfiigbar | Disponibles | Joctyntbi: ool !
pplément | aufpreis
230V1PH aumento | yBenuuenue 20'00 20'00




NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHIAPTA EC

TERMOSIGILLATRICI acciaio inox - manuali 0 automatiche - trascinamento film automatico

TS HEAT SEALER stainless steel - manual or automatic -automatic film dragging
THERMOSCELLEUSES en acier inox - manuels ou automatiques - entrainement automatique du film
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE Inox-Stahl - manuell oder automatisch - automatischer Folienvorschub
SELLADORAS TERMICAS de acero inoxidable - manuales o automaticas - arrastre de pelicula en automatico
TEPMO3ANEYATbIBAIOLLVE MALUWHDI w3 nepxasetoweii cranu - pyunbie uam aTomaTuueckme

aBTOMaTMyecKas nojaaya NNEHKN

0,5kW/230V1PH
Sigillatura manuale / larghezza film 150 mm / dimensioni max vaschetta 205x150x100h mm
manual sealing / film width 150 mm / max. container size 205x150x100 h mm
TS1 Scellement manuel / largeur du film 150 mm / dimensions max. barquette 205x150x100 h mm 3.220,00
Manuelle Versiegelung / Folienbreite 150 mm / max. Masse der Schale 205x150x100 h mm
Sellado manual / ancho de la pelicula de 150 mm / dimensiones méx. de la bandeja 205x150x100 h mm
PyyHasa ceapka / wupuHa nnénki 150 Mm / makc. pasmepbl Emkoctin 205x150x100 B mm

0,55kW/230V1PH
Sigillatura automatica / larghezza film 150 mm / dimensioni max vaschetta 205x150x100h mm
Automatic sealing / film width 150 mm / max. container size 205x150x100 h mm
TSA1 Scellement automatique / largeur du film 150 mm / dimensions max. barquette 205x150x100 h mm 3.680,00
Automatische Versiegelung / Folienbreite 150 mm / max. Masse der Schale 205x150x100 h mm
Sellado automético / ancho de la pelicula 150 mm / dimensiones méx. de la bandeja 205x150x100 h mm
AsTomatnueckas cBapka / WupuHa néxku 150 Mm / makc. pasmepbl émkoctit 205x150x100 B mm

0,7 kW /230V1PH
Sigillatura manuale / larghezza film 200 mm / dimensioni max vaschetta 260x195x155h mm
Manual sealing / film width 200 mm / max. container size 260x195x155 h mm
152 Scellement manuel / largeur du film 200 mm / dimensions max. barquette 260x195x155 h mm 4.560,00
Manuelle Versiegelung / Folienbreite 200 mm / max. Masse der Schale 260x195x155 h mm
5K Sellado manual / ancho de la pelicula 200 mm / dimensiones méx. de la bandeja 260x195x155 h mm
PyyHas ceapka / wupuHa nnénki 200 Mm / Makc. pasmepbl EMKocTin 260x195x155 B mm

1 = 0,75 kW / 230 1 PH
l \ h Sigillatura automatica / larghezza film 200 mm / dimensioni max vaschetta 260x195x155h mm

Automatic sealing / film width 200 mm / max. container size 370x280x155 h mm
TSA2 Scellement automatique / largeur du film 200 mm / dimensions max. barquette 370x280x155 h mm 4.990,00
Automatische Versiegelung / Folienbreite 200 mm / max. Masse der Schale 260x195x155 h mm
: Sellado automatico / ancho de la pelicula 200 mm / dimensiones max. de la bandeja 370x280x155 h mm
LI ! AsTomatnyeckas cBapka / LupuHa néxku 200 Mm / Makc. pa3smepbl EmkocTit 370x280x155 B mm

1,5kW/230V1PH*
Sigillatura automatica / larghezza film 330 mm / dimensioni max vaschetta 370x280x155h mm
Automatic sealing / film width 330 mm / max. container size 260x195x155 h mm
TSA3 Scellement automatique / largeur du film 330 mm / dimensions max. barquette 260x195x155 h mm 5.360,00
Automatische Versiegelung / Folienbreite 30 mm / max. Masse der Schale 260x195x155 h mm
Sellado automético / ancho de la pelicula 330 mm / dimensiones max. de la bandeja 260x195x155 h mm
ABTOMaTUYecKan cBapka / WipuHa nAéHkM 330 MM / Makc. pasmepbl EmkocTn 260x195x155 B mm

2,5-3,5kW/230V1PH*
Sigillatura automatica sottovuoto / pompa vuoto 16 m*/h / larghezza film 330-380 mm
ThsvG dimensioni max vaschetta 370x260x105h mm
Automatic vacuum sealing / 16m’/h vacuum pump / film width 330 mm / max. container size 370x260x105 h mm
Scellement automatique sous vide / pompe vide 16m*/h / largeur du film 330 mm
dimensions max. barquette 370x260x105 h mm 16.250.00
Manuelle Vakuum-Versiegelung / Vakuumpumpe 16m*/h / Folienbreite 330 mm AL
max. Masse der Schale 370x260x105 h mm
Sellado automitico al vacio / bomba de vacio 16 m*/h / ancho de la pelicula 330 mm
dimensiones mdx. de la bandeja 370x260x105 h mm
ABTOMATUYECKaA BaKyyMHas (BapKa / BaKyyMHBII HAcoC 16M*/4 / mpuHa nagku 330 Mm
MaKc. pa3mepbl émkoctit 370x260x105 B mm

TSAVG

*Questi modelli non sono dotati di stampo. Per la scelta dello stampo vedere catalogo | These models do not have a mould. See catalogue to choose the mould
Ces modéles ne sont pas équipés de moule. Pour le choix du moule, voir le catalogue | Diese Modelle sind nicht mit Form ausgestattet. Fiir die Wahl der Form im Katalog nachsehen
Estos modelos no incluyen molde. Para elegir el molde vea el catdlogo | 3mu modesu He ocHauer! nevameto. 1A 8bi6opa nevamu cm. kamasnoz

IACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYHOLUVE

BOBINE FILM - FILM REELS - BOBINES DE FILM - FOLIENSPULEN - BOBINAS DE FILM - BOB/HbI C MJIEHKOW

BOBO1 Bobina film per TS/1 - TSA/1 larghezza 150 mm | Film reel for TS/1 - TSA/1 width 150 mm
Bobine film pour TS/1 - TSA/1 largeur 150 mm | Folienrolle fiir TS/1- TSA/1 Breite 150 mm 42,00
Bohina de pelicula para TS/1-TSA/1 ancho 150 mm | Karywika nnénku ana TS/1-TSA/1 wwputa 150 mm

BOB02 Bobina film perTS/2 - TSA/2 larghezza 200 mm | Film reel for TS/2 - TSA/2 width 200 mm
Bobine film pourT5/2 - TSA/2 largeur 200 mm | Folienrolle fiir TS/2 - TSA/2 Breite 200 mm 50,00
Bobina de pelicula paraT5/2 - TSA/2 ancho 200 mm | Karywika nnénkw ana T5/2 - TSA/2 wipusa 200 Mm

BOB03 Bobina film per TSA/3 - TSAVG larghezza 330 mm | Film reel for TSA/3 - TSAVG width 330 mm
Bohine de film pour TSA/3 - TSAVG de 330 mm de large | Folienrolle fiir TSA/3 - TSAVG Breite 330 mm 92,00
Bobina de pelicula para TSA/3 - TSAVG ancho 330 mm | KatyLuka nnéHkw ana TSA/3 - TSAVG wipuna 330 mm

BOB04 Bobina film per TSAVG larghezza 380 mm | Film reel for TSAVG width 380 mm
Bobine de film pour TSAVG de 380 mm de large | Folienrolle fiir TSAVG - Breite 380 mm 105,00
Bohina de pelicula para TSAVG ancho 380 mm | Katywka nnéxku Ana TSAVG wwputa 380 Mm




Pezzi per confezione

Price per pack
Prix par paquet
Preise je Packung
Precios por envase
LleHbl Ha ynakoBKy

[ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIUTEKTYIOLLME

VASCHETTE - CONTAINER - BARQUETTES - SCHALEN - BANDEJAS - BAPUAHTbI EMKOCTEN

VA0130 140x95%30h mm . . . 1000 93,00
VA0145 140x95%45h mm . . . 1000 93,00
VA0163 140x95%63h mm . . . 1000 93,00
VA0220 190x140x20h mm . . . . 600 175,00
VA0238 190x140x38h mm . . . . 500 175,00
VA0250 190x140x50h mm . . . . 500 175,00
VA0272 190x140x72h mm . . . . 500 175,00
VA0285 190x140x85h mm . . . i 400 180,00
VA0325 230x190x25h mm . . 400 270,00
VA0335 230x190x35h mm . . 400 330,00
VA0350 230x190x50h mm . . 400 330,00
VA0365 230x190x65h mm . . 350 375,00
VA0420 260x190x20h mm . . . 500 290,00
VA0435 260x190x35h mm . i . 400 345,00
VA0450 260x190x50h mm . . . 400 355,00
VA0465 260x190x65h mm . . . 350 395,00
VA0653 260x180x53h mm . 216 125,00
VA0695 260x180x95h mm . 192 155,00
VA0751 370x260x51h mm . 168 155,00
VA0795 370x260x95h mm . 9% 93,00

STAMPI - MOULDS - MOULES - FORMEN - MOLDES - LUTAMITbI

STAMPOTSAO1 1impronta | impression | empreinte | vertiefung | sellado | otTuck: 370x280 mm . 730,00
STAMPOTSA02 2impronte | impressions | empreintes | vertiefungen | sellados | oTTucka: 180x280 mm . 790,00
STAMPOTSA03 4impronte | impressions | empreintes | vertiefungen | sellados | oTTucka: 180x135 mm . 850,00
I e - 139500
STAMPOTSAVGOT  1impronta | impression | empreinte | vertiefung | sellado | oTTuck: 370x260 mm . 790,00
STAMPOTSAVGO2 2 impronte | impressions | empreintes | vertiefungen | sellados | oTtucka: 260x180 mm . 820,00
STAMPOTSAVGO3 3 impronte | impressions | empreintes | vertiefungen | sellados | oTTucka: 260x116 mm . 965,00
STAMPOTSAVGO4  4impronte | impressions | empreintes | vertiefungen | sellados | oTTucka: 180x125 mm . 1.080,00

A L P ASCIUGA LUCIDA POSATE
CUTLERY DRYER-POLISHER
MACHINES A ESSUYER ET POLIR LES COUVERTS
BESTECKTROCKNER-POLIERER
SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS
CYLWINbHO-NOTMPOBOYHAA MALLWUHA 1A CTONTOBbIX NPUEOPOB

da banco, 3000 posate/h | counter version, 3000 pieces of cutlery/h | de comptoir, 3000 couverts/h

ALP/3000  Fiir auf den Tisch, 3000 Besteck/h | de mostrador, 3000 cubiertos/h | HactonbHas, 3000 npu6opos/y 4.050,00
0,5kW / 230V 1PH
carrellata, 6000 posate/h | trolley version, 6000 pieces of cutlery/h | sur chariot, 6000 couverts/h
ALP/6000  Mit Rédern, 6000 Besteck/h | con carro, 6000 cubiertos/h | MepeauHas, 6000 npubopos/y 8.700,00
0,9 kW /230V 1PH
Tutolo di mais, confezione 3,5 kg | Maize cob, 3.5 kg pack | Rafle de mais, emballage 3,5 kg 2500
r

Maiskolbenspindel, Packung zu 3,5 kg | Granulado de maiz, paquete de 3,5 kg | Kykypy3Hble nouatok, ynakoska 3,5 kr

Prodotto lucida argenteria, flacone da 0,5 kg | Silverware polish, 0.5 kg bottle

Produit pour faire briller 'argenterie, flacon de 0,5 kg | Silberglanzmittel, Flasche zu 0,5 kg 14,00
Producto para pulir plata, frasco de 0,5 kg | CpeacTBo AnA nonupoBaHma u3genwii u3 cepebpa, gnakox 0,5 kr

% J ALP/6000
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MXM40S
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FXM40
FXM40S
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FRUSTAFM3

ME4030
ME4040
ME4050
ME4060

MIXER A IMMERSIONE | IMMERSION BLENDER

MIXEUR A

IMMERSION | EINTAUCH-MIXSTAB

BATIDORA DE INMERSION | PYYHOI MUKCEP

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAH[IAPTA EC

MX25

blocco motore + mescolatore 30 cm | motor + 30 cm stick blender | bloc moteur + mélangeur 30 cm
Einheit Motor und Mixer 30 cm | bloque motor + mezcladora 30 cm | bnokupoBka ABuraTens + cvecutenb 30 cm

200,00

MXM25

blocco motore MX25 | motor | bloc moteur MX 25
Einheit Motor MX 25 | bloque motor MX 25 | bnokupoka aguratens MX 25

120,00

ME2530

mescolatore MX25 30 cm | 30 cm stick blender | mélangeur MX 25 30 cm
Mixer MX 25 30 cm | Mezclador MX 25 30 cm | Cmecutens MX 25 30 cw

95,00

MX40

blocco motore con variatore + mescolatore 40 cm + frusta

motor with speed regulator 4 40 cm stick blender + whisk

bloc moteur avec variateur + mélangeur 40 cm + fouet

Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler + Mixer 40 cm + Riihrgerét
blogue motor con variador + mezcladora 40 cm + batidor

bnokupoBka ABUratensa c BapuaTopom + cvecutenb 40 v + BeHUMK

400,00

MX42

blocco motore con variatore -+ mescolatore 40 cm | motor with speed regulator + 40 cm stick blender
bloc moteur avec variateur + mélangeur 40 cm | Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler + Mixer 40 cm
blogue motor con variador + mezcladora 40 cm | BrokupoBka ABUraTens ¢ Bapuatopom + cmecutenb 40 cm

290,00

MX425

blocco motore senza variatore + mescolatore 40 cm | 1speed motor + 40 cm stick blender
bloc moteur sans variateur + mélangeur 40 cm | Einheit Motor ohne Geschwindigkeitsumwandler + Mixer 40 cm
blogue motor sin variador + mezcladora 40 cm | BriokupoBka gBuraTens 6e3 Bapuartopa + cmecutenb 40 cm

245,00

MX42F

blocco motore con variatore + frusta | motor with speed regulator + whisk
bloc moteur avec variateur + fouet | Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler und Riihrgerat
blogue motor con variador + batidor | BnokupoBKa ABUraTena c BapUaTopom + BeHUUK

300,00

MXM40

blocco motore con variatore | motor with speed regulator
bloc moteur avec variateur | Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler
blogue motor con variador | BriokvpoBKa ABUraTens ¢ BapuaTopom

175,00

MXM40S

blocco motore senza variatore | 1 speed motor | bloc moteur sans variateur

Einheit Motor ohne Geschwindigkeitsumwandler | bloque motor sin variador | bnokupoBka fBuratens 6e3 Bapuatopa

135,00

FX40

blocco motore con variatore + mescolatore 40 cm + frusta

motor with speed regulator + 40 cm stick blender + whisk

bloc moteur avec variateur + mélangeur 40 cm + fouet

Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler + Mixer 40 cm + Riihrgerét
bloque motor con variador + mezcladora 40 cm + batidor

bnokuposka ABuraTend c Bapuatopom + cmecutensb 40 v + BeHUUK

400,00

FX42

blocco motore con variatore + mescolatore 40 cm | motor with speed regulator + 40 cm stick blender
bloc moteur avec variateur + mélangeur 40 cm | Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler + Mixer 40 cm
blogue motor con variador + mezcladora 40 cm | BriokupoBka JBuraTens ¢ Bapuatopom + cmecutenib 40 cm

295,00

FX425

blocco motore senza variatore + mescolatore 40 cm | 1speed motor + 40 cm stick blender
bloc moteur sans variateur + mélangeur 40 cm | Einheit Motor ohne Geschwindigkeitsumwandler + Mixer 40 cm
blogue motor sin variador + mezcladora 40 cm | BriokupoBka fBuratens 6e3 Bapuatopa + cmecutentb 40 (M

245,00

FX42F

blocco motore con variatore + frusta | motor with speed regulator + whisk
bloc moteur avec variateur + fouet | Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler und Riihrgerat
blogue motor con variador + batidor | BnokupoBKa fiBUraTena c BapuaTopom + BeHuMK

300,00

FXM40

blocco motore con variatore | motor with speed regulator
bloc moteur avec variateur | Einheit Motor mit Geschwindigkeitsumwandler
blogue motor con variador | nokupoBka ABuratens c Bapuatopom

180,00

FXM40S

blocco motore senza variatore | 1 speed motor
bloc moteur sans variateur | Einheit Motor ohne Geschwindigkeitsumwandler
blogue motor sin variador | bnokupoBka ABuratens 6e3 Bapuaropa

135,00

FRUSTAFM3

frusta (escluso MX25) | whisk (not suitable for MX25) | fouet (MX25 exclu)
Riihrgerét (ausgeschlossen MX25) | batidor (sin MX25) | Benuuk (kpome MX25)

130,00

ME4030

mescolatore 30 cm (escluso MX25) | 30 cm stick blender (not suitable for MX25) | mélangeur 30 cm (MX25 exclu)
Mixer 30 cm (ausgeschlossen MX25) | mezcladora de 30 cm (sin MX25) | Cmecutenb 30 cm (kpome MX25)

115,00

ME4040

mescolatore 40 cm (escluso MX25) | 40 cm stick blender (not suitable for MX25) | mélangeur 40 cm (MX25 exclu)
Mischgerat 40 cm (ausgeschlossen MX25) | mezcladora de 40 cm (sin MX25) | Cmecutenb 40 cv (kpome MX25)

115,00

ME4050

mescolatore 50 cm (escluso MX25) | 50 cm stick blender (not suitable for MX25) | mélangeur 50 cm (MX25 exclu)
Mischgerat 50 cm (ausgeschlossen MX25) | mezcladora de 50 cm (sin MX25) | Cmecutens 50 cm (kpome MX25)

125,00

ME4060

mescolatore 60 cm (escluso MX25) | 60 cm stick blender (not suitable for MX25) | mélangeur 60 cm (MX25 exclu)
Mischgerat 60 cm (ausgeschlossen MX25) | mezcladora de 60 cm (sin MX25) | Cmecutenb 60 cv (kpome MX25)

145,00

Espositore | Display stand | Présentoir | Gerdtebehdlter | Mostrador | Crexs

400,00

MX25

d

MX40

(X

FX40

MX42 / MX42S MX 42F FX42 / FX42S

(X

FX42F




MICROV 1C

NIMI

FME4+4

FME4

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHIAPTA EC

FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA acciaio inox, con vetri, monofase o trifase

ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA stainless steel, with glasses, single phase or three-phase

FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA acier inox, avec verres, monophasé ou triphasé

ELEKTRISCHE OFEN FUR PIZZERIA Edelstahl, mit Gliser, ein- oder dreiphasig

HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA de acero inoxidable, con cristales monofésico o trifasico
INEKTPUYECKME MEYN AN1A MULILIEPUN u3 nepxagetoweii cranm, co créknamu, ogHopasHble uan TpéxpasHble

1 camera 40x40x11 cm - 2 termostati - porta con vetro - solo 230V 1PH
1 chamber 40x40x11 cm - 2 thermostats - glass door - only 230V 1PH
MICROV 1C 1 chambre 40x40x11 cm - 2 thermostats - porte vitrée - uniquement 230V 1PH
1 Kochzelle 40x40x11 cm - 2 Thermostaten - Tiir mit Glas - Nur 230V 1PH
1 cdmara 40x40x11 ¢cm - 2 termostatos - puerta de cristal - solo 230V 1PH
1 kamepa 40x40x11 cm - 2 TepmocTaTa - ABepLa CO cTeknoM - Tonbko 230V 1PH

disponibile nelle versioni  camera h 18cm | chamber h 18cm | chambre h 18cm

available versions Kochzelle h 18cm | Cmara de h 18cm | kamepa h 18cm 730,00
disponibles dans les versions
Verfiigbar in den Versionen ~ camera h 22cm (dotato di luce e pirometro) | chamber h 22cm (with light and pyrometer)

disponible en las versiones  chambre h 22cm (équipée de lumiére et de pyrométre) | Kochzelle h 22cm (mit Licht und Pyrometer ausgestattet) 950,00
JlOCTYNHbI B BepCHAX (dmara de h 22cm (con luzy pirémetro) | Kamepa h 22cm (ocHaluieHa ocBeLLeHeM U MUPOMETPOM)

22kW 650,00

2 camere 40x40x11 cm - 4 termostati - porta con vetro

2 chambers 40x40x11 cm - 4 thermostats - porte vitrée

2 chambres 40x40x11 cm - 4 thermostats - porte vitrée

2 Kochzellen 40x40x11 cm - 4 Thermostaten - Tiir mit Glas

2 cdmaras 40x40x11 cm - 4 termostatos - puerta de cristal

2 Kamepbl 40x40x11 cm - 4 TepmocTaTta - ABepb €O CTEKNOM

MICROV 2C 4,4kW 1.240,00

Disponibili a richiesta con porte cieche | On request doors without glasses | Disponibles sur demande ave les portes aveugles
Auf Wunsch erhdltlich mit blinden Tiiren | Disponibles bajo pedido con puertas sin aberturas | Jocmyntsl no 3anpocy ¢ enyxumu dgepyamu

2 camera 50x50x11 cm - 3 termostati | 2 chamber 50x50x11 cm - 3 thermostats

MINI 2 chambres 50x50x11 cm - 3 thermostats | 2 Kochzellen 50x50x11 cm - 3 Thermostaten 6kW 1.260,00
2 cdmaras 50x50x11 cm - 3 termostatos | 2 kamepbl 50x50x11 cm - 3 TepmocTata
Cavalletto Forno MINI | Base for Pizza Oven MINI | Chariot pour four MINI
| | 200,00

Gestell fiir Ofen MINI | Caballete del horno MINI | Moactaska neun MIAHH

FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA arichiesta versione inox o rustico, monofase o trifase; con vetri, luce e pirometri
ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA on request stainless steel or brown painted version, single or three-phase;

with glasses, light and pyrometers

FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA sur demande en acier inox ou peint en marron, monophasé ou triphasé;
avec verres, lumiére et pyrométres

ELEKTRISCHE OFEN FUR PIZZERIA suf Anfrage Edelstahl oder Rustikalausfiihrung, ein- oder dreiphasig;

mit Glaser, Licht und Pyrometer

HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA bajo pedido con version de acero inoxidable o ristico, monofisico o trifésico;
con cristales, luz y pirémetros

INEKTPUYECKME MEYU ANA MALLIEPUMN no 3anpocy Bepcum u3 HepiaBetoweii cranut uau fiepeseHckmte, oHoGa3Hble WM TPEXdasHble;
€0 CTEKNaMU, OCBeLLeHeM U MPOMETPaMA

FME 4 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 camara | 1 kamepa: 61x61x14 cm 42kW 1.250,00
FME4+4 2 camere |2 chambers| 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cémaras | 2 kamepbi: 61x61x14 cm 8,4kW 2.170,00
FME 6 1 camera | 1chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 61x91x14 cm 7,2kW 1.460,00
FMEW6  1camera|1chamber| 1 chambre | 1Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 91x61x14 cm 6,4 kW 1.900,00
FMEG6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cémaras | 2 kamepbr: 61x91x14 cm 14,4 kW 2.480,00
FMEW 6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 91x61x14 cm 12,8kW 3.320,00
FME9 1 camera | 1chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 camara | 1 kamepa: 91x91x14 cm 9,6 kW 2.240,00
FMEQ4g 2c@mere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cémaras | 2 kamepbi: 91x91x14 cm 192 kW 3.850,00

solo | only | uniquement | Nur | solo | Tonbko: 230/400V 3PH

CAVALLETTI | BASES | CHEVALETS | UNTERGESTELLEN | CABALLETTES | CTOHKM € EURO

FME 4 210,00
FME 4+4 210,00
FME 6 240,00
FMEW 6 240,00
FME 6+6 240,00
FMEW 6+6 240,00
FME9 280,00

FME 949 280,00
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FES 4

FES 4+4

FML 6+6

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAH[IAPTA EC

FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA inox, monofase o trifase, con vetri e luce

ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA stainless steel, single or three-phase; with glasses and light

FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA acier inox, monophas ou triphasé; avec verres et lumiére

ELEKTRISCHE OFEN FUR PIZZERIA Edelstahl, ein- oder dreiphasig; mit Gliiser und Licht

HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA de acero inoxidable, monofsico o trifasico; con cristal y luz

INMEKTPUYECKME NEYU ANA NULILLEPUN u3 nepxaseloweit cranm, ogHoasHble uny TpéxdasHble; co CTEKNaMM U 0CBelLieHUEM

FES 4 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 66x66x14 cm 4,2kW 1.100,00
FES4+4  2camere|2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cimaras | 2 kamepbl: 66x66x14 cm 8,4kW 1.650,00
FES 6 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 66x99,5x14 cm 7.2kW 1.260,00
FES6+6 2 camere| 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cimaras | 2 kamepbl: 66x99,5x14 cm 144kW 1.990,00
A a0
FES4+4 240,00
FES 6 265,00
FES 6-+6 265,00

FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA arichiesta versione inox o rustico, monofase o trifase; con vetri, luce e pirometri
ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA on request stainless steel or brown painted version, single or three-phase;
with glasses, light and pyrometers

FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA sur demande en acierinox ou peint en marron, monophasé ou triphasé;

avec vitres, lumiére et pyrométres

ELEKTRISCHE OFEN FUR PIZZERIA auf Anfrage Edelstahl oder Rustikalausfiihrung, ein- oder dreiphasig;
mit Glaser, Licht und Pyrometer

HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA bajo pedido con version de acero inoxidable o ristico, monofisico o trifsico; con cristales, luzy
pirdmetros

INEKTPUYECKME MEYU ANA MALLIEPUWN no 3anpocy Bepcum u3 HepxaBetoweii cranut uan fiepesenckmte, ofHoGasHble WM TPEXdasHble;
€0 CTEKNaMM, 0CBeLLIeHUEM U TUPOMETPaMK

FML4 1 camera | 1chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 72x72x14 cm 6 kW 1.490,00
FML4+4 2 camere |2 chambers| 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cémaras | 2 kamepbl: 72x72x14 cm 12kw 2.320,00
FML6 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 72x108x14 cm 9kw 1.720,00
FMLW6  1camera|1chamber| 1 chambre | 1Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 108x72x14 cm 9kw 2.320,00
FML6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 72x108x14 cm 18 kW 2.940,00
FMLW 6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cémaras | 2 kamepbl: 108x72x14 cm 18kW 4.000,00
FML9 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 108x108x14 cm 13,2kW 2.550,00
FMLo+g 2e@mere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 108x108x14 cm 26.4kW 4.500,00

solo | only | uniquement | Nur | solo | Tonbko: 230/400V 3PH

CAVALLETTI | BASES | CHEVALETS | UNTERGESTELLEN | CABALLETTES | CTOHKM € EURO

FML4 265,00
FML4+4 265,00
FML 6 305,00
FMLW 6 320,00
FML 6+6 305,00
FMLW 6+6 320,00
FML9 340,00

EML9+9 340,00




NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAH[IAPTA EC

FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA inox, monofase o trifase; con vetri e luce
FYI. ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA stainless steel, single or three-phase; with glasses and light
FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA acier inox, monophasé ou triphasé; avec vitres et lumiére
ELEKTRISCHE OFEN FUR PIZZERIA Edelstahl, ein- oder dreiphasig; mit Gliiser und Licht
HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA de acero inoxidable, monofasico o trifasico; con cristal yluz
INEKTPUYECKUE NMEYU ANA MULILIEPUN w3 nepxasetoweit cranu, opHodazHble nam TpéxdasHble; co cTéknamm

1 ocBeLLeHem
FYL4 1 camera | 1 chamber | 1 chambre | 1Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 72x72x14 cm 6 kW 1.250,00
Py FYL4+4 2 camere |2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 72x72x14 cm 12kw 2.000,00
FYL6 1 camera | 1 chamber | 1 chambre | 1Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 72x108x14 cm 9kW 1.550,00
FYL6+6 2 camere |2 chambers|2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 72x108x14 cm 18 kW 2.540,00
FYL4 265,00
FYL4+4 265,00
FYL6 305,00
FYL6+6 305,00

FORNI ELETTRICI PER PIZZERIA digitale. Camera rivestita completamente in refrattario. Solo inox.
Monofase o trifase con vetri e luce
ELECTRIC OVENS FOR PIZZERIA digital. Chamber wholly covered by refractory surfaces. Stainless steel only.
Single or three-phase with glasses and light
FOURS ELECTRIQUES POUR PIZZERIA numérique. Chambre avec revétement en matériau réfractaire.
Seulement en inox. Monophasé ou triphasé avec vitres et lumiére
ELEKTRISCHE OFEN FUR PIZZERIA digital. Kammer komplett aus nitzebestindigem Material verkleidet.
Nur aus rostfreiem Stahl. Ein-oder dreiphasig mit Glaser und licht
HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZERIA digital - cimara recubierta completamente con material refractario
Solo acero inoxidable. Monofasico o trifasico; con cristales y luz

IMNEKTPUYECKUE MEYU NA MULILLEPWW uudposbie - Kamepa nonHocTbio 3 xaponpouHoro matepuana

TonbKo Hepx - cTanb - 0aHopa3Hble unu TpéxdasHble; €O CTEKNAMM U OCBELLeHNEM

FMDW 6+6

FMD 4 1 camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 72x72x14 cm 6 kW 2.080,00
FMD4+4 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cémaras | 2 kamepbi: 72x72x14 cm 12kw 3.410,00
FMD 6 1 camera | 1chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 camara | 1 kamepa: 72x108x14 cm 9kW 2.430,00
FMDW6  1camera|1chamber| 1 chambre | 1Kochzelle | 1 camara | T kamepa: 108x72x14 cm 9kw 3.030,00
FMD6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 72x108x14 cm 18 kW 4.320,00
FMDW 6+6 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cdmaras | 2 kamepbi: 108x72x14 cm 18 kW 5.410,00
FMD 9 1 camera | 1 chamber | 1 chambre | 1Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 108x108x14 cm 13,2kW 3.380,00
FMD 949 2 camere | 2 chambers | 2 chambres | 2 Kochzellen | 2 cémaras | 2 kamepbr: 108x108x14 cm 26.4kW 6.000,00

solo | only | uniquement | Nur | solo | Tonibko: 230/400V 3PH

CAVALLETTI | BASES | CHEVALETS | UNTERGESTELLEN | CABALLETTES | CTOAKM

FMD 4 265,00
FMD 4+4 265,00
FMD 6 305,00
FMDW 6 320,00
FMD 6+6 305,00
FMDW 6+6 320,00
FMD9 340,00

FMD 9+9 340,00




FGl 4

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAH[IAPTA EC

FORNI A GAS PER PIZZERIA predisposti a metano (kit per GPL incluso); digitali, inox, con vetri e luce

FG I GAS OVENS FOR PIZZERIA equipped for methane (LPG kit included); digital, stainless stell, with glasses and light
FOURS A GAZ POUR PIZZERIA equipé pour methene (kit GPL compris); digital, acier inox, avec verres et lumiére
GASOFEN FUR PIZZERIA Ausgestatter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen); digital, Edelstahl, mit Gléser and licht
HORNOS DE GAS PARA PIZZERIA preparados para gas natural (kit para GLP incluido); digitales,
de acero inoxidable con cristales y luz
INEKTPUYECKME MEYU ANA MALLEPUMN noarotoenenbi ans ucnonb3oaua MeTaHa (Ha6op Ans CKUkeHHOro

rasa BXO[MT B KOMNEKTaLMI0); WUPPOBbIE, U3 HEPXK.CTANM, CO CTEKNAMN U OCBELLeHNEM

FGl4 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 62x62x15,5 cm 13,9kW 3.440,00
FGl6 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 62x92x15,5 cm 18 kW 4.000,00
FGI9 1camera | 1 chamber | 1 chambre | 1 Kochzelle | 1 cdmara | 1 kamepa: 92x92x15,5 cm 24,5kwW 4.750,00
[ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLIME € EURO
FGI4/4+4 cavalletti | bases | chevalets | untergestellen | caballettes | croiikm 250,00
FGI6/6+6 cavalletti| bases | chevalets | untergestellen | caballettes | croiiku 300,00
FGI9/9+9 cavalletti | bases | chevalets | untergestellen | caballettes | croiikn 375,00
B 0T i AL ind oot aneno o aom s F14/6/5. 44 315,00
RAVO2 ;\ancsc:i:fuos:sr;tiilﬁrll\t:t!-w&%pﬁg;:%”;::ic\:]i::(:\tegT;vil;;:au;;: t3aw,vm>| ot BeTpa: FGI6+6/9+9 375’ 00
RSP 01 raccordo pe[sovrapposizione | stacking co.r]nection | Raccords pour superposition 27500
Anschlussstiick zum Daraufstellen | conexidn para sobreponer | My¢ta Ana Hanoxetua: FGl 4+4 !
RSP 02 raccordo pe[sovrapposizione | stacking connection | Raccords pour superposition 310,00
Anschlussstiick zum Daraufstellen | conexidn para sobreponer | My¢ra Ana Hanoxetua: FGl 6+6 /9+9 v
CELLE LIEVITAZIONE FORNI PIZZERIA
PROVING CHAMBERS FOR PIZZERIA OVENS
CELLULES DE LEVAGE DES FOURS A PIZZA
GARZELLEN FUR PIZZERIA-OFEN )
CELDAS PARA FERMENTACION PARA HORNOS DE PIZZERIA
PACCTOEYHbIE KAMEPBI MEYEW ANA MULLIbI
Cella per| Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ana MINI 510,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FME4/4+4 530,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FME6/6+6 585,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FMEW 6/ 6+6 550,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FME9/9+9 660,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FES4/4+4 560,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa gns FES6/6+6 625,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ana FML-FYL-FMD 4/ 4+4 585,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa gnst FML-FYL-FMD 6/6+6 665,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa gnst FMLW-FMDW 6 / 6+6 695,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa gnst FML-FMD 9/ 9+9 780,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ana FGl4 520,00
Cella per | Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ans FGI 6 590,00
Cella per| Cell for | Cellule pour | Zelle fiir | Celda para | Kamepa ana FGI9 680,00

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLME

Riscaldatore, 1100W, termostato 0-90°C, 230V 1 PH | Heater, 1100W, 0-90°C thermostat, 230V 1 PH

Réchauffeur, 1100W, thermostat 0-90°C, 230V 1 PH | Heizgerit, 1100W, Thermostat 0-90°C, 230V 1 PH 225,00
Calentador, 1100 W, con termostato 0-90 °C, 230V 1PH | Harpesarenb, 1100W, Tepmoctar 0-90°C, 230 B 1 PH
Porta teglie | Rack-holder | Porte-plaques | Blechsténder | Porta bandejas | [lepxatens npotusHeii: 60x40cm 300,00
Kit ruote per porta teglie | Wheel kit for rack-holder | it de roues porte-plaques

| ! 190,00

Satz Réder fiir Blechstander | Grupo de ruedas porta bandejas | Haop konéc ana aepxarens npotugHeii
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FN423/GV

FN423/EV

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHIAPTA EC

F P FORNI§TTO PER PIZZA PIZZA OVEN
FOURAPIZZA PIZZAOFEN
HORNO PARA PIZZA NMEYKA Ona nuuLbl
FP 1750W - 230V 1PH 345,00

FORNI GAS A CONVEZIONE GASTRONOMIA GN 2/3 acciaio inox - ventilatore - vetro interno estraibile - luce

GAS CONVECTION OVENS FOR GASTRONOMY stainless steel - fan - removable internal glass - light

FOURS A GAZ POUR GASTRONOMIE acier inox - Ventilateur - Vitre intérieure extractible - Lumiére

GASKONVEKTIONSOFEN FUR GASTRONOMIE Edelstahl - Ventilator - Ausziehbares inneres Glass - Licht

HORNOS DE GAS DE CONVECCION PARA GASTRONOMIA GN 2/3 de acero inoxidable - ventilador cristal interno extraible - lsmpara
TA30BbIE KOHBEHLMOHANBHDIE MEYN [NA TACTPOHOMUU GN 2/3 w3 nepxasetouseii cranu Bentunsatop, BuyTpenHee cbémHoe

cTekno OcBelleHme

4xGN2/3-230V 1PH
interasse 75mm, funzionamento solo GPL | interaxis distance 75mm, LPG only
FN423/G  entraxe 75mm, Gaz GPL seulement | Distanz 75mm, Nur fiir Fliissiggas 4kW 1.600,00
Distancia de ejes de 75 mm, funcionamiento solo con GLP
MexoceBoe paccToaHue 75 MM, paboTa TONbKO OT CKUKEHHOTO rasa

4xGN 2/3-230V 1PH
interasse 75mm, Funzionamento solo GPL, umidificatore con regolatore di energia, 3 funzioni
interaxis distance 75mm, LPG only, automatic humidifier with flow regulator, 3 functions
FN423/GV  entraxe 75mm, Gaz GPL seulement, humidificateur automatique avec régulateur d'énergie, 3 fonctions 4kW 1.850,00
Distanz 75mm, Nur fiir Fliissiggas, Automatikbeffeuchter mit Wasserregelung, 3 Funktionen
distancia de ejes de 75 mm, funcionamiento solo con GLP. humidificador con regulador de energia, 3 funciones
MexoceBoe paccTosiHute 75 MM, paboTa TONIbKO 0T OKIKEHHOTO Fa3a, YBNXHUTENb C PEryNATOPOM 3Hepriu, 3 GyHKLIN

4xGN2/3-230V 1PH
interasse 75mm, funzionamento solo metano | interaxis distance 75mm, methane only
FN423/M  entraxe 75mm, gaz méthene seulement | Distanz 75mm, Nur filr Erdgas 4kW 1.600,00
distancia de ejes de 75 mm, funcionamiento solo con gas natural
MexoceBoe paccToaHue 75 MM, paboTa TONIbKO OT CKUKEHHOTO rasa

4xGN2/3-230V 1PH
interasse 75mm, funzionamento solo metano, umidificatore con regolatore di energia, 3 funzioni
interaxis distance 75mm, methane only, automatic humidifier with flow regulator, 3 functions
FN423/MV entraxe 75mm, gaz méthene seulement, humidificateur automatique avec régulateur d'énergie, 3 fonctions 4kW 1.850,00
Distanz 75mm, Nur fiir Erdgas, Automatikbeffeuchter mit Wasserregelung, 3 Funktionen
distancia de ejes de 75 mm, funcionamiento solo con gas natural, humidificador con regulador de energia, 3 funciones
MexoceBoe paccTosiute 75 MM, paboTa TONIbKO 0T CKUKEHHOTO Fa3a, YBNXHUTENb € PEryNATOPOM 3HepritH, 3 yHKLIN

FORNI PER GASTRONOMIA GN 2/3 - A CONVEZIONE - ELETTRICI acciaio inox - ventilatore - vetro interno estraibile luce - 8 funzioni
ELECTRIC - CONVECTION GASTRONOMY OVENS GN 2/3 stainless steel - fan - removable internal glass - light 8 function
FOURS POUR GASTRONOMIE GN 2/3 A CONVECTION - ELECTRIQUES acier inox - ventilateur - vitre intérieure extractible

lumiére - 8 fonctions

ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN GN 2/3 FUR GASTSTATTENGEWERBE Edelstahl - Ventilator - Ausziehbares inneres Glass
Licht - 8 Funktionen

HORNOS PARA GASTRONOMIA GN 2/3 - ELECTRICOS DE CONVECCION de acero inoxidable - ventilador cristal interno extraible

lampara - 8 funciones

MEYN 118 TACTPOHOMUM GN 2/3 - KOHBEHLINOHAJIbHDIE - MTEKTPUYECKUE u3 nep.cranu Bentunsitop.

BHyTpeHHee cbémHoe cTekno Ocselenue. 8 GyHKuumiA

4xGN 2/3-230V 1PH

FN423/E . ) - . R .
S interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe paccrosHue: 75mm

3,1kwW 1.270,00

4xGN2/3-230V1PH
interasse 75mm, umidificatore con regolatore di energia
interaxis distance 75mm, automatic humidifier with flow regulator
FN423/EV  entraxe 75 mm, Humidificateur automatique avec régulateur d'énergie 3,1kwW 1.480,00
Distanz 75 mm, Automatikbeffeuchter mit Wasserregelung
Distancia de ejes de 75 mm, humidificador con regulador de energia, 3 funciones
MexoceBoe paccToaHme 75 MM, yBAAXHUTENb C PErynaTopoM SHepruu, 3 yHKumun
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GN/10N

GE/7

GN

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHIAPTA EC

FORNI PER GASTRONOMIA A CONVEZIONE GN1/1 - ELETTRICI acciaio inox - ventilatore con autoreverse

doppio vetro - luce sempre accesa - umidificatore con regolatore di energia

GN 1/1 ELECTRIC GASTRONOMY CONVECTION OVENS stainless steel - fan with auto-reverse - double glass door

light always on - humidifier with energy regulator

FOURS POUR GASTRONOMIE A CONVECTION GN 1/1 - ELECTRIQUES en acier inox - ventilateur avec autoreverse

double vitrage - lumiére toujours allumée - humidificateur avec régulateur d'énergie

KONVEKTIONSOFEN FUR GASTRONOMIE GN 1/1 - ELEKTRISCH Inox-Stahl - Gebliise mit automatischer

Umschaltung - Doppelglas - Licht immer eingeschaltet - Befeuchter mit Energieregler

HORNOS PARA GASTRONOMIA GN 1/1 - ELECTRICOS de acero inoxidable - ventilador con autoreverse

doble cristal - luz siempre encendida - humidificador con regulador de energia

KOHBEHLIMOHANBHBIE NEYW ANA TACTPOHOMMUM GN 1/1 - SNEKTPUYECKUE Hepx.crans

BenTtunatop ¢ aBTopeBepcom - [IBoitHoe cTekno - (BeT BCerAa BKIOUEH - YBNaXXHUTEND C perynaTopom SHepruu

5xGN 1/1-400V 3PH

GN/SN interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe pacctoaHue: 70 mm 15kW 2.750,00
7xGN 1/1- 400V 3PH

GN/IN interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | Mexocesoe paccrosue: 70 mm 1250kW 3.500,00

GN/1ON 10x GN 1/1 - 400V 3PH 14,50 kW 4.180,00

interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe paccrosHue: 70 mm

GE

FORNI PER GASTRONOMIA GN1/1 MISTI CONVEZIONE/VAPORE DIRETTO - ELETTRICI comandi elettromec-

canici - acciaio inox - ventilatore con autoreverse - doppio vetro - luce sempre accesa - sfiato camera di cottura manuale

GN 1/1 CONVECTION/DIRECT STEAM - ELECTRIC GASTRONOMY OVENS electromechanical controls

stainless steel - fan with auto-reverse - double glass door - light always on - manual cooking chamber outlet

FOURS POUR GASTRONOMIE GN 1/1 - MIXTES A CONVECTION/VAPEUR DIRECTE - ELECTRIQUES
commandes électromécaniques - en acier inox - ventilateur avec autoreverse - double vitrage - lumiére toujours allumée
rurge de la chambre de cuisson manuelle

OFEN FUR GASTRONOMIE GN 1/1 - GEMISCHTER BETRIEB KONVEKTION/DIREKTER DAMPF - ELEKTRISCH
elektromechanische Steuerung - Inox-Stahl - Gebldse mit automatischer Umschaltung - Doppelglas
Licht immer eingeschaltet - Manuelle Entliiftung Kochzelle

HORNOS PARA GASTRONOMIA GN 1/1 - MIXTOS POR CONVECCION/VAPOR DIRECTO - ELECTRICOS
con mandos electromecanicos - acero inoxidable ventilador con autoreverse - doble cristal
luz siempre encendida - desaireacion de la cdmara de coccion manual

MEYU ANA TACTPOHOMMMN GN 1/1 - KOMBUHMPOBAHHbIE KOHBEHLIMOHANBHBIE/C TPAMBIM

MAPOM - JNEKTPUYECKUE c3nektpomexanuueckum ynpasnenuem Hepxaselowas cranb - Bentunarop ¢
aBTopeBepcom - [BoiiHoe CTeKno - (BeT Bceria BKNIoYeH - PyuHoe pa3Bo3fiyLunBaHie BapouHoii Kamepbl

5xGN1/1-400V 3PH

GE/5 interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe paccrosHue: 70 mm T3kW 3.500,00
7xGN1/1-400V 3PH

GE7 interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe paccrosHue: 70 mm 1250kW 4.500,00

/0 10XGN1/1-400V3PH 14,50 kW 5.300,00

interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe paccrosHue: 70 mm




NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHIAPTA EC

ﬁﬂER GASTRONOMIA GN1/1 MISTI CONVEZIONE/VAPORE DIRETTO - ELETTRICI comandi digitali - programmabili
actlai0 Thox - ventilatore con autoreverse - doppio vetro - luce sempre accesa - display - regolazione automatica del clima
sfiato camera di cottura automatico - sonda al cuore multipunto - doccetta

GN 1/1 CONVECTION/DIRECT STEAM - ELECTRIC GASTRONOMY OVENS digital controls - programmable - stainless steel
fan with auto-reverse double glass door - light always on - display - automatic climate control - automatic cooking chamber outlet
multi-point core probe - hand shower

FOURS POUR GASTRONOMIE GN 1/1 - MIXTES A CONVECTION/VAPEUR DIRECTE - ELECTRIQUES commandes
numériques - programmables - en acier inox - ventilateur avec autoreverse - double vitrage - lumiére toujours allumée - écran
réglage automatique du climat - purge de la chambre de cuisson automatique - sonde au coeur multipoint - douchette

OFEN FUR GASTRONOMIE GN 1/1 - GEMISCHTER BETRIEB KONVEKTION/DIREKTER DAMPF - ELEKTRISCH
Digitalsteuerung Programmierbar - Inox-Stahl - Geblase mit automatischer Umschaltung - Doppelglas - Licht immer eingeschaltet
Display - Automatische Klimaregulierung - Automatische Entliiftung der Kochzelle - Mehrfach-Herzsonde - Automatische Reinigung

HORNOS PARA GASTRONOMIA GN 1/1 - MIXTOS POR CONVECCION/VAPOR DIRECTO - ELECTRICOS
GD/10 mandos digitales - programables - de acero inoxidable ventilador con autoreverse - doble cristal - luz siempre encendida - display
regulacion automética del dima - desaireacion de la cdmara de coccion automatica - sonda al corazén multipunto - ducha

MEYN Ang rACTPOHOMMN GN 1/1 - KOMBMHWUPOBAHHbIE KOHBEHLIWOHANBHBIE/C TIPAMBIM IMTAPOM - SNEKTPUYECKHE cundposbim
ynpasnenuem lTporpammupyembie - Hepxaseiowwas ctanb - Bentunatop ¢ aBTopesepcom

JiBoitHoe cTekno - (BeT Bceraa BKMKoueH - Jlucnneii - ABToMaTyecKan perynupoBka knumara - ABTOMaTiyeckoe pasBo3ayLuMBaHme BapouHoii kamepbl -
MHorotoueuHblit wyn npoaykTa flyw

5xGN 1/1-400V 3PH

GD/5 interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe paccrosHue: 70 mm 725 KW 4.400,00
7xGN 1/1-400V 3PH

6/7 interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe paccrostue: 70 mm 1250kW 5.500,00

o 10XGN1/1-400V3PH 14,50 kW 6.450,00

interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe paccroatue: 70 mm

Sonda al cuore multipunto (in dotazione) | Multi-point core probe (supplied)
SONDACN  Sonde au ceur multipoint (fourni) | Mehrfach-Herzsonde (inbegriffen) 185,00
Sonda al corazén multipunto (suministrada) | MHoroToueuHbiif wyn npogykTa (npunaraercs)

Sonda al cuore a spillo per buste sottovuoto | Pin core probe for vacuum bag

Sonde au cceur aiguille pour les sachets sous vide | Nadelfdrmige Herzsonde fiir Vakuumbeutel 250,00
Sonda al corazon de aguja para bolsas de envasado al vacio ’
MHoroToueuHbIii UroNbYaTblii LWyn NPOAYKTa AA BAKYYMHbIX NaKeToB

SONDACS

i FORNI PER GASTRONOMIA GN1/1 MISTI CONVEZIONE/VAPORE DIRETTO - GAS comandi elettromeccanici
predisposti a metano (kit gpl incluso) - acciaio inox - ventilatore con autoreverse - doppio vetro - luce sempre accesa
sfiato camera di cottura manuale

GN 1/1 GASTRONOMY OVENS -CONVECTION/DIRECT STEAM - GAS electromechanical controls
designed to operate with methane (Ipg kit included) - stainless steel - fan with auto-reverse double glass door
light always on - manual cooking chamber outlet

f FOURS POUR GASTRONOMIE GN 1/1 - MIXTES A CONVECTION/VAPEUR DIRECTE - GAZ
T commandes électromécaniques - prévus au méthane (kit gpl en équipement) - en acier inox - ventilateur avec autoreverse
double vitrage - lumiére toujours allumée - purge de la chambre de cuisson manuelle

OFEN FUR GASTRONOMIE GN 1/1 - GEMISCHTER BETRIEB KONVEKTION/DIREKTER DAMPF - GAS
elektromechanische Steuerung Vorbereitet fiir den Gasanschluss (Bausatz fiir Fliissiggas inbegriffen) Inox-Stahl
Gebldse mit automatischer Umschaltung - Doppelglas - Licht immer eingeschaltet - Manuelle Entliiftung der Kochzelle

HORNOS PARA GASTRONOMIA GN 1/1 - MIXTOS POR CONVECCION/VAPOR DIRECTO - GAS
con mandos electromecanicos - preparados para gas natural (kit glp incluido) - de acero inoxidable ventilador
con autoreverse - doble cristal - luz siempre encendida - purga de la cdmara de coccién manual

MEYN AN1A TACTPOHOMUM GN 1/1 - KOMBUHWPOBAHHbBIE KOHBEHLINOHANBHBIE/C NPAMbIM NAPOM - TA30BbIE ¢
3neKTpOMeXaHn4ecknum ynpasnenuem lpeaycmoTpeHo ucnonb3oBaHne MeTaHa (Habop AnA GKKeHHOTO rasa npunaraetca) - Hepxaselowas
cTanb - Bentunatop c asTopeBepcom - J1BoiiHoe cTekno

(BeT Ber/ja BKNIoYeH - PyuHoe pa3go3ayLunBanme Bapo4Hoii Kamepbl

GE/5M

5xGN 1/1-230V 1PH

GE/SM interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe pacctostue: 70 mm 850kW 5.300,00
7xGN1/1-230V 1PH

GE/7M interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | Mexocesoe paccrosue: 70 mm 12,00 kW 6.480,00

GE/10M 10xGN 1/1-230V 1PH 15,00 kW 7.850,00

interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe pacctosHue: 70 mm
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4
=" FORNIPER GASTRONOMIA GN1/1 MISTI CONVEZIONE/VAPORE DIRETTO - GAS comandi digitali programmabili
| predisposti a metano (kit gpl incluso) - acciaio inox - ventilatore con autoreverse - doppio vetro - luce sempre accesa
display - regolazione automatica del clima - sfiato camera di cottura automatico - sonda al cuore multipunto - doccetta

GN 1/1 CONVECTION/DIRECT STEAM - GAS GASTRONOMY OVENS digital controls - programmable - designed
to operate with methane (Ipg kit included) - stainless steel - fan with auto-reverse double glass door - light always on
display - automatic climate control - automatic cooking chamber outlet - multi-point core probe - hand shower

FOURS POUR GASTRONOMIE GN 1/1 - MIXTES A CONVECTION/VAPEUR DIRECTE - GAZ
commandes numériques - programmables - prévus au méthane (kit gpl en équipement) - en acier inox
ventilateur avec autoreverse - double vitrage - lumiére toujours allumée - écran - réglage automatique du climat
GD/SM purge de la chambre de cuisson automatique - sonde au coeur multipoint - douchette

OFEN FUR GASTRONOMIE GN 1/1 - GEMISCHTER BETRIEB KONVEKTION/DIREKTER DAMPF - GAS
Digitalsteuerung - Programmierbar - Vorbereitet fiir den Gasanschluss (Bausatz fiir Fliissiggas inbegriffen) Inox-Stahl
Geblase mit automatischer Umschaltung - Doppelglas - Licht immer eingeschaltet - Display - Automatische
Klimaregulierung - Automatische Entliiftung der Kochzelle - Mehrfach-Herzsonde - Automatische Reinigung

HORNOS PARA GASTRONOMIA GN 1/1 - MIXTOS POR CONVECCION/VAPOR DIRECTO - GAS
mandos digitales - programables - preparados para gas natural (kit glp incluido) - de acero inoxidable
ventilador con autoreverse - doble cristal - luz siempre encendida - display - requlacion automatica del clima
desaireacion de la cdmara de coccion automatica - sonda al corazén multipunto - ducha

MEYN anAa rACTPOHOMUMN GN 1/1 - KOMBUHUPOBAHHbBIE KOHBEHLIMOHAJIbHBIE/C MPAMBIM MAPOM - TA30BbIE
cuuppoBbIM ynpasneHuem - llporpammupyembie - IpeaycmoTpeHo UCNONb30BaHUE MeTaHa (Habop ANA OKUKEHHOTO rasa npunaraercs) -
HepxaBetowaa cranb - Bentunatop ¢ aBropeBepcom - [IBoitHoe cTekno - (BeT Bceraa BKAoueH - lucnneit - ABTomaTnyeckas perynupoBka
Knumara - ABToMaTuyeckoe pa3Bo3AyLunBaHue BapouHoii Kamepbl - MHOroToueuHblii wyn npoaykTa Jyw

5xGN 1/1-230V 1PH

M iterasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe pacctostue: 70 mm 8.50kW 6.250,00
7xGN1/1-230V 1PH

GIM - iterasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe pacctostute: 70 mm 12,00 kW 7.380,00

GD/10M 10xGN 1/1-230V 1PH 15,00 kW 8.900,00

interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | Mexoceoe paccrosHue: 70 mm

Sonda al cuore multipunto (in dotazione) | Multi-point core probe (supplied)
SONDACN  Sonde au ceeur multipoint (fourni) | Mehrfach-Herzsonde (inbegriffen) 185,00
Sonda al corazon multipunto (suministrada) | MioroToueublii Lyn npoayKTa (npunaraetca)

Sonda al cuore a spillo per buste sottovuoto | Pin core probe for vacuum bag

Sonde au cceur aiguille pour les sachets sous vide | Nadelfdrmige Herzsonde fiir Vakuumbeutel
Sonda al corazén de aguja para bolsas de envasado al vacio

MHoroToueyHblit UronbYaTbIii LLYN NPOAYKTa ANA BAKYYMHbIX NaKeToB

SONDACS 250,00

ARMADI RISCALDATI E CAVALLETTI PER FORNI GASTRONOMIA

HEATED CABINETS AND STANDS FOR GASTRONOMY OVENS

ARMOIRES CHAUFFEES ET CHARIOTS POUR LES FOURS DE LA GASTRONOMIE
HEIZKASTEN UND GESTELLE FUR GASTRONOMIE-OFEN

ARMARIOS CALENTADOS Y CABALLETES PARA HORNOS DE GAS PARA GASTRONOMIA
TACTPOHOMUYECKME WKA®bI M MOACTABKM ANA MEYENR

8xGN 1/1-230V 1PH
Armadio riscaldato per forni 5 e 7 teglie, interasse 62mm
Heated cabinet for ovens with 5-7 racks, interaxis distance 62mm
ACG57  Armoire chauffée pour les fours de 5-7 plaques, entraxe de 62 mm 2,60 kW 1.850,00
Heizkasten fiir Ofen 5-7 Bleche, Distanz 62 mm
Armario calentado para hornos de 5-7 bandejas, distancia entre ejes de 62 mm
Likad c nogorpesom AnA neueii ¢ 5-7 NPOTUBHAMY, MEXOCEBOE PACCTOAHME 62MM

6XGN 1/1-230V 1PH
Armadio riscaldato per forni 10 teglie, interasse 62mm
Heated cabinet for ovens with 10 racks, interaxis distance 62mm
ACG10  Armoire chauffée pour les fours de 10 plaques, entraxe de 62 mm 2,60 kW 1.850,00
Heizkasten fiir Ofen 10 Bleche, Distanz 62 mm
I Armario calentado para hornos de 10 bandejas, distancia entre ejes de 62 mm

H [F ]
ACG57

WWkad ¢ nogorpeBom AnA neveit ¢ 10 NPOTUBHAMY, MEXOCEBOE PACCTOSHIUE 62MM

Cavalletto inox per forni 5 e 7 teglie

Stainless steel stand for ovens with 5-7 racks

Chariot en inox pour les fours de 5-7 plaques

Inox-Stahl-Gestell fiir fen 5-7 Bleche 790,00
(aballete de acero inoxidable para hornos de 5-7 bandejas

MopcTaBKa U3 HepxaBelolLieil cTany ANA neveit ¢ 5-7 NpoTUBHAMM

Cavalletto inox per forni 10 teglie
CAVG57 Stainless steel stand for ovens with 10 racks
Chariot en inox pour les fours de 10 plaques
(avG1o Inox-Stahl-Gestell fir Gfen 10 Bleche 790,00
(aballete de acero inoxidable para hornos de 10 bandejas
MNoacTaBka U3 HepxaBelolLieil cTany AnA neveit ¢ 10 NPOTUBHAMM

CAVG57
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ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLLIME € EURO

Griglia acciaio inox | Stainless steel grid | Grille en acier inox

Rost aus Inox-Stahl | Rejilla de acero inoxidable | PewwéTka u3 Hep. cranu GN273 17,00
Griglia acciaio inox | Sta‘i‘nless steel grid | Qrille en acie“r inox N1/ 19.00
Rost aus Inox-Stahl | Rejilla de acero inoxidable | PewéTka u3 Hep. cranu o

Bchas o Sl i e oo g e o 23 129 11,50
Bchas o S i e g g o 123 140 16,00
Bch s o Sl i oo g s ep e 9123169 17,50
Bchas o Sl B oo g e o 9111120 17,50
;elglﬁ:l:gl‘:g)!nsot);LIS;T;::IE(;ZJ?ZgI;:)r’ol ilr)llj)?iz:i)linﬁﬂc:gxexub 13 HepX. CTanm GN/1 ha0 20,00
Bchas o S B oo g s epr e 9111165 24,00

Rete acciaio inox per patate | Stainless steel grid tray for potatoes
Grille en acier inox pour les pommes de terre | Gitter aus Inox-Stahl fiir Kartoffel GN1/1 h40 90,00
Red de acero inoxidable para patatas | CeTka u3 HepxaBeloLLeii cTan An kaptodens

Teglia smaltata | Enamel tray | Plaque émaillée
Blech mit Emailbeschichtung | Bandeja esmaltada | potuBexb 3manupoBaHHbiii GN1/1h20 63,00
Teglia smaltata | Enamel tray | Plaque émaillée
Blech mit Emailbeschichtung | Bandeja esmaltada | potuBexb 3manupoBatHbiii GN1/1h40 70,00
Teglia smaltata | Enamel tray | Plaque émaillée
Blech mit Emailbeschichtung | Bandeja esmaltada | potuBexb 3manupoBatHbiii GN1/1h65 74,00
Teglia alluminio | Aluminum tray | Plaque en aluminium 6N1/1h20 35,00

Blech aus Aluminium | Bandeja de aluminio | MpoTvBeHb U3 annioMuHmA
Detergente 3CLEAN tanica 10 It | 3CLEAN detergent, 10t tank
Détergent 3 CLEAN bidon de 10 | | Reinigungsmittel 3 CLEAN, Kanister zu 10 Liter 90,00
Detergente 3 CLEAN biddn de 101 | Motowee cpepctao 3 CLEAN 6ak 10 1

FORNI PER PASTICCERIA E PANETTERIA A CONVEZIONE - ELETTRICI acciaio inox - ventilatore con autoreverse

doppio vetro - luce sempre accesa - umidificatore manuale

CONVECTION - ELECTRIC PASTRY AND BAKING OVENS stainless steel - fan with auto-reverse - double glass door

light always on - manual humidifier

FOURS POUR PATISSERIE ET BOULANGERIE A CONVECTION - ELECTRIQUES en acier inox

ventilateur avec autoreverse - double vitrage - lumiére toujours allumée - humidificateur manuel

KONVEKTIONSOFEN FUR BACKEREI UND KONDITOREI - ELEKTRISCH Inox-Stahl Geblse mit automatischer

Umschaltung - Doppelglas - Licht immer eingeschaltet - Manueller Befeuchter

HORNOS PARA PASTELERIA Y PANADERIA ELECTRICOS POR CONVECCION de acero inoxidable

ventilador con autoreverse - doble cristal - luz siempre encendida - humidificador manual

KOHBEKLIMOHHDIE MEYM ANA KYMHAPHOW BbINEYKW / MEKAPHU - SNEKTPUYECKUE

13 Hepx.cTanu Bentunatop c aBTopesepcom. [IBoiiHoe cTekno. (BeT Bcerfa BKAIoYeH. PyyHoil ynaxuutenn

5x600x400 - 400V 3PH

PA/S interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe pacctoHue: 75 mm 7KW 2.820,00
7x600x400 - 400V 3PH

PAT7 interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe pacctoaHue: 75 mm 1250kW 3.625,00

pato  10X600X400-400V 3PH 14,50 kW 4.420,00

interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | distancia entre ejes | MexoceBoe paccToatme: 75 mm

PA/10



—

PD/5

ER PASTICCERIA E PANETTERIA MISTI - CONVEZIONE/VAPORE DIRETTO - ELETTRICI

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAHIAPTA EC

m igitali - programmabili - acciaio inox - ventilatore con autoreverse - doppio vetro - luce sempre accesa - display - regolazione automatica

del clima - sfiato camera di cottura automatico - doccetta

CONVECTION/DIRECT STEAM - ELECTRIC PASTRY AND BAKING OVENS

digital controls - programmable - stainless steel - fan with auto-reverse double glass door - light always on - display - automatic climate control

automatic cooking chamber outlet - hand shower

FOURS POUR PATISSERIE ET BOULANGERIE - MIXTES A CONVECTION/VAPEUR DIRECTE - ELECTRIQUES

commandes numériques - programmables - en acier inox - ventilateur avec autoreverse - double vitrage - lumiére toujours allumée
écran - réglage automatique du climat - purge de la chambre de cuisson automatique - douchette

OFEN FUR BACKEREI UND KONDITOREI - GEMISCHTER BETRIEB KONVEKTION/DIREKTER DAMPF - ELEKTRISCH
Digitalsteuerung Programmierbar - Inox-Stahl - Gebldse mit automatischer Umschaltung - Doppelglas - Licht immer eingeschaltet
Display - Automatische Klimaregulierung - Automatische Entliiftung der Kochzelle - Automatische Reinigung

HORNOS PARA PASTELERIA Y PANADERIA ELECTRICOS POR CONVECCION/VAPOR DIRECTO

mandos digitales - programables - de acero inoxidable ventilador con autoreverse - doble cristal - luz siempre encendida - display
regulacion automética del clima - desaireacién de la cdmara de coccién automética - ducha

MEYN ANA ANA KYNMHAPHOM BbINEYKM W NEKAPHU KOMBUHUPOBAHHBIE KOHBEHLIIOHATIbHBIE/C PAMbIM NAPOM -

IMNEKTPUYECKUE cuudposbim ynpasnenuem Mporpammupyembie. Hepasetowwas cranb. Bentunatop c asTopeepcom. BoiiHoe ctekno. (set Beeraa

BKNIoueH. Jlucnneii. ABToMaTuyeckan perynnpoBKa knumara. ABTomaTuyeckoe passo3ayLuMBaHiue BapoyHoil kamepbl. Jlyw.

5x600x400 - 400V 3PH

PO/ interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | Distancia entre ejes | MexoceBoe pacctoHue: 75 mm 7B 4.650,00
7 x600x400 - 400V 3PH

pO/7 interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | Distancia entre ejes | Mexoceoe pacctosue: 75 mm 1250kW 5.360,00

PD/10 10 x 600x400 - 400V 3PH 14,50 kW 6.350,00

interasse | interaxis distance | entraxe | Distanz | Distancia entre ejes | MexoceBoe pacctosue: 75 mm

IACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMITEKTYHOLUVE € EURO

Griglia acciaio inox | Stainless steel grid | Grille en acier inox
Rost aus Inox-Stahl | Rejilla de acero inoxidable | PewuéTka u3 Hepx. cranu: 600x400

32,00

Teglia alluminio | Aluminium tray | Plaque en aluminium
Blech aus Aluminium | Bandeja de aluminio | MpotuBeHb u3 anntomutma: 600x400 h20

52,00

Teglia alluminata | Aluminium coated tray | Plaque en aluminium
Mit Aluminium beschichtetes Blech | Bandeja aluminada | Antomutnesbiit npotueb: 600x400 h20

18,00

Teglia forata alluminio | Aluminium perforated tray | Plaque perforée en aluminium
Gelochtes Blech aus Aluminium | Bandeja perforada de aluminio | MepgopupoBatHblii npoTvBeHb U3 antomutma: 600x400 h20

41,00

Teglia alluminio sagomata 5 baguette | 5 baguettes aluminium tray
Plague en aluminium profilée 5 baguettes | Blech aus Aluminium mit Vertiefungen fiir 5 Baguettes
Bandeja de aluminio perfilada para 5 baguette | AnloMuHMeBbIii NPOTUBEHD, NPOGUAMPOBaHHDIiA 5 bareT

72,00

Teglia blurex | Blurex tray | Plaque blurex | Blurex-Blech
bandeja de blurex | MpoTuBetb blurex: 600x400 h20

18,00

Detergente 3CLEAN tanica 10 It | 3CLEAN detergent 10 It tank | Détergent 3 CLEAN bidon de 101
Reinigungsmittel 3 CLEAN, Kanister zu 10 Liter | Detergente 3CLEAN biddn de 10 1| Motoee cpencto 3CLEAN 6ak 10 n

90,00

ARMADI LIEVITATORI E CAVALLETTI PER FORNI PASTICCERIA E PANETTERIA

PROVING CABINETS AND STANDS FOR PASTRY AND BAKING OVENS

ARMOIRES POUR LE LEVAGE ET CHARIOTS POUR LES FOURS DE PATISSERIE ET GASTRONOMIE
GARKASTEN UND GESTELLE FUR OFEN FUR BACKEREI UND KONDITOREI

ARMARIOS PARA FERMENTACION Y CABALLETES PARA HORNOS DE PASTELERIA Y DE PANADERIA
PACCTOEYHBIE LUKA®DI 1 NOACTABKM ANA NEYEA ANA KYNMHAPHON BbIMEYKI/ NEKAPHN

8x600x400 - 230V 1PH
Armadio lievitatore con umidificatore per forni 5 e 7 teglie, interasse 75mm
Proving cabinet with humidifier for ovens with 5 and 7 racks, interaxis distance 75mm
ACP57  Armoire pour le levage avec humidificateur pour les fours de 5 et 7 plagues, entraxe de 75 mm 2,60 kW
Garkasten mit Befeuchter fiir Ofen fiir 5 und 7 Bleche, Distanz 75 mm
Armario fermentador con humidificador para hornos de 5 y 7 bandejas, distancia entre ejes 75 mm
PaccToeuHbilii WKad ¢ yBnaxHuTenem ana neyeii ¢ 5 1 7 NpOTUBHAMY, MeX0ceBoe PaccToaHme 75Mm

2.050,00

6x600x400 - 230V TPH
Armadio lievitatore con umidificatore per forni 10 teglie, interasse 75mm
Proving cabinet with humidifier for ovens with 10 racks, interaxis distance 75mm
ACP10  Armoire pour le levage avec humidificateur pour les fours de 10 plaques, entraxe de 75 mm 2,60 kW
Garkasten mit Befeuchter fiir Ofen fiir 10 Bleche, Distanz 75 mm
Armario fermentador con humidificador para hornos de 10 bandejas, distancia entre ejes 75 mm
PaccToeunbiii Wikad ¢ yBnaxHuTenem Ana neyeii ¢ 10 nPOTUBHAMY, MeX0CeB0e PaccToAHMe 75MM

2.050,00
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=0 E 1 Cavalletto inox per forni 5 e 7 teglie , interasse 62mm
e Stainless steel stand for ovens with 5 and 7 racks, interaxis distance 62mm
CAVPS7 Chariot en inox pour les fours de 5 et 7 plaques, entraxe de 62 mm 830,00
Gestell aus Inox-Stahl fiir Ofen fiir 5 und 7 Bleche, Distanz 62 mm Y
(aballete de acero inoxidable para hornos de 5 y 7 bandejas, distancia entre ejes de 62 mm
MoacTaBKa U3 HepxasetoLLeit CTany AnA neyeit ¢ 5 v 7 NpOTUBHAMM, MEX0CeBOe PaccToAHue 62MM
Cavalletto inox per forni 10 teglie , interasse 62mm
Stainless steel stand for ovens with 10 racks, interaxis distance 62mm
-l m— ; Chariot en inox pour les fours de 10 plaques, entraxe de 62 mm
" '1 830,00

CAVP10 Inox-Stahl-Gestell fiir Ofen 10 Bleche, Distanz 62 mm
(aballete de acero inoxidable para hornos de 10 bandejas, distancia entre ejes de 62 mm
L CAVP57 MozcTaBKa U3 HepxaBetoLLeit CTany Ans neyeit ¢ 10 NPOTUBHAMY, MEXOCEBO PACCTOAHME 62MM

FORNI A MICROONDE PROFESSIONALI
MICROWAVES OVENS

FOURS A MICRO-ONDES

MIKROWELLEOFEN

HORNOS DE MICROONDAS PROFESIONALES
NPO®ECCHOHANBHBIE MUKPOBOJTHOBbIE MEYU

1 _-n

261t.- 2600W - 230V TPH - inox, manuale | stainless steel, manual
15198 inox, manuel | Inox-Stahl, manuell | inox, manual | PyuHble, u3 HepxaetoLLieii crani 1 '600'00
261t.- 2600W - 230V TPH - inox, digiltale | stainless steel, digital
(M1929A
CM1529A inox, numérique | Inox-Stahl, digital | inox, digital | LinppoBble u3 HepxaseloLueii cTanv 1.600,00
261t.- 3200W - 230V TPH - inox, manuale | stainless steel, manual
(19193 inox, manuel | Inox-Stahl, manuell | inox, manual | PyuHble, 13 HepxaBetoLLeli cTanu 1 '900’00
26 It.- 3200W - 230V 1PH - inox, digiltale | stainless steel, digital
(19297 inox, numérique | Inox-Stahl, digital | inox, digital | LindpoBbie u3 HepxaetoLLeit cTanu 1.900,00
FORNI A MICROONDE PROFESSIONALI
MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEOFEN
HORNOS DE MICROONDAS PROFESIONALES
MPOOECCUOHANbHBIE MUKPOBONHOBbIE NEYN
441t.- GN 1/1-2220W - 230V 1PH
PANE1B40 - onuale | manual | manuel | Manuell | manual | pyuroii 5.800,00
PA-NE 1840 I 441t.- GN 1/1 - 4960W - 400V 3PH
PA-NE3240 manuale | manual | manuel | Manuell | manual | pyuHoit 7.550,00

GRIGLIE A PIETRA LAVICA predisposte per metano (kit per GPL incluso)
G I. GAS LAVA ROCK GRILLS equipped for methane (LPG kit included)
GRILLES A PIERRE LAVIQUE GAZ equipées pour methene (GPL kit compris)
GAS LAVASTEINGRILL ausgestattter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen)
PARRILLAS DE PIEDRA LAVICA preparados para gas natural (kit para GLP incluido)

TPUNb CJTABOBbIM KAMHEM nogrotosnenHbie ans ucnonb3oBanus MeTaHa (Ha6op ANA OKIDKEHHOO ra3a NpUAaraetcs)

griglia per came 31,2x48,3 cm | meat grid 31,2x48,3 cm

GL/33 grille pour la viande 31,2x48,3 cm | Rost fiir Fleisch 31,2x48,3 cm 6,5 kW 700,00
parrilla para carne 31,2x48,3 cm | Pewertka ana maca 31,2x48,3 cm
2 griglie per carne 31,2x48,3 cm | 2 meat grids 31,2x48,3 cm

GL/66 2 grilles pour la viande 31,2x48,3 cm | 2 Roste fiir Fleisch 31,2x48,3 cm 13 kW 1.300,00
2 parrillas para carne 31,2x48,3 cm | 2 pewéTku AnA mAca 31,2x48,3 cm

IACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHUR | ACCESORIOS | KOMINEKTYIOLUME

Confezione lava | Lava rock package | Emballage lava | Packung Lavastein | Paquete de lava | YnakoBka niagbl 5kg 38,00
Griglia per carne | Meat grid | Grille pour la viande | Rost fiir Fleisch | Parrilla para carne | Pewetka ana mca 31,2x48,3 cm 95,00
— Griglia per pesce | Fish grid | Grille pour poisson | Rost fiir Fisch | Parrilla para pescado | PewweTka ans pbifbi 31,2x48,3 cm 95,00

GRIGLIA PESCE | GRILL FOR FISH
GRILLE POUR POISSON | ROST FUR FISCH
PARRILLA PARA PESCADO | PELLETKA 2N PbIBbl
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FRY TOP A GAS predisposti per metano (kit per GPL incluso)
F RY METHANE FRY-TOPS (LPG kit included)
FRY-TOP METHENE (GPL kit compris)
ERDGAS FRY-TOP (Flussiggas kit inbegriffen)
FRY TOP A GAS preparados para gas natural (kit GLP incluido)
TA30BbIE YAPOYHbIE MOBEPXHOCTH noarotoBneni ana ucnonb3oBanus MeTana (Habop ANA GKINKEHHORO Fa3a npunaraetcs)

FRY2LM 4000 W - singolo liscio, piano in acciaio | single, smooth steel surface | simple lisse, plan en acier 450,00
r

FRYILM Einzelmdbel, glatt, Oberfliche aus Stahl | individual liso, placa de acero | OnuHouHan rmagkas, CTanbHas NoBEPXHOCTb

4000 W - singolo liscio, piano in acciaio cromato | single, smooth chromium-plated steel surface
FRYILMC  simple lisse, plan en acier chromé | Einzelmébel, glatt, Oberfléche aus verchromtem Stahl 600,00
individual liso, placa de acero cromado | OfuHOuHaA rMajKas NOBEPXHOCTb U3 XPOMIPOBAHHOI CTank

4000 W - singolo rigato, piano in acciaio | single, ribbed steel surface | simple rainuré, plan en acier 540,00
4

FRY1RM Einzelmabel, gerillt, Oberflche aus Stahl | individual rayado, placa de acero | OauHoYHas pudnEHan, CTanbHas NoBepxHOCTL

4000 W - singolo rigato, piano in acciaio cromato | single, ribbed chromium-plated steel surface
FRYTIRMC  simple rainuré, plan en acier chromé | Einzelmébel, gerillt, Oberfliche aus verchromtem Stahl 660,00
individual rayado, placa de acero cromado | OfuHoUHas punEHas NoBepXHOCTb U3 XPOMUPOBAHHOI CTan

8000 W - doppio liscio, piano in acciaio | double, smooth steel surface | double lisse, plan en acier 830,00
7

FRY2LM Doppelmabel, glatt, Oberflache aus Stahl | doble liso, placa de acero | [IBoiiHan ragkas, cTanbHas noBepxHOCTb

8000 W - doppio liscio, piano in acciaio cromato | double, smooth chromium-plated steel surface
FRY2LMC  double lisse, plan en acier chromé | Doppelmdbel, glatt, Oberflache aus verchromtem Stahl 780,00
doble liso, placa de acero cromado | iBoitHan rnajkas NOBEPXHOCTb U3 XpOMUPOBAHHOI CTaK

8000 W - doppio liscio e rigato, piano in acciaio | double, smooth and ribbed steel surface
FRY2LRM  double lisse et rainuré, plan en acier | Doppelmdbel, glatt und gerillt, Oberflache aus Stahl 900,00
doble liso y rayado, placa de acero | [IBoitHas pugnéHas u ragkan noBepXHOCTb U3 CTany

8000 W - doppio liscio e rigato, piano in acciaio cromato | double, smooth and ribbed chromium-plated steel surface
FRY2LRMC double lisse et rainuré, plan en acier chromé | Doppelmébel, glatt und gerillt, Oberfléche aus verchromtem Stahl 1.050,00
doble liso y rayado, placa de acero cromado | /IBoiiHaa pu¢nénas u rajkas noBepXHOCTb U3 XpOMMPOBaHHOIH CTanyt

GY R GYROS ELETTRICI ELECTRIC GYROS
GYROS ELECTRIQUES ELEKTRISCHE GYROS
GYROS ELECTRICOS INEKTPUYECKWUE BEPTUKANDBHBIE LWALTbIYHULIbI

2,8 kW - 230V 1PH
2-+2 resistenze a infrarossi, @ max carne 470 mm, altezza utile cottura 280/320 mm
2+2infrared heating elements, @ max meat 470 mm, available cooking height 280/320 mm
GYR40 242 résistances infrarouge, @ max viande 470 mm, hauteur utile cuisson 280/320 mm 1.400,00
2+2 Infrarot-Widerstande, @ max Fleisch 470 mm, Nutzhdhe zum Kochen 280/320 mm
242 resistencias de infrarrojos, 8 max. de la carne 470 mm, altura (til de coccion de 280/320 mm
242 nHpakpacHbIX HarpeBaTenbHbIX dNemMeHTa, o max maca 470 MM, none3Had BbicoTa rotoBki 280/320 Mm

4,2 kW - 230/400V 3PH
343 resistenze a infrarossi, @ max carne 470 mm, altezza utile cottura 410/460 mm
3+3 infrared heating elements, 8 max meat 470 mm, available cooking height 410/460 mm
GYR60 3+3 résistances infrarouge, @ max viande 470 mm, hauteur utile cuisson 410/460 mm 1.600,00
3+3 Infrarot-Widerstande, @ max Fleisch 470 mm, Nutzhdhe zum Kochen 410/460 mm
343 resistencias de infrarrojos, @ max. de la carne 470 mm, altura util de coccion de 410/460 mm
343 uHpaKpacHbIX HarpeaTeNbHbIX dnemMeHTa,  max MAca 470 MM, none3Haa BbicoTa rotoski 410/460 Mm

5,6 kW - 230/400V 3PH
4+4 resistenze a infrarossi, @ max carne 470 mm, altezza utile cottura 590/640 mm
444 infrared heating elements, 8 max meat 470 mm, available cooking height 590/640 mm
GYR80 4+4 résistances infrarouge, @ max viande 470 mm, hauteur utile cuisson 590/640 mm 1.760,00
4+4 Infrarot-Widerstande, @ max Fleisch 470 mm, Nutzhohe zum Kochen 590/640 mm
4+4 resistencias de infrarrojos, @ max. de la carne 470 mm, altura Util de coccion de 590/640 mm
444 nHdpakpacHblx HarpeBaTeNbHbIX JNeMeHTa, 8 max Maca 470 MM, none3Has BbicoTa roToBKM 590/640 Mm

7 kW -230/400V 3PH
5+5 resistenze a infrarossi, @ max carne 470 mm, altezza utile cottura 710/760 mm
5+5 infrared heating elements, s max meat 470 mm, available cooking height 710/760 mm
GYR100 545 résistances infrarouge, @ max viande 470 mm, hauteur utile cuisson 710/760 mm 1.860,00
5+5 Infrarot-Widerstande, @ max Fleisch 470 mm, Nutzhdhe zum Kochen 710/760 mm
5+5 resistencias de infrarrojos, @ max. de la carne 470 mm, altura util de coccion de 710/760 mm
545 uHpaKpacHbIX HarpeBaTenbHbIX NeMeHTa, § max maca 470 MM, none3Haa BbicoTa rotoBki 710/760 Mm
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GY R GYROS A GAS predisposte per metano (kit per GPL incluso)
- "I METHANE GYROS (LPG kit included)
| GYROS METHENE (GPL kit compris)
ik ERDGAS GYROS (Flussiggas kit inbegriffen)
GYROS A GAS preparados para gas natural (kit GLP incluido)
TA30BbIE BEPTUKAJIbHDBIE LALTBIYHULBI noarotoenenbl ana ncnonb3osanus metana (Ha6op ana

CKWKEHHOro rasa npvmaraeTcu)

10,2kW - 230V 1PH
6 bruciatori, @ max carne 500 mm, altezza utile cottura 470/520 mm
6 burners, max meat @ 500 mm, available cooking height 470/520 mm
GYR6OM 6 briileurs, g max viande 500 mm, hauteur utile cuisson 470/520 mm 1.400,00
6 Brenner, 9 max Fleisch 500 mm, Nutzhdhe zum Kochen 470/520 mm
6 quemadores, @ max. de la carne 500 mm, altura dtil de coccion 470/520 mm
6 ropenok, Makc @ Maca 500 MM, none3Has Bbicota rotoki 470/520 Mm

13,6 kW - 230V 1PH
8 bruciatori, @ max carne 500 mm, altezza utile cottura 630/680 mm
8 burners, max meat @ 500 mm, available cooking height 630/680 mm
GYR8OM 8 briileurs, @ max viande 500 mm, hauteur utile cuisson 630/680 mm 1.600,00
8 Brenner, o max Fleisch 500 mm, Nutzhdhe zum Kochen 630/680 mm
8 quemadores, o méx. de la carne 500 mm, altura (til de coccion 630/680 mm
8 ropenok, Makc @ Maca 500 Mm, none3sHas Bbicota rotoBky 630/680 Mm

13,6+13,6 KW - 230V 1PH
8-+38 bruciatori, @ max carne 580 mm, altezza utile cottura 620/670 mm
8 + 8 burners, max meat ¢ 580 mm, available cooking height 620/670 mm
GYR8OMD 8 + 8 briileurs, g max viande 580 mm, hauteur utile cuisson 620/670 mm 2.700,00
8 + 8 Brenner, o max Fleisch 580 mm, Nutzhdhe zum Kochen 620/670 mm
8 + 8 quemadores, o max. de la carne 580 mm, altura (til de coccion 620/670 mm
8 + 8 ropenok, Makc @ Maca 580 MM, none3Has Bbicota rotoBki 620/670 Mm

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLLIME

Coltello elettrico, lama g 95 mm | Electric knife, @ blade 95 mm
ACCOLGYR95 Couteau électrique, lame g 95 mm | Elektrisches Messer, Klinge 8 95 mm 320,00
Cuchilla eléctrica, cuchillo de g 95 mm | InekTpudeckuii Hox, ne3sme @ 95 MM

GYR8OM

Coltello elettrico professionale con trasformatore, lama g 80 mm

Professional electric knife with transformer, @ blade 80 mm

Couteau électrique professionnel avec transformateur, lame ¢ 80 mm
ACCOLGYR80D Professionelles elektrisches Messer mit Transformator, Klinge @ 80 mm 95 0'00
ACCOLGYR9S Cuchilla eléctrica profesional con transformador, cuchillo de o 80 mm
IneKTPUYECKUil IPOYeCCOHaNbHBIN HOX C TPaHCGopMaTopom, ie3sie @ 80 MM

Coltello elettrico professionale con trasformatore, regolazione automatica potenza motore, lama ¢ 80 mm
Professional electric knife with transformer, motor power automatic control, @ blade 80 mm
Couteau électrique professionnel avec transformateur, réglage automatique de la puissance du moteur, lame ¢ 80 mm
ACCOLGYR8OHM  Professionelles elektrisches Messer mit Transformator, automatische Regulierung der Motorenleistung, Klinge o 80 mm 1.200,00
Cuchilla eléctrica profesional con transformador, regulacion automética de la potencia del motor, cuchillo de 9 80 mm
IneKTpUYECKUil IPODECCOHABHBII HOX € TPAHCHOPMATOPOM, aBTOMATUYECKOI PErynMPOBKOIl MOLLHOCTH
nBuratens, nessue ¢ 80 Mm

Kit vetri di protezione | Protection glass kit | Kit vitre de protection 500,00

Satz Schutzglasscheiben | Kit de cristales de proteccion | Ha6op 3awumtHbix ctékon: GYR40-60 Y

Kit vetri di protezione | Protection glass kit | Kit vitre de protection 600,00

Satz Schutzglasscheiben | Kit de cristales de proteccion | Habop 3awuuhbix crékon: GYR80-100 Y

Cappa con filtro a carboni attivi | Hood with active carbon filter | Hotte avec filtre a charbons actifs 540 00
I

Rauchabzug mit Aktivkohlefilter | Campana con filtro de carbén activo | BbiTAXKa ¢ YuAbTPOM U3 aKTUBMPOBAHHOTO yriA

SALAMANDRE SALAMANDERS

SALAMANDRES SALAMANDER

SALAMANDRAS TPWIb CANAMAHLP

RS40 2200W - 230V TPH 365,00
RS70 3200W - 230V TPH 530,00

SAL60OMB 4700 W - 400V 3PH 1.850,00
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FRIGGITRICI A GAS predisposte per metano (kit per GPL incluso)
S F GAS FRYERS equipped for methane (LPG kit included)
FRITEUSES A GAZ equipées pour methene (GPL kit compris)
GAS FRITEUSEN ausgestattter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen)
FREIDORAS A GAS preparadas para gas natural (kit para GLP incluido)
TA30BbIE OPUTHOPHULLbI noprotosnensl gna ncnonb3osanus metana (Ha6op ANs CKIKEHHOTO Fa3a Npunaraetcs)

6,9kW-10Lt.

SFIOM  con rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 1.750,00
Mit Hahn und groBen Korh | con grifo y cesta grande | C kpaHom 1 6onbLuoii Kop3uHoi
13,8 kW-10+101Lt.

SF10DM  con rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 3.020,00
Mit Hahn und groBen Korh | con grifo y cesta grande | C kpatom 1 GonbLuoii Kop3uHoii
16,5kW-20Lt.

SFM20M  con rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 2.440,00
Mit Hahn und groBen Korh | con grifo y cesta grande | C kpaHom u 6onbLuoii Kop3uHoii
33kW-20+20Lt.

SFM20DM  con rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 4.270,00
Mit Hahn und groBen Korh | con grifo y cesta grande | C kpaHom 1 GonbLuoii Kop3uHoi

IACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYHOLUVE

1 mezzo cesto per | 1 half basket | 1 demi panier pour

1 halber Korb fiir | 1 cesta pequea para | 1 nony-kop3uHa ana SF10M-SF10DM 105,00
1 mezzo cesto per | 1 half basket | 1 demi panier pour .
1 halber Korb filr | 1 cesta pequefia para | 1 nony-Kkop3uHa ans SFM20M - SFM20DM 105,00
F R S F FRIGGITRICI ELETTRICHE ELECTRIC FRYERS
= FRITEUSES ELEICTRlQUES ELEKTRISCHE FRITEUSEN
FREIDORAS ELECTRICAS INEKTPUYECKWUE OPUTIOPHULIbI
FR4 2,5KW-230V 1PH-4Lt. 160,00
FR44 SKW - 230V TPH - 4+4Lt. 290,00
FR8 3KW- 230V 1PH- 81t. 240,00
FR83 6 kW - 230V 1PH-8+8 L. 440,00
3kW-230V1PH-8Lt.
FRER con rubinetto | with faucet | avec robinet | Mit Hahn | con grifo | ¢ kpaHom 295,00
6 kW -230V 1PH - 8+8 Lt.
FR8SR con rubinetto | with faucet | avec robinet | Mit Hahn | con grifo | ¢ kpaHom 540,00
6 kW - 400V 3PH- 10 Lt.
FR10R con rubinetto | with faucet | avec robinet | Mit Hahn | con grifo | c kpaHom 430,00
FR1010R 12kW - 400V 3PH - 10+10 Lt. 750,00

con rubinetto | with faucet | avec robinet | Mit Hahn | con grifo | c kpaHom
9kW - 400V 3PH- 13 Lt.
SFM13 con rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 1.150,00
Mit Hahn und groBem Korb | con grifo y cesta grande | ¢ kpaHom 1 6onbLuoii Kop3uHoii
7kW - 400V 3PH - 16 Lt.
SF16P con rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 1.210,00
Mit Hahn und groBem Korb | con grifo y cesta grande | ¢ kpaHom  GonbLuoii Kop3uHoii
11,5kW - 400V 3PH - 18 Lt.
SFM18 con rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 2.550,00
Mit Hahn und groBem Korh | con grifo y cesta grande | ¢ kpaHom 1 GonbLuoii Kop3uHoii
23 kW - 400V 3PH - 18+18 Lt.
SFM18D  con rubinetto e cestello grande | with faucet and big basket | avec robinet et grand panier 4.050,00
Mit Hahn und groBem Korb | con grifo y cesta grande | ¢ kpaxom 1 GonbLuoii Kop3uHoii

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYIOLUYE

1 mezzo cesto per | 1 half basket | 1 demi panier pour 110.00
1 halber Korb filr | 1 cesta pequefia para | 1 nony-kop3una ans: SFM13 ’

1 mezzo cesto per | 1 half basket | 1 demi panier pour 65.00
1 halber Korb filr | 1 cesta pequefia para | 1 nony-kop3una ans: SF16P ’

1 mezzo cesto per | 1 half basket | 1 demi panier pour
1 halber Korb filr | 1 cesta pequeia para | 1 nony-kop3uHa ana: SFM18 - SFM18D

110,00
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c P CUOCIPASTA ELETTRICI ELECTRIC PASTA COOKERS
CUISEURS A PATE ELECTRIQUES ELEKTRO NUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS INEKTPUYECKUE MAKAPOHOBAPKU
3,5kW-230V 1PH-11Lt.
P11 coppia cestelli piccoli e coperchio | pair of small baskets + lid | deux petits paniers et couvercle 1.560,00
Paar kleine Korbe und Deckel | par de cestas pequefias y tapa | lapa ManeHbKiIX KOP3WtH U KpbilLika
CPM30  8KkW-400V3PH-30Lt. 2.850,00

CUOCIPASTA A GAS predisposte per metano (kit per GPL incluso)
c P GAS PASTA COOKERS, equipped for methane (LPG kit included)
CUISEURS A PATE A GAZ, equipées pour methene (GPL kit compris)
GAS NUDELKOCHER ausgestattter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen)
COCEDORES DE PASTA DE GAS preparados para gas natural (kit para GLP incluido)

TA30BbIE MAKAPOHOBAPKW noprotosnenbi ans ncnonb3oanms MeTana (Ha6op ns OKUKeHHOr0 rasa npunaraetca)

C(PM30M  10kW-25Lt.

2.220,00

CPM30DM 20 kW - 25425 Lt.

4.150,00

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMIIEKTYIOLUVE

Cesto grande per | Big basket for | Grand panier pour | GroBer Korb fiir | Cesta grande para | bonbluas kop3una ana: (P11 140,00
CE 1/1: cesto per | basket for | panier pour | Korb fiir | Cesta para | Kopsuna ana: CPM30- CPM30M - CPM30DM 260,00
CE 1/2: cesto per | basket for | panier pour | Korb filr | Cesta para | Kopaua gna: CPM30 - CPM30M - CPM30DM 140,00
CE 1/3: cesto per | basket for | panier pour | Korb fiir | Cesta para | Kopaua ana: CPM30 - CPM30M - CPM30DM 140,00
CE 1/6: cesto per | basket for | panier pour | Korb filr | Cesta para | Kopaua ana: CPM30 - CPM30M - CPM30DM 100,00

POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI | EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS | COMBINAISONS POSSIBLES DES PANIERS
0GLICHE KOMBINATIONEN DER KORBE | POSIBLES COMBINACIONES DE LAS CESTAS | BO3MOXXHBIE KOMBUHALIUM KOP3UH

CE1/3 CE1/6 CE1/3 CE1/3 CE1/6 | CE1/6
En /2 | CE1/2 E173 G2 | ce1/6 173 CE1/6 | CE1/6 | | CE1/6 | CE1/6
CE1/3 CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6
c c CUCINE predisposte per metano (kit per GPL incluso)
KITCHENS equipped for methane (LPG kit included)

CUISINIERES equipées pour methene (GPL kit compris)
HERDE ausgestattter fiir Erdgas (Flussiggas kit inbegriffen)
COCINAS preparadas para gas natural (kit para GLP incluido)

KYXHU NOATrOTOBNEHHDIE ANA NCNOb30BAHUA METAHA (na6op ans oxkuxenoro rasa npunaraetcs)

4fuochiagas 2 da 3,5 kW + 2 da 6 kW, vano a gioro | 4 gas burners (23.5 kW burners + 2 6 kW burners), open unit
(746G 4feuxa gaz 2 de 3,5 kW + 2 de 6 kW, logement ajouré | 4 Gasflammen 2 zu 3,5 kW + 2 da 6 kW, offenes Fach
4fuegos de gas 2 de 3,5 kW + 2 de 6 kW, compartimento abierto | 4 ra3oBoe koHgopkyt 2 10 3,5 KBT + 2 o 6 KBT, 0TKpbITbI 0TCeK

1.700,00

4fuochiagas 2 da 3,5 kW + 2 da 6 kW, forno elttrico GN1/1 da 3kW- 230V 1 PH

4 gas burners (2 3.5 kW burners + 2 6 kW burners), GN1/1 electric oven 3 kW-230V 1 PH
4feuxagaz2de3,5 kW + 2 de 6 kW, four électrique GN1/1 de 3 kW-230V 1 PH

4 Gasflammen 2 zu 3,5 kW + 2 da 6 kW, elektrischer Ofen GN1/1zu 3 kW-230V 1 PH

4fuegos de gas 2 de 3,5 kW + 2 de 6 kW, horno eléctrico GN1/1 de 3 kW-230V 1 PH

4 ra3oBoe KOHGOpKM 2 1o 3,5 KBT + 2 no 6 kBT, anekTpuyeckan ayxoska GN1/13 kBr-230 B 1 PH

CC74FEV

2.350,00

6 fuochia gas 3 da 3,5 kW + 3 da 6 kW, vano a giorno | 6 gas burners (3 3.5 kW burners + 3 6 kW burners), open unit
(766G 6 feux a gaz 3 de 3,5 kW + 3 de 6 kW, logement ajouré | 6 Gasflammen 3 zu 3,5 kW + 3 da 6 kW, offenes Fach
6 fuegos de gas 3 de 3,5 kW + 3 de 6 kW, compartimento abierto | 6 ra3oBoe koHgopkyt 3 no 3,5 KBT + 3 1o 6 KBT, 0TKpbITI 0TCEK

2.250,00

6 fuochia gas 3 da 3,5 kW + 3 da 6 kW, forno elttrico GN1/1 da 3 kW + vano a giorno - 230V 1 PH

6 gas burners (3 3.5 kW burners + 3 6 kW burners), GN1/1 3 kW electric oven + open unit-230V 1 PH

6 feux a gaz 3 de 3,5 kW + 3 de 6 kW, four électrique GN1/1 de 3 kW -+ logement ajouré -230V 1 PH

6 Gasflammen 3 zu 3,5 kW + 3 zu 6 kW, elektrischer Ofen GN1/1 da 3 kW + offenes Fach-230V 1 PH

6 fuegos de gas 3 de 3,5 kW + 3 de 6 kW, horno eléctrico GN1/1 de 3 kW + compartimento abierto -230V 1 PH

6 ra3ooe KOHGOpKM 3 1o 3,5 KBT + 3 no 6 kBT, anekTpuyeckan ayxoka GN1/13 KBT- oTKpbITbIii 0Tcek -230 B 1 PH

CC76GFEV

2.800,00

4 piastre elettriche da 2,6 kW ciascuna, vano a giorno - 400V 3 PH

42.6 kW electric hobs, open unit - 400V 3 PH

4 plaques électriques de 2,6 kW chacune, logement ajouré - 400V 3 PH

4 elektrische Kochplatten zu je 2,6 kW, offenes Fach - 400V 3 PH

4 placas eléctricas de 2,6 kW cada una, compartimento abierto - 400V 3 PH

4 3neKTpuueckue KOHGOpPKM No 2,6 KBT kaxnaas, oTKpbITbIil oTcek - 400 B 3 PH

74p

1.450,00
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F R FRULLATORI PROFESSIONALI PROFESSIONAL BLENDERS
MIXEURS PROFESSIONNELS MIXEUR FUR PROFESSIONNELLEN GEBRAUCH
LICUADORAS PROFESIONALES MPOOECCUOHANbHDIE BITEH]IEPBI

350W-1,5Lt.-230V 1PH

FR150 1 bicchiere lexan | 1lexan container | 1verre lexan | 1 Becher aus Lexan | 1vaso de lexan | 1 cTakaH u3 nekcaa 300,00
350W-1,5Lt.-230V 1PH
FR1501 1 bicchiere inox | 1 stainless steel container | 1 verre en inox 400,00
1 Becher aus Inox-Stahl | 1vaso de acero inoxidable | 1 cTakaH u3 Hepx.cTanu
750W-2Lt.- 230V 1PH
FR200P 1 bicchiere lexan | 1lexan container | 1verre lexan | 1 Becher aus Lexan | 1vaso de lexan | 1 cTakaH u3 necaxa 545,00
700W-1,5+1,5Lt. - 230V 1PH
FR2150P 2 bicchieri lexan | 2 lexan containers | 2 verres lexan | 2 Becher aus Lexan | 2 vasos de lexan | 2 cTakaHa U3 nekcana 600,00
700W-1,5+1,5Lt.- 230V 1PH
FR21501 2 bicchieriinox | 2 stainless steel containers | 2 verres en inox 780,00
2 Becher aus Inox-Stahl | 2 vasos de acero inoxidable | 2 cTakaa u3 Hepx.cTanu
ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLIME
Bicchiere lexan gruppo coltelli | lexan container with blades | Verre lexan du groupe de couteaux 100,00
Becher aus Lexan fiir Messereinheit | Vaso de lexan con grupo de cuchillas | Crakanbl u3 nekcana, y3en Hoxeit: 1,5 Lt. Y
Bicchiere lexan gruppo mescolatore | lexan container with shaker | Verre lexan du groupe mélangeur 100,00
Becher aus Lexan fiir Mixereinheit | Vaso de lexan con grupo mezclador | Crakahbl U3 nekcana, y3en cvecutens: 1,5Lt. v
Bicchiere inox gruppo coltelli | stainless steel container with blades
Verre inox du groupe de couteaux | Becher aus Inox-Stahl fiir Messereinheit 180,00
Vaso de acero inoxidable con grupo de cuchillas | Crakabl 3 HepxaBetowei cTanu, y3en Hoxeii: 1,5 Lt.
Bicchiere inox gruppo mescolatore | stainless steel container with shaker
Verre inox du groupe mélangeur | Becher aus Inox-Stahl fiir Mixereinheit 180,00
Vaso de acero inoxidable con grupo mezclador | CrakaHbl 13 HepxaeloLueii cTany, y3en cmecutens: 1,5 Lt.
Bicchiere lexan gruppo coltelli | lexan container with blades
Verre lexan du groupe de couteaux | Becher aus lexan fiir Messereinheit 170,00
Vaso de lexan con grupo de cuchillas | CrakaHbi u3 nekcana, y3en Hoxeit: 2 Lt.
Bicchiere lexan gruppo mescolatore | lexan container with shaker
Verre lexan du groupe mélangeur | Becher aus lexan fiir Mixereinheit 170,00
Vaso de lexan con grupo mezclador | CrakaHbl U3 niekcaHa, y3en cmecutens: 2 Lt.
F P FRULLATORI FRAPPE MILKSHAKE BLENDERS
MIXEURS MILKSHAKE MIXER MILKSHAKE
LICUADORAS PARA GRANIZADOS BNEHAEPbI /1A NPUTOTOBEHUA KOKTEMIIEW CO NIbAIOM
120W - 230V 1PH
FP11 1 bicchiere inox | 1 stainless steel container | 1 verre en inox 270,00
1 Becher aus Inox-Stahl | 1vaso de acero inoxidable | 1 cTakaH u3 Hepx.cTanu
240W- 230V 1PH
FP2I 2 bicchieri inox | 2 stainless steel containers | 2 verres en inox 510,00
2 Becher aus Inox-Stahl | 2 vasos de acero inoxidable | 2 cTakana U3 Hepx.cTanu
120W - 230V 1PH
FP1P 1 hicchiere policarbonato | 1 polycarbonate containers | 1verre en polycarbonate 250,00
1 Becher aus Polycarbonat | 1 vaso de policarbonato | 1 cTakaH u3 nonukap6oara
240W-230V 1PH
FP2P 2 bicchieri policarbonato | 2 polycarbonate containers | 2 verres en polycarbonate 490,00
2 Becher aus Polycarhonat | 2 vasos de policarbonato | 2 crakaHa u3 nonukap6oara
S P M SPREMIAGRUMI PROFESSIONALI PROFESSIONAL CITRUSFRUITS SQUEEZERS
= PRESSE-CITRONS PROFESSIONNELS ZITRUSPRESSE FUR PROFESSIONELLEN GEBRAUCH
EXPRIMIDORES PROFESIONALES MPOOECCNOHANBHbBIE COKOBBLIMUMAJIKU
150 W - 230V 1PH
SPM con vasca inox | stainless steel container | avec une cuve en inox 380,00
Mit Behalter aus Inox-Stahl | Con cuba de acero inoxidable | C émKocTbto U3 HepaBetolLieii cTanm
150W - 230V 1PH
con vasca inox e leva | 1 stainless steel container + lever
SPL avec une cuve en inox et levier | Mit Behdlter aus Inox-Stahl und Hebel 500,00

Con cuba de acero inoxidable y palanca | C émKocTblo U3 HepxaBetoLLeii CTan U pblYarom




ROGM

GP3SFF

TOP/6D

3

ThRRE R

ROGM ROMPIGHIACCIO ideale per caipirinhas - mojitos
ICE CRUSHER ideal for caipirinhas - mojitos
BROYEUR A GLACE idéal pour caipirinhas - mojitos
EISZERKLEINER ideal fiir Caipirinhas - Mojitos

PICA HIELO ideal para caipirifias - mojitos
JIEJOKOJIbI nneansbl ans kokTeiineii kaiinupuHba - MoxuTo

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAH[IAPTA EC

150 W -230V 1PH

ROGM bicchiere inox | stainless steel container | verre en inox 550,00
Becher aus Inox-Stahl | vaso de acero inoxidable | cTakaH u3 HepxaBeloLueif cTanm
T R L TRITAGHIA‘C(Io ICE MINCER
BROYEUR A GLACE EISZERKLEINER
PICADORA DE HIELO MALLIWHA N4 APOBIEHWA NTbAA
TRL 350 W - 230V 1PH 770,00
G P GRUPPI MULTIPLI A MOTORI INDIPENDENTI
MULTIPLE UNITS WITH INDEPENDENT MOTORS
GROUPES MULTIPLES A MOTEURS INPEPENDANTS
MEHRZWE(’KEINHEITEN MIT UNABHANGIGEN MOTOREN
GRUPOS MULTIPLES CON MOTORES INDEPENDIENTES
HECKOMbKO Y3110B C HE3ABUCUMbIMI ABUTATENAMUA
500W - 230V 1PH
GP2SF spremiagrumi + frullatore | Lemon squeezer + blender | presse-agrumes-+mixeur 800,00
Zitruspresse + Mixer | exprimidor + licuadora | CoxoBbhxvManka + 6nepep
500W - 230V 1PH
GP2FR frullatore + rompighiaccio | Blender + icecrusher | mixeur + brise-glace 850,00
Mixer + Eiszerkleinerer | licuadora + picadora de hielo | Bnengep + negiokon
620 W - 230V 1PH
spremiagrumi + frullatore + frappé | Lemon squeezer-+blender-+milk shake
GP3SFF presse-agrumes-+mixeur-+frappé | Zitruspresse + Mixer -+ Frappézubereiter | exprimidor + licuadora+granizados 970'00
CoKOBbIXMMaJIKa + GneHzep + MaluHa Ans MPUTOTOBNEHMA MONOYHBIX KOKTeiineil
TO P TOSTIERE TOASTER
TOASTEURS TOASTER
TOSTADORAS TOCTEPbI
2200 W - 230V 1PH
TOP3D 3 pinze | 3 pincers | 3 pinces | 3 Zangen | 3 pinzas | 3 3axuma 200,00
T0P6D 3300 W - 230V 1PH 285,00

6 pinze | 6 pincers | 6 pinces | 6 Zangen | 6 pinzas | 6 3axumoB

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLIME

Griglia | Grill | Grille | Rost | Parrilla | Pewérka

25,00

TO c TOSTAPANE CONTINUO CON VARIATORE TOASTERS WITH SPEED REGULATOR
TOASTEURS AVEC VARIATEUR DE VITESSE TOASTER MIT GESCHWINDIGKEITSUMFORMER
TOSTADORA CONTINUA CON VARIADOR TOCTEP ANA XNEGA HENPEPLIBHbIIA C BAPUATOPOM
TOC 3000W - 230V 1PH 1.600,00

ToCs 2500 W - 230V 1PH

1.300,00




NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAH[IAPTA EC

P E PIASTRE COTTURA IN GHISA CONTACT GRILLS WITH CAST IRON PLATES
PLAQUES DE CUISSON EN FONTE KOCHPLATTE AUS GUSSEISEN
PLACAS DE COCCION DE FUNDICION YYTYHHbIE BAPOYHBIE MTAHENN

1700 W -230V 1PH

PE25R singola - superficie inf. rigata | single - grooved bottom | simple - surface inférieure rainurée 445,00
Einzeln - Untere Flache gerillt | individual - superficie inf. rayada | OBuHOYHaZ - HIXKHAR NOBEPXHOCTb pUGNEHaS
1700 W - 230V 1PH

PE25L singola - superficie inf. liscia | single - smooth bottom | simple - surface inférieure lisse 445,00
Einzeln - Untere Flache glatt | individual - superficie inf. lisa | OfuHouHas - HUKHAA NOBEPXHOCTb TMafKas
2500 W - 230V 1PH

PE35R media - superficie inf. rigata | medium - grooved bottom | moyenne - surface inférieure rainurée 490,00
Mittel - Untere Fldche gerillt | media - superficie inf. rayada | CpeaHAs - HXKHAA NOBEPXHOCTb pUGNEHan
2500 W -230V 1PH

PE35L media - superficie inf. liscia | medium - smooth bottom | moyenne - surface inférieure lisse 490,00
Mittel - Untere Flache glatt | media - superficie inf. lisa | Cpefitias - HUKHAA NOBEPXHOCTL TnafKas
3400 W - 230V 1PH - 230/400V 3PH

PE50R doppia - superficie inf. rigata | double - grooved bottom | double - surface inférieure rainurée 715,00
Doppelt- Untere Flache gerillt | doble - superficie inf. rayada | [IoiiHas - HXHAA NOBEPXHOCTb pUQNEHan
3400 W - 230V 1PH - 230/400V 3PH

PE50L doppia - superficie inf. liscia | double - smooth bottom | double - surface inférieure lisse 715,00
Doppelt - Untere Fliche glatt | doble - superficie inf. lisa | [lBoiiHas - HUXHAA NOBEPXHOCTb raKan
3400 W - 230V 1PH - 230/400V 3PH

PE50M doppia - superficie inf. mista | double - mixed bottom | double - surface inférieure mixte 715,00
Doppelt - Untere Fléche gemischt | doble - superficie inf. mixta | [BoiiHas - HUHAA NOBEPXHOCTb KOMOUHUPOBAHHaA

LA SUPERFICIE DI COTTURA SUPERIORE E SEMPRE RIGATA | THE TOP IS ALWAYS GROOVED
LA SURFACE DE CUISSON SUPERIEURE EST TOUJOURS RAINUREE | DIE OBERE KOCHFLACHE IST IMMER GERILLT

LA SUPERFICIE DE COCCION SUPERIOR SIEMPRE ES RAYADA | BEPXHSS BAPOYHAS NIOBEPXHOCTb BCET/IA PUONEHAS

PV PIASTRE COTTURA IN VETROCERAMICA sistema di riscaldamento a raggi infrarossi
CONTACT GRILLS WITH GLASS-CERAMIC PLATES infrared heating system
PLAQUES DE CUISSON EN VERRE-CERAMIQUE systéme de chauffage infrarouge
KOCHPLATTE AUS GLAS-KERAMIK Infrarot-Heizung
PLACAS DE COCCION DE VITROCERAMICA sistema de calentamiento con rayos infrarrojos
CTEKNOKEPAMWYECKME MNUTDI cucrema pasorpesa undparpacHbivm nyyami

1700 W - 230V 1PH
PV27LL  singola - superficie sup. liscia | single - smooth top | simple - surface supérieure lisse 730,00
Einzeln - Obere Flache glatt | individual - superficie sup. lisa | OaMHOUHas - BepXHAA NOBEPXHOCTb MazKas
1700 W - 230V 1PH
PV27LR PV27LR  singola - superficie sup. rigata | single - grooved top | simple - surface supérieure rainurée 730,00
Einzeln - Obere Fléche gerillt | individual - superficie sup. rayada | OaMHOUHaA - BepXH#AA NOBEPXHOCTL pUGNEHan

2000W - 230V 1PH

PV4OLL  media- superficie sup. liscia | medium - smooth top | moyenne - surface supérieure lisse 825,00
! T— Mittel - Obere Fléche glatt | media - superficie sup. lisa | CpenHAs - BepXHAs NoBEPXHOCTb [MajKas
A 2000 W - 230V 1PH
PVAOLR  media - superficie sup. rigata | medium - grooved top | moyenne - surface supérieure rainurée 825,00

Mittel - Obere Fléche gerillt | media - superficie sup. rayada | CpenHsn - BepXHAs NoBePXHOCTb pUdnEHas
3400 W - 230V 1PH - 230/400V 3PH
PV55LL  doppia - superficie sup. liscia | double - smooth top | double - surface supérieure lisse 1.160,00
Doppelt - Obere Flache glatt | doble - superficie sup. lisa | [IBoiiHan - BepXHAA NoBEPXHOCTb MapKas
3400 W - 230V 1PH - 230/400V 3PH

PV55LR  doppia - superficie sup. rigata | double - grooved top | double - surface supérieure rainurée 1.160,00
Doppelt - Obere Flache gerillt | doble - superficie sup. rayada | J1BoiiHast - BepxHsa MOBEPXHOCTb pUQNEHan

[y

PV55LR
LA SUPERFICIE DI COTTURA INFERIORE E SEMPRE LISCIA | THE BOTTOM IS ALWAYS SMOOTH

LA SURFACE DE CUISSON INFERIEURE EST TOUJOURS LISSE | DIE UNTERE KOCHFLACHE IST IMMER GLATT
LA SUPERFICIE DE COCCION SUPERIOR SIEMPRE ES LISA | HUXKHSAAl BAPOUHAS MOBEPXHOCTb BCETA IAJKAS




CRPN

CR400G1

RW8

NORME CE
CEVERSION
NORMES CE
EG-NORMEN
NORMAS CE

CTAH[IAPTA EC

c R P N CREPIERE ELETTRICHE ELECTRIC CREPE MAKERS
= CRIEPIERE ELECTRIQUE i ELEKTRISCHE CREPIERE
MAQUINAS PARA CREPES ELECTRICAS INEKTPUYECKUE BNUHHULIBI
2400W - 230V 1PH
CRPN singola | single | simple | Einzeln | individual | Oguoutas: @ 350 mm 480,00
4800 W - 400V 3PH
CRP2N doppia | double | double | Doppelt | doble | iBoiiHas: @350 mm 800,00
2750 W - 230V 1PH
(RP4 singola | single | simple | Einzeln | individual | OguHounas: @400 mm 615,00
5500 W - 400V 3PH
(RP42 doppia | double | double | Doppelt | doble | BoiiHas: @ 400 mm 990,00
c RG CREPIERE A GAS predisposta GPL (kit per metano indluso)
GAS CREPE MAKERS equipped for LPG (methane kit included)
(REPIERES A GAZ équipées pour GPL (methene kit compris)
GAS CREPESPLATTE ausgestatter fiir Flussiggas (Erdgas kit inbegriffen)
MAQUINA PARA CREPES DE GAS preparada para GLP (kit para gas natural induido)
TA30BbIE BJIMHHULLbI, nogrotoBneHHble ANs UCNO/Ib30BAHNA METaHa (Habop Ana MeTaHa npunaraetca)
CR400G1 3600 W -singola | single | simple | Einzeln | individual | Oauxouas: @400 mm 740,00
CR400G2 7200 W - doppia | double | double | Doppelt | doble | ABoitas: @400 mm 1.250,00
HOT DOG
Xot fior
wD3 1100W - 230V 1PH 390,00
RWS 1800 W - 230V 1PH 900,00
PRESSAGELATO PRESS FOR SPAGHETTI ICE
PG E I. PRESSE POUR SPAGHETTI DE GLACE EIS SPAGHETTI PRESSE
PRENSADOR DE HELADOS MPECC ANA MOPOXEHOIO

pressa manuale per spaghetti di gelato | Manual press for ice cream spaghetti
PGEL Presse manuelle pour la glace spaghettis | Manuelle Presse fiir Spaghetti aus Speiseeis 370,00
Prensa manual para helado de espaguetis | Pyuoii npecc 4na MopoXeHHoro Tvna“cnarettu”

ACCESSORI | ACCESSORIES | ACCESSOIRES | ZUBEHOR | ACCESORIOS | KOMMIEKTYIOLME

Bicchiere per asparagi | Asparagus cup | Verre pour les asperges 5500
Becher fiir Spargel | Vaso para esparragos | Crakan ana “cnapxu” Y

Bicchiere per tagliatelle | Tagliatelle cup | Verre pour les tagliatelles 55.00
Becher fiir Nudeln | Vaso para tagliatelle | Craka anA “ranbAtenne” 4

SUPPLEMENTO PER MOTORI A VOLTAGGIO SPECIALE SU TUTTE LE MACCHINE

PRICE SUPPLEMENT FOR SPECIAL MOTOR VOLTAGES ON ALL MACHINES

SUPPLEMENT DE PRIX POUR MOTEURS A TENSION SPECIALL SUR TOUTES LES MACHINES
AUFPREIS FUR SPEZIALSPANNUNGMOTOREN AUF ALLEN MASCHINEN

SUPLEMENTO PARA MOTORES CON VOLTAJE ESPECIAL EN TODAS LAS MAQUINAS
HAZIBABKA 11 ABUTATENER 0COBOTO HANPAMKEHWSA HA BCEX MALUIMHAX

50,00






