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Caratteristiche tecniche
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. Impugnatura
. Carrello
. Manopola numerata

Volano

spessore fetta

. Pomolo avanzamento rapido

piatto

. Piatto portamerce

. Prezssamerce

. Affilatoio

. Lama

. Paralama

. Parafetta

. Piatto di raccolta

. Waschetta raccogli scarto
. Avanzamento lento piatto
. Pomolo bloceaggio piatto
. Pomello bloccaggio

affilatoic




Uso della macchina

Ruotare il velano 1 avvicinando il
carrello 3 (verso l'operatore);
Sollevars il pregsamerce 7,
Ruotare in senso oraric la
manopola b e
contemporanseamente spostare
verso destra il piatioc portamerce 6;

Appoggiare 2ul piatto 6 il prodotto
da affettare;

Abbassare il pressamerce 7
bloccando il prodotto;

Ruotare in senzo orario la
manopola & 2
contemporansamente spostare
verzo sinistra il piatio 6 per
avvicinare il prodotio alla lama 9;
L'avvicimamento & "allontamento
del prodoito poszono essere
effettuati con pil precisione
usando la manopola 14;
Azicnando la mancpola numerata
4 (0=2,5 mm) predisporre lo
spessore della fefta richiesto




Prima di iniziare il taglio del
prodotio rimuovere il paralama
10 allentand il pomole 101 ¢
spostario dalla posizione di
riposo (A) alla posizione di
lavoro (B) scoprends il tal modo
il filo della lama stessa;
Bloccare il paralama 10 nelia
nuova posizicne riavvitando il
pomaolo 10.1;

ATTENZIONE

Ufilizzars sempre guani di
protezione antitaglio =d
antizcivolo operando con grands
attenzione, senza distrarsi.
PERICOLO DI TAGLIO!
Ruotare il volano 1 avviando
I'operazione di taglio con
deposizions delle fetie sul piatto
12;

Riportars il paralama 10 in
posizione di fposo (A) ad
operazicni di taglio terminate;

MAI LASCIARE LA MACCHINA
INUTILIZZATA CON IL FILO
DELLA LAMA SCOPERTO!

Pulizia della macchina

Per le cperazioni di pulizia
utilizzare esclusivameants un
panno inumidito con acgua e
normale detersivo liguide per
stoviglie.

Attenzione: Utilizzare sempre
guanti di protezione antitaglio
ed antiscivolo ezeguendo |e
operazioni di seguito descritte con
grande attenzione, senza distrarsi.
PERICOLO DI TAGLIO!

Rusctare il volano 1 avvicinando il
carrelle 3 (verso l'operatore);Ructare
in senso orario la manopola b e
contemporaneamente sposfare verso
destra il piatto portamerce &;
Togliere il prodotio dal piatic 6;
Svitare il pomole 15 di bloccaagio
come in figura;




Sollevare il piatio portamerce 6;
Pulire con cura la parte inferiore
del piatte ed il piano

del carrello 3;

Pulire la lama 9 come in
figura, con grande attenzione,
pariendo dal cenfro verso
l'esterno;

e

Rimuovere il paralama 10 previc
allentamento del relative pomolo di
bloccagaio 10.1.

ATTENZIONE: Pericolo di taglic!

Rirnontare il paralama prontamente
ad ocperazioni di pulizia terminate.




Eszfrarre la vaschetia raccogli scarti 12
lavarla, azciugarla e rimetterla in seds

Rimuowvere il piatto 12 previo
allentamento delle due viti di
fiszaggio.

Affilatura lama

Allentars il pomello di bloccaggio 16
dell'affilatoic 8;

Sollevare I'affilatoio e ruotario di 180°;

Riabbagsare con attenzione
I'affilatoio 8, la lama si centrera
automaticamente tra le due mole;
Ribloccars il pomello 16.
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lMettere in rotazione il volano 2 '"l'-" % g1
premers | W
contemporaneamente, per T 2 -
circa 30-40 secondi, sclo il
pulzante 8.1;

Interrompere la rotazione e
controllare con una matita che
sul filo della lama =i sia
formata una leggera bava;
MMettere nuocvamente in
retaziong il volano e premers
contemporansaments salo il
pulzante 8.2 per 2-3 secondi;
Riporiare I'affilatcic nella
posizione originaria.

Lubrificazione

Una-due gocce d'olic nei
punti indicati;
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Usare esclusivamente I'olio in ! ‘-"6\ E \\% =

dotazions; NN i /
Pulire con cura dopo la e \}\"\ N vl
lubrificazione rimuovendo % o, //

I'eventuale olio in eccesso. N, s




